
C H E F ' S  S P E C I A L S  O F  T H E  D A Y
C H E F S  E S P E C I A I S  D O  D I A

Barszcz  Vermelho 8€

Caldo aromático  e  c laro   de
beterraba fermentada,  servido

com pequenos  pasté i s
fr i tos  recheados  com chucrute
case iro  e  cogumelos  s i lvestres .

S T A R T E R S  /  E N T R A D A S

Beetroot  Borscht  8€

Aromatic ,  c lear  beetroot  broth
made from natural ly  fermented

beets ,  served with fr ied
pastr ies  f i l l ed  with homemade

sauerkraut  and wi ld
mushrooms.

Goat  cheese  Bruschetta  6  €
 

Homemade bread Bruschetta
with goat  cheese  and

homemade jam.

 Bruschetta  quei jo  de  cabra 6  €

 Pão case iro  com quei jo  de
cabra e  compota case ira .

Codf i sh  cakes
 with  homemade aio l i .

6  €

Paste l  de  bacalhau
 com aio l i  case iro .

6  €

M A I N  /  P R A T O  P R I N C I P A L

Duck Leg  Conf i t   16  €

Slow-cooked in  duck fat ,
 served with a  p lum and
wine sauce  and gnocchi

accompanied by beetroot ,  apple
and onion salad .

Coxa de  Pato  Conf i t  16  €

Cozinhada lentamente  em
gordura,  servida com molho de

ameixa e  v inho com gnocchi
acompanhada de  sa lada de

beterraba com maçã e  cebola .


