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CHEF PRIVE




Cocktail salé et sucré

2£ [ piéce

Coté salé

Sablé au parmesav, créme au curry
Houmous de betterave an cumin
Rigatoui, tomates séchées et mozzarella

Fraicheur de tourtean et pickle de concombre
Tartare de saumon mariné, pomme Granny Smith
Cocktail de crevettes, mangue et coriandre
Croustillant de cabilland e+ aioli

Roll de danrade, saunce thai

Ceuf de caille, pesto et jambon fumé

Créwme de butternut et chorizo

Tataki de beeuf et sauce soja aun sésame
Foie gras, confiture de poire et pain d'épices

Coté sucré

Brownie chocolat, noix de pécaw
Tartelette an citron merivguée
Truffe au chocolat

@aspacho de fruits de saison au basilic
Chon garni a la créme vanillée
Tartelette tatin, créme vormande
Cheesecake aux agrumes

WMousse aun chocolat




Diver privatif

WMewn ev 2 étapes : 45€ [ Wewn ew 3 étapes : D€ [ Wewn ew 4 étapes : F5€

Entrées

La Lisette de Trouville
marinée an Vinaigre de cidre fumé
[égumes primeunrs et créme acidulée

Le Tourtean
en canmelloni, concombre pickle
et mousse 4 l‘oséille

La Tomate
dans tous ses états, burrata crémeunse
et condiment aux olives vertes

L'Ceuf
POCNE sur un gaspacho courgette et cresson,
tuile au parmesan

Plats

Le Lieu jaune
doré sur la peau, carotte des sables an chorizo
et créwme de palourdes

Le Werlan de ligne
santé « meuniére », pousses d'épinard,
citron confit et chon-fleur a la féve de Tonka

L'Epanle d'Agnean
confite aux épices douces, anbergine an yaour+
petit épeantre et condiment harissa

Le Filet de Beeuf (Supp. 5€)
poélé « minute », artichant truffé
et sauce an poivre de Kampot




Diver privatif

WMewn ev 2 étapes : 45€ [ Wewn ew 3 étapes : D€ [ Wewn ew 4 étapes : F5€

EY‘OW\&\QCS

Les Fromages Normands
servis a l'assiette, condiments de saison

Le Comté 2.4 wois,
CUISINE en mounsse ovnctuense,
praliné voisette et vinaigrette cerfeuil

Desserts

Les Fraises
marinées a l'estragon, cheesecake
et poivre de Sichuan

Les Nolsettes
préparées dans wi gatean moelleux,
creme infusée an foin et cassis confit

Le Chocolat
en tartelette, marmelade de banane
et chouchou caramélisé




Cot1€ salé :

-Fruits de mer
(crevettes, bulots, huttres)

-Club sandwichs
(poulet et sanmon fumé)

-CBufs brouilles 4 la truffe
-Soupe frolde du moment

-Assortiment de fromages et de
charcaterie

-Salades de saison

-Dips (hoamous, guacamole)

Brunch 35¢ [ personne

CO1€ sucr€ : Boissons .
-Brioche perdue, caramel au -Eaux
beurve salé
-Citronnade
-Tarte aux fruits de saison
-Thé, café

-Salade de fruits
-Jus de fruits

-Cookie chocolat noix de pécan (pomme, orange)

Atelier Barbecue oun plancha
possible sur demande
F£ supp. [ pers + location matériel




Partevaires

Les poissous de Honfleur Marée o laRiviere st Sauveur
Les viandes de Circuit court a Beuzeville

Les [éguimes maraichers des Jardins de Froya o evmeville
Les fruits et léaumes d'Atibio & Honfleur

Les épices et condiments de Goodépices i Caen

Les fromages d'Avmnabelle a Powt-I'Eveque

Les Vivaigres de La Maison Le Paulmier a Wontreuil-la-Cambe (¢1)




