
Pizzathèque

Le bon goût de la qualité !
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PAIEMENTS ACCEPTÉS : Carte Bancaire

FLAMMEKUECHEPIZZAS

 �	Nos pizzas sont réalisées à la main 

 	avec une pâte artisanale maison à 

 base de farine Bio  

 

	 Tous nos plats à emporter sont faits 

	 maison et réalisés sur place à la 

 	demande

 �	Tous les ingrédients composants nos 

 	plats sont frais et de qualité

 	Les desserts sont faits maison

 �	Toutes nos pizzas peuvent être 

 	réalisées sur   sur 

 	simple demande (sauf maxi) et sans 

 	supplément

	 Toutes nos pizzas peuvent être 

 	 réalisées sur base crème sur simple 

 	 demande et sans supplément

 �	Maxi pizzas et pizzas XL:

        	 2 choix de garniture possibles

Attention quantité limitée

Commandez malin, commandez en avance !

Bonne d
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LES LASAGNES

Normale (1/2 pers.)	 XL (3/4 pers.)15,00 28,00

7/7 à partir de 18 h      0 3  8 9  2 5  2 4  6 7

La petite	 Diamètre 25 cm 		  15,00

La normale	 Diamètre 30 cm 		  17,00

La XL	 40 cm x 40 cm		  29,00  
= 2,3 fois une normale 

La Maxi	 40 cm x 60 cm   		  49,00  
= 3,4 fois une normale

TAILLES 

& 

TARIFS

 �STCM : Sauce Tomate Cuisinée Maison

 �PMBC : Préparation Maison à Base de Crème

Sauf : 	Margherita : 	 12,00 / 14,00 / 24,00 / 43,00
 	 Prosciutto : 	 13,00 / 15,00 / 26,00 / 45,00
  	 Giulia : 	 14,00 / 16,00 / 28,00 / 47,00

NEW

LES VÉGÉTARIENNES

LES NOUVEAUTÉS

Margherita	
STCM, mozzarella, tomates fraîches, olives  

Calabria	
STCM, mozzarella, champignons frais, poivrons, oignons, olives, câpres

4 fromages	
STCM, mozzarella, gorgonzola AOP, morbier AOP, fromage de chèvre

Fiorentina	
STCM, mozzarella, champignons frais, tomates fraîches, pesto, olives, copeaux de parmesan

Del Sole	
STCM, mozzarella, tomates fraîches, poivrons, œuf frais, olives, câpres 

NEW

Aveyronnaise

STCM, mozzarella, Roquefort AOP, jeunes pousses de salade, noix

Parisienne

STCM, mozzarella, bacon fumé, tomates fraîches, fromage de Brie

Strasbourgeoise

PMBC, choucroute, pomme de terre, saucisse de viande, œuf frais, moutarde à l’ancienne

Jurassienne

PMBC, Mozzarella, jambon supérieur, tomates fraîches, Reblochon AOP

Grecque  
STCM, mozzarella, poivrons, oignons, tomates fraîches, Feta AOP

Alsacienne	
PMBC, emmental français, pommes de terre, oignons, œuf frais, lardons, Munster AOP

Franc-comtoise	
PMBC, emmental français, pommes de terre, saucisse de Montbéliard, cancoillotte à l’ail

Savoyarde	
PMBC, emmental français, champignons frais, reblochon AOP, jambon cru fumé

Milanaise	
PMBC, mozzarella AOP, champignons frais, tomates fraîches, olives, mortadelle, éclats de pistache

Flam’s	
PMBC, oignons, lardons fumés, champignons frais, emmental français

LES BASES CRÈME

Prosciutto

STCM, mozzarella, jambon supérieur,olives

Giulia

STCM, mozzarella, champignons frais, jambon supérieur

Paesana

STCM, mozzarella, oignons, lardons fumés, œuf frais, olives

4 saisons

STCM, mozzarella, champignons frais, jambon supérieur, artichauts, olives, câpres

Calzone  uniquement taille normale
STCM, mozzarella, œuf frais, champignons frais, jambon supérieur

LES CLASSIQUES

Mexicaine  Relevée	
STCM, mozzarella, oignons, poivrons, oeuf frais, merguez

Partigiano	
STCM, mozzarella, oignons, viande hachée épicée 100 % pur bœuf, œuf frais, olives

Diavola	
STCM, mozzarella, oignons, merguez tranchées, salami piquant

Pollo	
STCM, mozzarella, oignons, émincé de poulet grillé, olives, sauce barbecue

Salmone	
STCM, mozzarella, oignons, câpres, saumon fumé, citron, ciboulette

LES VIANDES ET POISSONS

Caprese AVEC MIEL SUR DEMANDE

STCM, mozzarella, jambon supérieur, fromage de chèvre, olives

Fermière	
STCM, mozzarella, lardons fumés, tomme de Savoie AOP, olives

Rochetta	
STCM, mozzarella, gorgonzola AOP, jambon cru fumé, salade roquette, copeaux de parmesan

4 fromages	
STCM, mozzarella, gorgonzola AOP, morbier AOP, fromage de chèvre

Mont d’Or de septembre à mars	
STCM, mozzarella, jambon supérieur, Mont d’Or, tomates fraîches, olives

LES FROMAGES

STCM : Sauce Tomate Cuisinée Maison / PMBC : Préparation Maison à Base de Crème - 2 garnitures possibles sur XL et Maxi. Pâte fine sur demande (sauf Maxi et Calzone)

Nature	 	  12,00

PMBC, oignons, lardons fumés

Gratinée	 	 13,00

PMBC, oignons, lardons fumés, Emmental français

Forestière	 	 14,00

PMBC, oignons, lardons fumés, champignons frais, Emmental français

Munster AOP	 	 14,00

PMBC, oignons, lardons fumés, fromage de Munster AOP

Chèvre-miel	  	 14,00

PMBC, oignons, lardons fumés, fromage de chèvre, miel de fleurs

Burger	

	 15,00

PMBC, oignons, viande hachée 100 % bœuf, Emmental français, 
sauce barbecue

Poulet-curry	

	 15,00

PMBC, oignons, émincé de poulet, Emmental français, sauce curry

Saumon	  	 16,00

PMBC, oignons, saumon fumé au bois de hêtre,  
Emmental français, citron, ciboulette

Nos tartes flambées sont préparées sur place 

avec une pâte fine et croustillante, agrémentée 

de produits frais et de qualité.

Ø 30 cm

Traditionnelle au boeuf

 

Pâte aux œufs frais, viande 100% pur bœuf, champignons frais, STCM,  
sauce béchamel, mozzarella 

Poulet

 

Pâte aux œufs frais, émincé de poulet, champignons frais, STCM,  
sauce béchamel, mozzarella

Végétarienne

 

Pâte aux œufs frais, champignons frais, tomates fraîches, 
poivrons, STCM, sauce béchamel, mozzarella

^

LES POÊLÉES TARTIFLETTE

Normale (1/2 pers.)	 XL (3/4 pers.)15,00 28,00

Classique au Reblochon AOP		

Pommes de terre, oignons, lardons, reblochon AOP, jambon fumé

Hansi au Munster AOP	

Pommes de terre, oignons, lardons fumés, Munster AOP

Mont d’Or de septembre à mars	
Pommes de terre, oignons, lardons fumés, jambon supérieur, Mont d’Or


