Nes Beignels

YUY YRTCS B S e SR SR e e e e RO e e 5.00€
Légumes ou viande (Vegetable or Meat)
AUBERGINEPARORA . T s b s s e s aeobT sty donde 5.00€

Beignets d'aubergines, farine de pois chiches, épices variées
(Eggplant deep fried, marinated with herbs ands spices)

OIGNONBRRI ......... .. it e memvdorn ooy 5.00€
~ Beignets de oignons, farine de pois chiches, épices variées

B2  (Onions fried in batter to a crisp golden colour and marinated with herbs ans spices)

MIKED PRKORA ... i i s sossess imsvi b dronemme b e Vi s 8.00€
Assortiment de beignets d'aubergine, d'oignons, de pomme de terre légerement épices
(A selection of fried eggplant, onion and pototates and lightly marinated with spices)

Nos Grillades
POULET TANDOORL: ..o s e i teia it v sndansshensaasusessbsasassanss . 1.00€

(Cuisse de poulet macérée dans des épices et grillée au tandoori) .
(Spring chicken leg marinated in yoghurt, herbs, spices and cooked in clay oven)

SHEEKKABAB ... i o i R e B S e 7.00€
Viande hachée avec différentes épices, coriandre frais et grillé en brochette)
(Minced beef con a skewer mixed with onion, coriander and indian spices)

POULETTIKKR ... i nnssiiion sesatain i e e ST 8.50€
Morceaux de poulet désossé, marinés aux épices, grillés au tandoori)
(Off the bone spring chicken marinated in yoghurt herbs, spices and roasted in clay oven)

GANMBRSGRILLEES -................ccoitvicsnnioivisonsivsins o s o S N 18.00€
Gambas marinées dans un bouquet d'épices et d'aromates, puis grillées au tandoori)
(King prawn marinated in tandoori sauce and cooked on shewers in clay oven)

yaourt, concombres, tomates, carottes, assaisonné aux épices
(Yoghurt, cucumbers, tomato, seosoned in spices)

OIGNON SALADE ... nssasirsims e e e AR S L €

oignons coupés en Iamelles salade verte cltrnn
(sliced onions, green salad, Iemnn)

SAEADEMIXTE ... i s S 7.00€
SALADE CESAR ... i B e o e | LI (1)

salade verte, puulet tnmate concombre et parmesan
(green salad, chicken, tomato, cucumber and parmesan)



Peains Indiens

CHAPATI

APATI....... st B e R T 3.00€
Pain nature, farine complate non levée

AN e R N e i tiivaiss Sitdines 3.00€
Pain nature, farine blanche, péte levée

GREESENARN........... Lot i e o e = 0 4.00€
Pain au fromage, farine blanche, pate levée

GARLICHNARN........... oo rie AR e - 4,00€
Pain de farine blanche a I'ail et au coriandre, pate levée

CHEESEGARLICNARN.. ..o e e . 5.00€
Pain au fromage a I'ail et coriandre, farine blanche, pate levée

PAPADUMY ... .....co.ooocn it o R e 1.00€

Galette frit a base de farine de haricots

4

AIOOIGOB]............ ol S - 10.00€

Pommes de terre, choux fleurs et petits pois au curry
(Diced potatoes, cauliflower and green been in the curry)

BOMBAYALDO...........0 L L i s e 10.00€
Pommes de terre, cumin frais, sauce curry
(Diced potatoes, fresh cumin, curry sauce)

LEGUMESMAISON(Vegetable). ... . .0 0 coinia e 10.00€
Légumes de saison sautés au curry
(Mixed vegetable masala, vegetables marinated in curry sauce)

DAL o M v T Y G 10.00€
Curry de lentilles indiennes
(Lentil curry (spices lentils)

Sufsflément Garniture
RITBASMATYAUSRERAN -« oo il e e e, 3.50€

RIZ SHAHI PULAO 1414181181 5.50€
(riz basmati avec petits pois, raisins secs, noix de cajou et oignons frits)

PRINES ..ot o et e i B i 3.50€




Nos Specialites

(Cuisine Maison & base de furoduit frais)

.................................................................................... 14.50€
Poulet avec amandes, noix de cajou, raisins secs et lait de noix de coco
(A delicate dish of cream, spices and coconut producing very mild curry)

BU T TER CHICKEN Vet 11z Basimati . i e o e s s emi ovt s roebse oo R o 14.50€

Blanc de poulet grillé au tandoor avec une sauce spéciale tandoori
(A garnished dish of supreme chicken in a rich tandoori sauce)

POULET TIKKA MASSALA QVEC 112 BASMQL.......cooeeeeevervesesseesersssessenssesssnsnssssssensenns 15.50€
Poulet tikka mariné avec une sauce massala sauté avec poivrons et oignons

(Diced chicken coocke with fresh tomatooes, coriander, selected herbes and spices,
highly recommended medium to mild)

POULETBALY avecniz Basmati......ci s b ot istossoston e omneroscs 14.50€
Poulet, sauce tomate, gingembre, coriandre frais avec épices

(Mild curry sauce, thoroughly garnished with onions, capsicums, garlic, ginger, tomatoes
and fresh coriander)

POULETIRLEREZ  avecrizBasmati.........ccoot vl e s S 14.50€

Poulet tandoori désossé avec poivron, oignon et champignon légérement épicés
(Diced chicken cooked with fresh green chillies, tomatoes, ginger, garlic, coriander,
selected herbs and spices)

Préparé dans une sauce au curry
(These dishes are served with a mild curry sauce)

Préparé dans une sauce pimentée au curry de Madras
(These fairly hot dishes are served with a curry sauce of madras)

Préparé dans une sauce légérement relevé avec des pommes de terre
(Chicken «hot» dishes are served with a stronger curry sauce & potatoes)

Poulet sauté aux épinards avec sauce au curry
(Chicken with spinach and curry sauce)

POt{lEt et Aubergine préparés dans une sauce au curry et épices douces
(Chicken and Eggplant prepared in a curry sauce and sweet spices)

Boulettes de poulet avec amandes, noix de cajou, creme fraiche, sauce curry
(Chicken meatballs with almonds, cashews, cream, curry sauce)



Agnean

AGNEAU SAGWALA  QUECTiZ BASMA ..o 16.50€
Agneau sauté aux épinards avec sauce au curry
(Lamb garnished dish with spinach sauce, and fresh coriande)

AGNEAU TIKKA MASSALA GVECTIZ BASMAL .....eeeeeeeeeeeeeenesnsaessnssssessasnsnssssssensassens

Agneau tikka mariné avec une sauce massala sauté avec poivrons et oignons

(Lamb cooked with fresh tomatoes, coriander, selected herbs and spices, a dish
of medium strength)

RARAHL GOSTH: avecHiz Basmal) ... it n e e v st vt e hessvve st soaivitonss
Agneau macéré dans une sauce maison

(Lamb spediality cooked in karahi with fresh ginger, garlic, capsicum and tomatoes)

............................................................................. 1 5_ﬂo€
‘Préparé dans une sauce au curry
(These dishes are served with a mild curry sauce)
AGNEAU MADRAS' QVECTIZBASIIALI....vv.....oco s sonnnncssssessssassmssssssssssessassssisssssiss sssssssie 15.00€

Préparé dans une sauce pimentée au curry de Madras
(These fairly hot dishes are served with a curry sauce of madras)

AGNEAU VINDALOO GVOCHIZ BASMIQALI «....eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenseesssssessssessnssssnessssssnssssssnenees 15.50€

Préparé dans une sauce légérement relevé avec des pommes de terre
(Chicken «hot» dishes are served with a stronger curry sauce & potatoes)

KEEMAMATAR GVecrizBasmali ..o ooiiiihiiiisiiiibon ssosinos s oo s s Rt 14.50€

Viande haché au boeuf, petits pois avec épices douces
(Ground meat with beef, peas with sweet spices)

Srauls de Mer

GAMBAS MASALA

lllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll

Gambas sautées avec oignons, gingembre, ail, légeérement épicées

(Prawns coocked with fresh tomatoes, coriander, selected herbs and spices a dish
of medium streng)

CREVETTES KORMA

------------------------------------------------------------------------------------------------------

Crevettes avec amandes, noix de cajou, raisins secs et lait de noix de coco
(Prawns cooked in coconut, sweet raisins and lightly spiced a dish of mild strength)

CREVETTES MASSALA

llllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll

Crevettes sautées aux épices douces avec oignons, gingembre et poivrons




Biryanis

BIRYANI POULET.................. SO e e L DS T 7 L

Poulet désossé mijoté avec du riz, épices douces variées, noix de cajou, amandes pilées
(Diced chicken mixed with rice, almonds, onions and special blend of spices)

BIRYANI AGNEAU ....... et e B S SRR e e 16.50€

Agneau désossé muote avec du i (4 eplces dnuces varlees nulx de cajuu amandes pilées
(Lamb off the bone cooked with mild spices, almonds and rice)

BIRVANIGREVETTE ...t iniivssiinivevnssssivissin iortioiorsi .. 19.00€

Crevettes mijoté avec du riz, eplces douces variées, noix de cajou, amandes pllees
(Prawns mixed with cocunut, onions, almonds and rice)

BIRYANI LEGUMES.................. S e R 13.50€

Légumes mijotés avec du riz, épices douces variées, noix de cajou, amandes pilées
(Vegetables mixed with mild spices, lentils and rice)

BIRVANIROVAD . e s s e e aad, R 19.50€
Poulet, agneau, crevettes mijotés avec du riz, épices douces variées, nmx de cajou,
amandes pilées

(Mixture of lamb, tandoori chicken, prawn, with rice, specially selected herbs,
spices, ginger and garlic a very unique dish)

Sandwichs cheese naan

POI.II.ET TIKKA POI.II.ET CURRY TENDERS & STEAI(

cheese naan, poulet, cheese nuan poulet, cheese naa steaks,
salade, tomate, oignons salade, tomate, oignons tenders, cheddar, safude

tomate, oignons

8€ 8€ 8,50€

FARMER IMPERIAL SWEET CHlCKEN
cheese naan steak tenders, cheese naan, steak cordon cheesenuan,
bacon, cheddur salade, bleu, cheddar, salade, poulet tikka, salade
tomate, oignons tomate, ufgnuns avec sauce sucrée

9€ 8,50€ 8,50€

LES SAUCES 5ianche, curry, mayonnaise, ketchup, biggy burger, algérienne, barbecue

Wl SUPPLEMENT FRITES 3,50€
i A A
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Desserils

HALWA SUJI (Gateau de SEMOUIR) (Somliia (ahe)...........ureeeeseeseeeeeeermseesssssomseenmsenmseenns e 3.00€
KULFI MANGUE (Glace indienne maison) (MMPMM&?WMEJW&) ........................ 5.50€
A AL G o ) 5 e ke o e S RS 5.50€
FONDANT AU CHOCOLAT (Avec une boule vanille) (4ot chocolate cakes) ......nnveernvesnesee 6.50€
BOULE DE GLACE (au choix) (Vanille, chocolat, café, fraise, framboise, citron)............... 2.00€
CAFE LIEGEOIS (ce-Gream coffee and sauce coffee and e e S S 7.00€
RO AT GRS R e i L s 7.00€
COLONEL (Sorbet citron arrosé de VOAKA) «............eveevevereeeeeeosesss e e e ssesesseeessens 8.00€
COUPE ROYAL BENGALE (Sorbet fruit de la passion, fruits frais et chantilly)................. 7.90€
DELICE DE MANGUE (Sorbet mangue, créme de mangue et chantilly)........................... 7.00€
Supplément chantilly ...... 2.00€

Nos Beissons

DBeoissons Indiennes

EASSEMANGUE ... T e 6.00€
EASSYROSES: . ...l o iinn s O b 6.00€

IR UASSINATURE -............oo o m sl S e 0 4.00€
B UASSISUGREOUSALE ... e e 4.00€

Doissons Chaudes

O R R e 2.00€
THEIMEUSION. ..o it s e R R 2.50€
. A

Doissons Fraiches
COCRCOLA/ TERD(BIELY ..ovsrs0scemmnssisnsvoisimmminisrissiomimsmmns e e 8 N AN 4.00€
ORANGINA(I3CL)..... ..coiciii it et G S 4.00€
PERBIER(33CL)..........o. . i e e 0 4.00€
SEHWEPRES (33CL) ..........icccccivriicnsisemmmmomsnsiatimmesisnnsii s 2 S S R 4.00€
IEBTENICL) . ...t b i i oo e G 4.00€
- JUSDEFRUITS (25CL) Orange, ananas, abricot, pomme, Mangue.................cooooo..... 4.00€
| SIROP (Fraise, grenading, MERENe)...........ooooooeesseesoerseeesosee e seessessees e 1.50€

(50 A0DE"- - - oo (1L) 5.50€
(500): 80067 s (1L) 5.50€




Diges

COGNRUMBMAGNRC DY~ o - o e il e 9.00€

Al ) s e S R et it o o LR R e i 9.00€

B L e e e i ALl (Tl 4 2 9.00€
°y\

Dieres outeities) ,

NEINEKEN (25CL) ... sheneaviasiisachnstsrarsssbtansas (aielt 4.00€

Loy L USRI B e T T R e 4.50€

DIEBEANTIENNEOBEL) .o o et L S 3.50€




Nos Vins

BOUTEILLE (37,5 CL) BOUTEILLE (75¢1)

e Pichel i 250

: 501
)

mmme o é ROWREL 0L B00€... o L 400€... ... .ol ii 7.50€

e ROSE . el 006 i o 400€ .. = oo g 7.50€

BN 3001 e ol €00€..... ... oan 7.50€




