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Tradition seit 1914

Rindsuppe mit Frittaten
Rindsuppe mit LeberkRnodel
Spargelcremesuppe mit Obershiubchen

Wiener Schnitzel vom Schwein
dazu Petersilienkartoffel

Cordon Bleu vom Schwein

dazu Pommes Frites

Hiihnerbrust aus dem WOK

dazu Butterrels

Zanderfilet gebraten
auf Ratatouille und Petersilienkartoffel

Hauspfandl an feuriger Paprikarahmsauce
serviert mit Schupfnudel

Ragout vom Maibock,
serviert im Kessel dazu
reichen wir Nockerl

Bei uns lauft nichts vom Band, wir schaffen noch mit Herz und Hand!
Wenn es lhnen bei uns gefallen hat bewerten Sie uns auf Google oder sagen Sie es weiter...

—wenn nicht, sagen Sie es mir! Buch Hannes e.h.
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€ 4,50
€ 5,00
€ 5,80

€ 13,30

€ 14,80

€168,80

€ 18,80

€ 18,80

€1850
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i Tradition seit 1914 i
Fleischlos:
Traditioneller Burgenlindischer Bohnensterz €13,50

mit Bohnenrahmsuppe

Kisespdtzle mit griinem Salat € 13,50
Salate:

Griiner Salat € 4,00
Gemischter Salat € 4,50
Siisses:

Topfenknodel auf Beerenragout mit Vanilleeis € 7,20
Eiskaffee € 7,00
®alatschinken mit BIO Uhudlermarmelade a € 240

Palatschinken erst ab 2 Stk mdglich!
Extra Gedeck, +€ 1,00
Alle Gerichte auch mit Hiihnerfleisch moglich ~ +€ 1,00

QOD Lust auf ein Backhendl € 1580

serviert mit Reis und Salat

Fragen Sie einfach ....(Dauer ca. 30 Minuten)

Bei uns lauft nichts vom Band, wir schaffen noch mit Herz und Hand!
Wenn es Ihnen bei uns gefallen hat bewerten Sie uns auf Google oder sagen Sie es weiter...
—wenn nicht, sagen Sie es mir! Buch Hannes e.h.




