MENUS DE NAVIDAD

'KALIURESTAURANT Y CLUB DE
~ GOLF VALLROMANES

2025 & 2026






COMPARTIR ES HACER KALIU

MENU1

ENTRANTE A COMPARTIR -
CRUASAN STEAK FARTAR DE VACA
.CALDITO MISO CON GALETS Y PELOTA
=4 BAODBPATO A'LA CATALANA

.BR

TATAKI DE TERNERA CO

ON AGUACATE BRASEADO Y MATZ FRITO.

MOMENTO DULCE A ESCOGER
.CHUCHO A IV:AlBRASA CON PRALINE DE PISTACHO
- O
FRESON ESTOFADO CON ROJO Y HELADO DE VAINILLA

En los menus se incluye: agua, pan y una botella de vino tinto o
blanco (1 botella cada 4 pax), cava, cafés e infusiones.

55€ VA incluido



COMPARTIR ES HACER KALIU

MENU 2

ENTRANTE A COMPARTIR

VIEIRAS A LA BRASA CON ESPUMA DE PARMESANO

LENSALADA DE SALMON AHUMADO Y VINAGRETA DE CARQUINOLIS
JAMON IBERICO CORTADO A MANO Y PAN DE CRISTAL

ON NAVIDENO CON BECHAMEL DE TRUFA Y PINONE

=

PRINCIPAL A ESCOG
SALMON BRASEADO CON CHUTNEY. D
! : iy
SOLOMILLO DE CERDOIBERICO €

MOMENTO DULCE A ESCOGER
.(1]I()C()LATE_(iREM()S(.) C()N PALOMITAS Y FRUTOS NAVIDENOS
o

.CREME BRULEE CARAMELIZADA

En los menus se incluye: agua, pan y una botella de vino tinto o
blanco (1 botella cada 4 pax), cava, cafés e infusiones.

55€ IVA incluido




COMPARTIR ES HACER KALIU

MEN
:

ENTRANTE A COMPARTIR

/

3

LA

.CROQUETAS DE ASADO
.CONSOME DE LA ABUELA ADELA
JAWON IBI:RICO CORTADO'AMANO Y PAN CON TOMATE
' LWGOQTINOS FRITOS CON ROMESCO

0 i
COLITA DE RAPE DE -SA’NTURCE: CQN. NAVAJ'AS

MOMENTO DUL.CE A ESCOGER
TORRIJA DE RATAFIA Cz-\R;\MELIZADA CON HELADO DE VAINILLA

O

FLAN NAVIDENO CON NUBE DE ALGODON Y CHANTILLI

En los menus se incluye: agua, pan y una botella de vino tinto o
blanco (1 botella cada 4 pax), cava, cafés e infusiones.

55€ IVA incluido



KALIURESTAURANT

PARA COMPARTIR

.CONSOME DE LA ABUELA ADELA CON GALETS Y PELOTA
BLINIS DE BACALAO CON PINONES Y MIEL DEL MONTSENY
STEAK TARTAR TRUFADO EN CRUASAN DE MANTEQUILLA
.CANELON DE PATO Y FOIE CON BECHAMEL DE AVELLANAS

ERIZO DE MAR CON ESPUMA DE LIMA KAFFIR

PRINCIPAL A ESCOGER

>_,.SOLOMILLO DE CERDO DUROC CON CREMA DE PATATA Y CAFI]
s ' _ PARIS
* MERLUZA A LA BRASA CON CEPS ENCEBOLLADOS Y CREMA DE
"~ PUERROS Y VAINILEA =
ARROZ CREMOSO DE CIGALAS
~ _CONFIT DE PATO CON VELOUTE DE MANDARINA Y PRALINE
SALADO DE AVELLANAS ;
ENTRECOT DE VACA VIEJA CON FOIE Y CUMBERLAND
,COCHINILLO‘IZDESHUESA-D:'O_’CO"N M'AN'Z.'ANIA AL HORNO

PO STRES

TARTA F()NDUE DE CHOCOLATE NEGRO VELIANAS :
LIONESAS CLASICAS CON CHOC OLATE CALIENTE AL 7000 _'
TIRAMISU DE BAY\T%E}S g

En los menus se incluye: agua, pan y una bo_télfa-de vino tintoo
blanco (1 botella cada 4 pax), cava, cafés e infusiones.

- 60€ IVA incluido



KALIURESTAURANT
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PARA COMPARTIR

.CONSOME CON GALETS Y PELOTA
.EL CANELON DE RUSTIDO CON BECHAMEL DE AVELLANA
.CARPACCIO DE CHULETON
[ENSALADA RUSA TRUFADA
Y. AVELLANA%

Jfb)z—

POSTRE

.TORRIJA DE RATAFIA CARAMELIZADA */17%

.CHOCOLATE CREMOSO Y PALOMITAS
.MOUSSE DE CARAMELO

.TATIN DE MANZANA HHECHA EN CASA

En los menus se incluye: agua, pan y una botella de vino tinto o
blanco (1 botella cada 4 pax), cava, cafés e infusiones.

60€ IVA incluido



EL BRUNCH DE KALIURESTAURANT

L7

OS I* RA DAI\H 1 SORI Ul CON CAVIAR DE SALMON Y LEC I
DE TI(:RE

BLINI DE BA(‘ALA() AH[ MAD() Y CREMA AGRIA TRUFADA

: BRIO( HE DE PATO A LA CATAEANA

..§1E_AI\ TARTAR HAPPY NEW YLA_R

-",'.RAP-h RJ*II ENO DE-GAMBAS CON CREMA LIGERA DE MAN IFQUH l A
‘,;_ e TOST \I)\\ HABA TONKA :

S()L()MILI O DE VACA VIEJA CON \’IN() RANUO C FLERI y PFI %L()S
DF(]:BOLLA g

ESFERA DE CHOCOLATE SORPRESA EN’CALIENTE FRIO Y TEXTURAS
NAVIDENAS

COTILLON, UVAS, CAVA, AGUA, VINO,
Y EL PRIMER COMBINADO DEL ANO

En los menuUs se incluye: agua, pan y una botella de vino tinto o
blanco (1 botella cada 4 pax), cava, cafés e infusiones, cotillon, la
primera copa

100€ IVA incluido



KALIURESTAURANT

PARA COMPARTIR

.CREMA SUAVE DE CIGALAS CON DADOS DE RAPE
BROCHETA DE POLLO DE PAYES Y GAMBAS CON PICADA DE
: CARQUINOLIS

.ENSALADA CESAR TRUFADA
HUEVO A BAJA TEMPERATURA CON TORREZNOS

PRINCIPAL A ESCOGER

TERRINA DE POLLO DE PAGES Y TRUFA CON CREMA VELOUTE DE RATAFIA
ARROZ SECO-DE VIEIRAS CON PICADA DE PINONES
MELOSO DE TERNERA CON COLMENILEAS A LA CREMA
SGOLITA DE RAPE ENSUQUET DE LA BARCEI.ONE'I}\

POSTRES -
TEXTURAS DECHOCOLATE CON HEEADO DE VIOLETA
JPANNA COTTADE MARACEHY A

TATIN DE PLATANO THECHA EN CASA
PASTEL DE QUESO AZUL Y FRETOS ROJOS

En los menus se incluye: agua, pan y una botella de vino tinto o
blanco (1 botella cada 4 pax), cava, cafés e infusiones.

60€ IVA incluido



KALIURESTAURANT
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PARA COMPARTIR

.CREMA-DE GAMBA ROJA
JIUEVO POCHE CON JAMON IBERICO Y CREMA DE
PATATA
.ENSALADA NICOISE
LCROQUETAS DE POLLO A LA CATALANA
BLINIS DE SALMON AHUMADO Y SU CAVIAR

i PRINCIPAL A ESCOGER
7 .CONFIT DE PATO A LA NARANJA'CON MINI VERDURITAS
PLUMA IBERICA A LA BRASA CON ROMESCO KIMCHI
ARROZ MARY: M()\'T\N A DE BUTIFARRA'Y GAMBA
MLLOSO DE TERNE RA CON OREJONES'Y VINO RANCIO
BACAI A() A I ALL LREMAF

POSTRES

TORRIJA DE B: \YLU%
.CHOCOLATE BLANCO Y. MAV(,
.ELMEJOR FLAN'DEL MUN‘D() ,
ESPUMA DE CREMA CATATLANA. CL/\SICA
TRONCO N/\VIDI:f :

En los menus se incluye: agua, pan y una botella de vino tinto o blanco (1 botella cada 4
pax), cava, cafés e infusiones.

60€ IVA incluido
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