LA STORIA

Prajeme Vam, aby ste sa u nas citili prijemne,
uzili si atmosféru a vychutnali si jedlo,
ktoré pripravujeme s laskou.

Nas jedalny listok pravidelne obmiefiame
a starostlivo vyberame suroviny,
aby ste si mohli vychutnat’
to najlepSie a najzdravsie.

Vi auguriamo di sentirvi a vostro agio da noi,
di godervi I’atmosfera e assaporare i piatti
che prepariamo con amore.

Il nostro menu viene aggiornato regolarmente
e scegliamo con cura gli ingredienti,
perché possiate gustare solo il meglio, sano e genuino.



KAVA 5

=

RISTRETTO 1,90€ :!
ESPRESSO 1,90€ kg
ESPRESSO MACCHIATO 2,10€

CAPPUCCINO 2,20€

LATTE MACCHIATO 2,40€

VIEDENSKA KAVA 2,50€

HORUCA COKOLADA 3,60€

MLIECKO DO KAVY 0,20€

Radi Vam pripravime ochutend kavicku nasimi sirupmi podla ponuky.

Vas napoj mézeme pripravit’ aj s rastlinnym mliekom.

CAJ

CAJ PORCIOVANY podla ponuky 1,80€
MATOVY CAJ 2,10€
ZAZVOROVY CAJ 2,10€
med / citréon 0,30€
NEALKO

COCA-COLA / ZERO 0,331 1,90€
SPRITE / FANTA 0,331 1,90€
ROMERQUELLE 0,33 1,90€

sytena / nesytena / jemne sytena

ROMERQUELLE ochutena 0,331 1,90€
KINLEY tonic/ginger/rose 0,251 1,90€
CAPPY DZUS r6zne prichute 0,251 1,90€
CITRONOVA VODA 0,11 0,20€



PIVO a CAPOVANA LIMONADA

BUDYVAR 33 cap. 0,51
BUDYVAR 33 cap. 0,31

VRSKY MEDOVE ¢ap. 041

BUDVAR 12° {I'. 0,51

BUDVAR NEALKO fT. 0,51

SLADKOVA LIMONADA ¢ap. 0,41

LIEHOVINY, DESTILATY 04dd

WHISKEY
JACK DANIELS 40%
TULLAMORE 40%

RUM
DIPLOMATICO RUM 40%
CAPTAIN MORGAN RUM 35%

GIN

LARIOS GIN 12 40%
LARIOS ROSE GIN 37,5%

LIKER a BYLINNE
FERNET STOCK 38%
BECHEROVKA 38%
JAGERMEISTER 35%

3,60€
3,00€

4,90€
2,50€

2,60€
2,60€

2,20€
2,40€
2,80€
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OVOCNE DESTILATY
BOSACKA SLIVOVICA 52%
JABLKOVICA TRI STROMY 42%

2,80€
3,20€

MARHULDLOVICA TRI STROMY 42% 3,20€

OSTATNE

SOBERANO 36%

METAXA 5% 38%

ABSOLUT VODKA 40%
TEQUILA SIERRA BLANCO 38%
LIMONCELLO 30%

2,50€
2,50€
2,50€
2,50€
2,90€



MIESANE ALKO - CHLADNE

GIN&TONIC (0,5dcl Larios12, tonic, citrén, Pad, miita) 4,90€
GIN&TONIC ROSE (0,5dcl LatiosRosé, tonic, citron, ovocie, Fad) 4,90€
HUGO SPRITZ (1,5dcl prosecco, 0,2dcl bazovy sirup, soda, citron, mita) 3,90€
GINGERINO (1dcl gingerino, 1dcl biele vino Chardonnay, pomaranc, Pad) 3,90€

MIESANE ALKO - HORUCE

HORUCA RIiBEZI’A (0,3dcl Larios12, 0,3dcl ribezl'a a tymian, 0,1dcl citrén. §t'ava, 1,2 voda, $korica) 4,90€

MIESANE NEALKO - CHLADNE

GINGERINO CIN-CIN (1dcl gingerino, 1dcl nealkoholicky sekt, pomarang, Pad) 3,70€
RUBEDO SPRITS (0,4dcl Opius Rubedo, 0,9dcl nealkoholicky sekt, ad, séda, pomaranc 5,20€
SOLE (2dcl pomarancova st’ava, 0,2dcl citrénova st’ava, 0,2dcl grenadina, Tad, pomaranc) 2,80€

MIESANE NEALKO - HORUCE

MALINOVA LASKA (0,3dcl Opius Rubedo, 0,3dcl malina, 0,1dcl citrén. §Pava, 1,2 voda, badian) 4,90€

REMESELNE LIMONADY podra ponuky i‘f’
OSVIEZUJUCE 051/ 3,90€ ﬁ:_%-’\;}}i-”
HORUCE 041/ 3,60€ =
TALIANSKE ROZLIEVANE VINO podfa ponuky
Montepulciano barrique (¢ervené, suché) 0,11 1,90€
Chardonnay (biele, suché) 0,1 1,90€

Ponuka vin na konci menu karty.



Nase SEZONNE MENU

Nase menu pravidelne obmiefiame, aby sme mohli pracovat’ so sezénnymi surovinami.
Chut Talianska je u nas autenticka — ako od babicky z juhu.

Chladné pocasie prinasa na stdl tekvicu, gastany, figy a d’alSie chute jesene a zimy.

;iﬂ%’/ < 1/,/4
ANTIPASTO / NIECO NA ZAHRYZNUTIE e
PARADISO 17,80¢€
prosciutto crudo /100g/, mozzarella di bufala /250g/, grana /30g/,
rukola, cherry paradajky, olej extra vergine d oliva DOP (7)
TAGLIERE di FORMAGGI 15,00€

udeny syr scamorza /100g/, gorgonzola /100g/, mozzarella di bufala /100g/,
vlasské orechy, med, karamelizovana hruska, figovy dzem (7,8)

odporiacame spolu s foccaciou s rozmarinom a granou (1)

POLIEVKY
VYVAR (1,3,9) 0,331 3,50€

s hydinou a hovidzim, domace rezance

CESNAKOVA (1,7,9) 0,331 3,50€

s mozzarellou a prosciuttom cottom

CESNAKOVA (1,3,7,9) 0,331 4,00€
s vajickom, s mozzarellou a prosciuttom cottom
PARADAJKOVA 4,50€
s mozzarellou, mascarpone a Cerstvou bazalkou (7,9) 0,331
TEKVICOVA KREMOVA 4,00€

s pazitkou, tekvicovymi semienkami (7) 0,331



PASTA

Nasu pastu pripravujeme z cerstvych cestovin alebo z kvalitnych
talianskych suchych cestovin z tvrdej psenice (grano duro).

TAGLIATELLE s ragn z diviaka

domace tagliatelle s ragu z diviny, pomaly dusené na cervenom vine a bylinkach, parmezan 13,90€
(1,3,7,12) 350g

RAVIOLI plnené tekvicou 10,80€

ravioli plnené tekvicou podavané so Salviovym maslom, chrumkavym speckom, tdena ricotta
(1,3,7) 180g

GNOCCHLI s hribami a gastanom 12,90€

gnocchi s hribami, peceny gastan, parmezanovy chips
(1,3,7) 350g

RISOTTO

RISOTTO s pistaciami a brav€ovou panenkou 18,90€
pistaciové risotto, brav€ova panenka sous-vide v bylinkovej kruste /150g/,
maslo, parmezan (7,8,12)

RISOTTO s hruskami a gorgonzolou 11,80€

karamelizovana hruska, gorgonzola, vlasské orechy (7,8,12) /250g/

RYBY

LOSOS na grile /150¢/ 17,90€
s aromatickymi bylinkami, pecena tekvica, ¢erstvy miesany (4,7)

r

SALAT

CEZAR

mix listovych salatov, rukola, cherry paradajky, grana,

10,50€

crumble prosciutto crudo, kuracie miso /120g/, dressing
(obsahuje ancovicky), domace pecivo (1,4,7)



PIZZA

Nase cesto pripravujeme z viacerych druhov muk vysokej kvality, pochadzajucich z vyberovych zfn.

Pouzivame muku s ¢o najnizsim stupfiom spracovania, ¢im dosahujeme vynimoc¢na chut’ a vysoku

stravitelnost’.

s»» Una pizza classica, che rispetta 1 sapori, le tradizioni, del nostro paese.“

1. MARGHERITA
paradajkova drt’, mozzarella, bazalka, olivovy olej (1,7) 400g

2. QUATTRO STAGIONI

paradajkova drt’, mozzarella, prosciutto cotto, Sampinony,
articoky, olivy (vegetarianska verzia s grilovanou zeleninou:)
(1,7) 600g

3. SALAMINO

paradajkova drt’, mozzarella, salamino piccante alebo sladka

(1,7) 420g

4. REGINA DEI BOSCHI

mozzarella, mix hub, gorgonzola, po upeceni speck,
udena ricotta, rukola, med, orechy (1,7) 480g

5. PIZZA ALLE VERDURE
paradajkova drt’, mozzarella, Sampinény, grilovana zelenina

>

cherry paradajky, mozzarella di bufala, grana (1,7) 600g

6. CALZONE (pizza prelozeni na polovicu)

paradajkova drt’, mozzarella, prosciutto cotto, Sampinony,
udeny syr scamorza (1,7) 600g

7. STELLA

paradajkova drt’, salamino piccante, cherry paradajky,
mozzarella di bufala, bazalka (1,7) 550g

7,90€

10,90€

8,90€

10,90€

10,90€

10,40€

10,90€



8. BUFALINA

paradajkova drt’, mozzarella, po upeceni rukola,
prosciutto crudo, cherry paradajky, mozzarella di bufala,
grana, olivovy olej (1,7) 550g

9. PIZZA 1A STORIA

mozzarella, mozzarella di bufala, mortadella, drvené pistacie,
rucola, hl'uzovkovy olej (1,7,8) 480g

10.PIZZA CICCIO
paradajkova drt’, mozzarella, salamino piccante, gorgonzola,
huby v oleji (1,7) 500g

11.DELIZIA

paradajkova drt’, salamino piccante, mozzeralla, olivy,

baklazan, ricotta, po upeceni cherry paradajky, bazalka
(1,7) 360g

12.FANTASIA

paradajkova drt’, mozzarella, olivy, cherry paradajky,
mozzarella di bufala, bazalka, grana, olivovy olej (1,7) 530g

13.QUATTRO FORMAGGI

4 druhy syra (mozzarella, scamorza, gorgonzola, brie)
(1,7) 450g

BEZLEPKOVA PIZZA

FOCACCIA s ROZMARINOM A GRANOU (1)

PIZZA TYCINKY (1)

12,50€

10,90€

9,90€

12,50€

10,90€

9,90€

+4,20€

4,90€



MASO

STEAK podla ponuky 200g/21,00€, 3005/26,00€
steakové hranolky alebo opekané zemiaky,
mieSany salat (7)

BRAVCOVE LiCKA
pomaly pecené br. licka na cervenom vine /180g/ 17,90€
pucena tekvica so zemiakmi (1,7)

JEMNE KURACIE PRSIA /200g/ 13,80€
v orechovej kruste, zemiakové pyré, miesany salatik (1,7,8)

BRAVCOVA PANENKA sous-vide /200g/ 11,20€
zarolovana v slanine

VYPRAZANY KURACI REZEN 2005/ (1,3,7) 9,80€
VEGE

KARI PRAZENA RYZA 11,80€

grilovana zelenina, vajicko, tofu /120g/ na grile (3,11)

SYR

HERMELIN NA GRILE v aromatickych bylinkiach /120g/ 8,90€
VYPRAZANY UDENY SYR SCAMORZA /200g/ 9,80€
TOFU na grile /120g/ v bylinkich 7,90€

Per BAMBINI (pre deti)

VYPRAZANY UDENY SYR SCAMORZA /100g/, 9,50€
varené zemiaciky na masle (1,3,7) O
PRIRODNE KURACIE PRSIA /100g/, ryza so §tavickou (7) 9,50€ @
SPAGHETTI pomodoro e basilico /150g/ 9,50€



PRILOHY

ZEMIAKY OPEKANE (7) 200g 3,50€
HRANOLKY STEAKOVE 200¢ 3,50€
ZEMIAKOVE PYRE (7) 200g 4,50€
RYZA 200z 3,50€
MIESANY SALAT 150¢ 4,00€
OMACKY & DRESSINGY 50g
HUBOVA (7) 2,60€
BRUSNICOVY DZEM 2,00€
PRIRODNA (7) 2,00€
DEMI-GLACE 3,80€
CESNAKOVY 1,50€
BBQ 1,50€

DEZERTY - podl'a dennej ponuky

BALNE

krabica na pizzu 0,30€
box menu 0,30€
box polievka 0,20€

Neodporica sa, aby tepelne nespracované miso a vajcia konzumovali deti, tehotné Zeny,

dojciace zeny a osoby s oslabenou imunitou.

Jedalny listok je platny od 01.10.2025
Viahy misa/ryb/jedal st uvedené v surovom stave.

O pévode misa sa mézete informovat’ u obsluhy.

Alergény: 1.0bilniny 2.Kérovee 3.Vajcia 4. Ryby 5.Arasidy 6.S6jové boby 7.Mlieko 8.Orechy 9.Zeler 10.Horcica 11.Sezamové semena
12.Kyslicnik siri¢ity a siricitany v koncentracii maximalne 10 mg/kg alebo 10 mg/liter vyjadrené ako SO2 13.V1¢i bob 14.Makkyse

X



VINNA KARTA

SUMIVE VINA

Frizzante Vivus Secco (bicle, polosuché) 0,11 1,90€

Prosecco Perlae Naonis Millesimato Brut 16,50€

(DOC San Simone, Friuli, biele, suché, 2021) 0,751 (

Prosecco Valdobbiadene Superiore Extra Dry 21,00€ =

(DOCG Drusian, Veneto, biele, suché) 0,751 Y - '
A |

BIELE TICHE

Pinot grigio 2,60€/13,50€

(IGT Novantaceppi, Latentia, Puglia, 2021, biele, suché) 0,11/0,751

Sauvignon Prestige 16,00€

(DOC San Simone, Friuli, biele, suché, 2021) 0,751

Pinot bianco Cora 20,00€

(DOC Colterenzio, Alto Adige, biele, suché, 2020) 0,751

Gavi di Gavi 30,00€

(DOCG Villa Sparina, Piemonte, biele, suché, 2021) 0,751

Roero Arneis 30,00€

(DOCG Vietti, Piemonte, biele, suché, 2021) 0,751

RUZOVE TICHE

Primitivo Rosato 2,60€/13,50€
(IGT Novantaceppi, Latentia, Puglia, ruZzové, suché, 2021) 0,11/0,751

CERVENE TICHE

Primitivo Moi 2,60€/13,50€
(IGP Varvaglione, Puglia, ¢ervené, suché, 2020) 0,11/0,751

Merlot Prestige 16,00€

(DOC San Simone, Friuli, ¢ervené, suché, 2021) 0,751

Terre 21,90€

(IGT San Leonardo, Trentino, ¢ervené, suché, 2019)

Chianti Classico Riserva Famiglia Zingarelli 30,00€
(DOCG Rocca delle Macie, Tuscany, ¢ervené, suché, 2019) 0,751

Barberad Asti Tre Vigne 30,00€
(DOCG Vietti, Piemonte, ¢ervené, suché, 2029) 0,751

X



Dakujeme Vam za navstevu.

Planujete rodinnu oslavu, svadbu, narodeniny,

firemny vecierok ¢i teambuilding?

Radi vam pripravime nezabudnutelny zaZitok.

Rezervacie a konzultacie:
lastoriabytca@gmail.com

+421 915 499 240

Po dohode je mozZné usporiadat’ oslavu aj mimo otvaracich hodin.

Tesime sa na vas a prajeme krasny den!
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