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| HLADNA PREDJELA / COLD APPETIZERS

PEDOCE NA BUZARU porc. 4 75,00 kn
Mussels bouzzara style

Miesmuscheln “Buzara” /in wine sauce/
Cozze alla buzzara

MIX. BUZARA porc. 110,00 kn
Mussels, clams and shrimp bouzzara style
Miesmuscheln,Venusmuscheln, Garnalen “Buzara”/in wine sauce/
Cozze, vongole,gamberetti di mare alla buzara

KALTE VORSPEISEN / ANTIPASTI FREDI SKAMPI NA BUZARU porc. 120,00 kn
| Shrimp bouzzara style
. DALMATINSKI PRSUT 100g 55,00 kn Garnalen “Buzara”/in wine sauce/
1 Dalmatian smoked ham (prnsciutto] S U P E TA R Gamberetti alla buzzara
. Dalmatinischer Rohnscschinken
Prosciutto crudo di Dalmazia MESNA JELA / MEAT DISHES / FLEISCH / CARNE RIBLJA JELA PO NARUDZBI / DISHES TO ORDER
BRACKI OVCI SIR 100g 55,00 kn GERICHTE AUF BESTELLUNG / PIATTI SU ORDINAZIONE

| Island of Brac sheep cheese

Schafskase aus der Insel Bra SOTE STROGANOFF NA SEFOV NACIN ~ 1009 120,00 kn HOBOTNICA ISPOD PEKE S KRUMPIROM (ZA 4 050BE) 500,00 kn
Formaggio di bra¢ /rezanci juneceq filea u umaku od vrhnja i kiselih krastavaca/ Peka - OCTOPUS with potatoes (4 person)
CARPACCIO “A LA SEF” porc. 50,00 kn SOTE STROGANOFF on the cheaf’s way Peka - TINTENFISCH mit Kartoffel (4 personen)

/Chopped beef tenderloin in cream sauce and pickles/ POLIPO con le patate sotto la peka ( per 4 persone)
SOTE STROGANOFF Rauf den Chef der Weg

/nudeln Rinderfilet in Sahnesauce und Gurken/

/marinirani in¢uni na podlozi od rikole/
Carpaccio “Vinotoka” /marinated anchovies, rucola/
(arpaccio “Vinotoka” /marinierter fish, rucola/

PRILOZI / SIDE DISHES / BEILAGEN / CONTORNI

Carpaccio “Vinotoka” /pesce marinato, ruca/ SOTE STROGANOFF sulla strada defbos
HOBOTNICA NA SALATU DOIC. 80,00 kn 7filetto di manzo in salsa di panna e sottaceti/ VBT WO fasa
Octopus salad BIFTEK NA ZARU SA ZACINSKIM MASLACEM  250.gr 145,00 kn s Porc. AU KN
Seepolyp salat Befsteak fillet with herb butter ;renc nif_*;
Insalata di polpo IEi:etstt-t:.;uk mit Kréutelr)butter” ; jgg{';?;ég% _
u " . 00 kn lletto di manzo con burro alle erbe

rsll;?leT&?snﬂggg:l i:c?ui‘i”ﬁg??nbi’fane kozice/ & BIFTEK U UMAKU 0D ZELENOG PAPRA 250gr 155,00 kn EU{IQNI KROMPIR porc. 25,00 kn
COLD FISH PLATTER for 2 Der. ; Beefsteak in green pepper sauce Sgllaikapri}éiftglis
/marinated anchovies,salted anchovies, marinated shrimps/ Preffersteak Datata bolitte
KALTE FISCHPLATE 2 pers. Bistecca in salsa al pepesuace o e o e
/marinated ansjovis, gesalztes ansjovis, marinated garnalen/ RIB-EVE ODREZAK LolS: bt R | :
PIATTO DI PESCE FREDDO 2 pers. Rib-Eye Steak Tl
/accuga marinato, acciuga salto, marinato gamberetti/ Rib-Eye Steak Diatol:
TUNA PASTETA M ke e POVRCE NA ZARU 40,00k

" Tun pite | BRACKA JANJETINA NA ZARU porc. 120,00 kn i il POIC. ,00 kn

| < Pstede thon Lamb on the grill G” F—f" VE%E e

| Pasticcio di tonno Lammfleisch mit beilagen VE%I’I te .e:puse
| MOZZARELLA CAPRESE DOIC. 40,00 kn l'agnello alla griglia eraure grigliate
| Jmozzarela, pome, maslinovo ulje, balsamico/ PILECE ROLICE NA PODLOZI OD MJESANOG POVRCA 110,00 kn
7 1 Mozzarella :::heese'with tomatoes, olive oil and balsamico Chicken rolls on a bed of mixed vegetables pOrc. SALATE / SALADS/ SALATE / INSALATE
| Mozzarella mit tomaten, oliven ol, balsamico IHﬁhllu:hf-zgrcrlIFﬁn auf einlem Bdett w:jn gemischten Gemdise
nvoltini di pollo su un letto di verdure miste
e B 5500 SVINISKI LUNGIC NA ZARU porc. 100,00 kn 2otk R el
/mijesana salata, piletina, bijeli umak/ Pork filet grilled | i
“Vinotoka” salad /mixed salad, chicken, white sauce/ E;t']‘;‘;eg: ?Lear;(ajlee “;‘TIT ggrrilc_llllia Olive
ﬂ&ﬁ%ﬁﬂfjﬁ?}ﬁ'ﬂ:h;jﬂﬁ“;aﬁfﬁi;‘,ﬁ;ﬁ RAMSTEK NA ZARU PUNJEN PRSUTOM | MLADIM OVIIM SIROM 120,00 kn 'c(;]b?a’;e = JC i 20N
e Grilled Sirloin steak stuffed with smoked ham and sheep cheese ohlalt

g | Rumpsteak vom grill gefiillt mit Rohschinken, Schafskase e Tt |
N JUHE / SOUPS / SUPPEN / MINESTRE Costataalla griglia ripienaa | prosciutto crudo e formaggio di pecora JELENA SALATA porc. 20,00 kn
S | Green salad

o I RIBLJAJELA / FISH / FISCH / PESCE Griiner salat
gl;'B]I;.:,t;UHA ‘ e 2200k Insalata verde
Fischsuppe SPECIJALITET KUCE “SKARTOC” porc. 130,00 kn SALATA 0D RAJCICE porc. 20,00 kn
Zuppa di pesce - - /morski plodovi s povréem/ Tomato Salfd
-1 DNEVNAJUHA porc. 20,00 kn SPECIALTY OF THE HOUSE “SKARTOC"/seafood with vegetables / Tomflten(sig at e
-4 Dailysoup HAUSSPEZIALITAT “SKARTOC” /Meeresfriichte mit Gemiise/ Insa aStaN;\p;FLiT[I}ln 20.00 kn
1 Tagessuppe ' SPECIALITA DELLA CASA “SKARTOC” m'”EdAm porc. :
1 Tuppaquotidiana /frutti di mare con verdure/ poede
oy | FRIGANE LIGNJE porc. 90,00 kn Germischter salat
TOPLA PREDJELA / HOT STARTERS Fried squid Jladals Tt o 20,00kn
WARME VORSPEISEN / PRIMI PIATI Gebratene Tintenfisch LS ,
y ~t-;':'g%j~: b ' Calamari fritti é"'gl“'a
"‘ZELENATJESTEmuAmwmwMA MORA porc. 90,00 kn BIJELA RIBA NA ZARU (LUBIN/ORADA) porc. 120,00 kn gl
~ Green pasta with sea food Grilled white fish (see-bass / gilhead)

s Gmnen Nudeln mit Meeresfriichten WeiBfisch vom grill (Seebarsche / Goldbrasse)
5553-,::325?5?5:':’:;“ verde con frutti di mare e | Pesce bianco alla griglia (Branzino / Orata)

R é? JES STENINA“RAGUSA” porc. ~ 75,00kn LIGNJE NA ZARU kg 300,00 kn

SLASTICE / DESSERT / DESSERT

g a€a tjestenina u umaku od piletine, povréa i meda/ Griled squids SLADOLED “A LA ?EF" /domacisladoled od buce/ 25,00 kn o—
m mg made pasta with chicken, vegetables and honey sauce Calamari vom grill Ice cream A la Sef” /domestic pumpkin ice Crea m/
N o P us ge:tgachtePasta mit Huhn, Gemiise and Honig sof3e Calamari alla griglia Eis “A la Sef v/h,? usgemach_tes Eis - Kiirbisse/ SRR
and r _m o enn sugo poII o, verdure e miele RIBLJI QDREZAK porc. 100,00 kn Gelato “A la Sef” /gelato dizucca/ k ;‘m
G ,. ;r:_. ~ SPAGETI“A “pLf _ﬂ DOIC. 60 00 kn F'!illet grilled ‘ y COKOLADNA TOI_!TA SA‘SU_\DOLEDOM OD VANILDE 25,00 kn ,;.,,
SRIOSREC |y *f"""qﬁ} |‘x w 1 ”jtomatoes sauce and maditerranean herbs/ Filetto di pesce alla griglia - Schokoladenkuchen mit Vanilleeis ﬂm
D i 7 *“' a nona”/tomatensoBe, mediterrannen Krautern/ RIBLJA PLATA NA ZARU (ZA 2 0SOBE) 320,00 kn Torta al cioccolato con gelato alla vaniglia o PR
RN | T r""ﬁ -f f dlﬂomodﬂm, erbe mediterranee/ /riba, lignje, Skampi, riblji odrezak/ CHEESECAKE U TEGLICI s Al Em
EPAGETIS POVRCEM pgrc, 70,00 kn ~ Fish plate (for 2 person) Cheesecake in the glass .Zi:fjij
e e  [fish, squid, shrimp, fish steak/ Kasekuchen im Glas SHRBREY
Fisch Platte Mit Beilagen (2 personen) Cheesecake nel bicchiere Setttates
o R ; L ffisch, Tintenfisch, Garnelen, Fischsteak/ - i
F e 1p0rc _9_0!00 kn Piattodipesce (per 2 persone) KRUH/BREAD/BROT/PANE ==
BEERE e ~ /pesce, calamari, gamberi, bistecca di pesce/ R
: uﬁ"“ R OBORITA RIBA NAZARU _ JEDNA KRISKA KRUHA 2,00 kn
e e Skar_pina Sampjer, zubatac, Skampi kg 470,00 kn 1 slice of bread /1 scheibe brot/1 fetta di pane
~ 8000kn Grdobina,orada, lubin, pic, Sarag 1kg 420,00 kn

- FIRST CLASS WHITE FISH - GRILLED/Grouper, John dory, bream, shrimp/
- SECOND CLASS FISH - GRILLED/Monk fish, Sea bream, sea bass, pic, bleak/
~ FISCHDER ERSTEN KATEGORIE VOM GRILL/Zackenbarsch,Peterfisch, Brassen,Garnelen/

.|.|‘::_-E' _;;‘. iy L — ..I .
ERRPIRNIE e e O e
L

~ FISCHDER ZWEITE KLASSE VOM GRILL/Seeteufel, Dorade, Wolfsbarsch, Pic, Dilster/ PEKA JANJECA ILI TELECA (ZA 4 0SOBE) 500,00 ki H
M- PESCEBIANCO DI PRIMA CLASSE ALLA GRIGLIA/Cernia, pesce S.Pietro, orate, gamberi/ “PEKA” Lamb or veal (for 4 person)

e * FEscE DI SECBNDA CLASSE ALLA GRIGLIA /Coda di rospo, Orata, spigola, pic, tetro/ “PEKA” Lamm oder Kalbfleisch (4 personen)

AN 2l eijenu jela ukljugeni su prilozi. *Beitrag ist im Preis jedes enthalten. “PEKA” Agnello o Vitello (4 pers.)

PO NARUDZBI -BRACKE DELICUE/ BRAC SPECIALITIESS
BRAC SPEZIALITATEN / BRAC DELICATEZZE

- Sidedishis Included mﬁ'ﬂi&h’ *Contributo e incluso nel prezzo di ogni piatto.

(1 %
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| nalazi se na tocioniku.Ne to¢imo alkohol inladima od 18 QU[“HEI. | UL. IGNJATA JQ ﬂ
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