
Cucina Italiana

Fantasia di Mare .........................................................................................................
(Oktopus, Calamari, Tintenfisch, Garnelen mit Knoblauch, 
Olivenöl, Zitrone und Petersilie) LDB

Austern (3 Stk.) ............................................................................................................
(auf Natur serviert) BD

Capesante olio e aglio (1 Stk.) ...............................................................................
(Jakobsmuscheln mit Olivenöl und Knoblauch gratiniert) DB

Polipo Terra Mare .......................................................................................................
(gegrillter Oktopus auf feiner Kartoffelcreme) B

Zuppa di Pesce ...........................................................................................................
(Fischsuppe mit Calamari, Garnelen, Mies- und Venusmuscheln und Fisch Filet) LBD

Zuppa di Cozze ...........................................................................................................
(Miesmuscheln auf Weißwein) BDLO

Mille foglie con schiuma di parmiggiano e prosciutto crudo ....................
(Blätterteig mit Parmesancreme und Rohschinken) GA

Antipasti

Primi
Risotto Alla Pescatora ................................................................. 
(Meeresfrüchte, Mies- und Venusmuscheln, Garnelen) GLHBD

Gnocco Capesante e Rucola .................................................. 
(Jakobsmuscheln, Sahne, frische Gewürze und Rucola) GLBDH

Bavette Vongole, Zucchine e Zafferano ............................. 
(Zucchini, Safran, Knoblauch, Weißwein) BDLAO

Tagliatelle al Granciporro ............................................................ 
(Kirschtomaten, Krebsfleisch) AGBDO 
Spaghetti allo Scoglio ................................................................... 
(Garnelen, Meeresfrüchte, Mies- und Venusmuscheln, 
Knoblauch, frische Kräuter, Kirschtomaten) BDLO

Bucatini alle Sarde ......................................................................... 
(Sardellen, Pinienkerne und getrocknete Rosinen) OBD

Secondi
Orata o Branzino al Sale ...........................................................
(Goldbarsch oder Wolfsbarsch in Salzkruste gebraten) BD

Orata o Branzino alla Griglia .....................................................
(Goldbarsch oder Wolfsbarsch gegrillt) BD

Grillteller für 2 Personen ..............................................................
(gemischte Fischauswahl, gegrillt) BD

Calamari alla Griglia ......................................................................
(Tintenfisch, gegrillt) BD

Frittura Mista .....................................................................................
(gemischte Fischauswahl, frittiert) BDA

Insalate
Insalata “Al Gambero Rosso“ ...................................................
(Salat, Kirschtomaten, Garnelen und Karotten) BDAO

Insalata di Granchio .........................................................................
(Salat, Krebsfleisch, Kirschtomaten und Karotten) BDAO

Insalata di Tonno ............................................................................
(Salat, Thunfisch, Oliven, Mais und Kirschtomaten) BDAO

Dessertauswahl auf Anfrage

€ 13,00

€ 10,00

  € 4,00

€ 14,00

€ 15,00

€ 12,50

€ 12,00

€ 19,00

€ 16,00

€ 19,00

€ 19,00

€ 18,50

€ 16,00

€ 25,00

€ 19,50

€ 45,00

€ 15,00

€ 15,00

€ 14,50

€ 15,00

€ 12,00



Cucina Italiana

Garnelenauswahl

Risotto Gambero Rosso di Mazara e Fiocchi di Bufala   € 23,00
(mit roten “Mazara” Garnelen aus Sizilien und Bufala-Mozzarella Flocken)
GLABD

Mammuth pastellato alle Mandorle con 
salsa guacamole e un filo di miele       € 24,00
(”Riesige Garnele” im Teig mit Mandeln, Guacamole Sauce und Honig)
GLBDA

Crudo „Arcobaleno“     € 26,00
(Rote, blaue und violette Garnelen, roh, Thunfischtartar, 
mit Olivenöl, frischen Kräutern und Zitrusfrüchten) 
ALDB

Scampi e Gamberoni alla griglia    € 29,00    

(Scampi und Garnelen, gegrillt) 
BD 

Gambero Rosso di Mazara del Vallo

Tiger Prawn“mammuth-gigante indo-pacifico

Mazzancolla del Mediterraneo, 
Gambero viola, 

Gambero Blu Nuova Caledonia, 
Gambero Rosso del Mediterraneo

Gamberoni Rossi del Mediterraneo

Scampi di Sicilia



Cucina Italiana

Pizza Brot   A ..................................................................... € 4,00

Pizza

Pizza „Bianca“
Mare e Monti ......................................................................
(Mozzarella,  Garnelen, Champignons und Kirschtomaten) GABD

Spinaci, Ricotta e Gorgonzola ...................................
(Mozzarella, Spinat, Gorgonzola und Ricotta) GLA

Salmone e Rucola ..........................................................
(Mozzarella, Lachs, Rucola Balsamico-Essig) DBAOG

Biancaneve ......................................................................... 
(Mozzarella, Zucchini, Garnelen und Kirschtomaten) GBDA

Pizza “Pomodoro” 
Marinara .................................................................................................
(Tomaten, Oregano und Knoblauch) A

Margherita .............................................................................................
(Tomaten, Mozzarella und Basilikum) AG

Prosciutto Cotto ..................................................................................
(Tomaten, Mozzarella und gekochter Schinken) AGE

Funghi ......................................................................................................
(Tomaten, Mozzarella und Champignons) AG

4 Stagioni ..............................................................................................
(Tomaten, Mozzarella, Schinken, Oliven, 
Artischocken und Champignons) GAE

Calzone ..................................................................................................
(Tomaten, Mozzarella, Schinken und Champignons) AGE

4 Formaggi ...........................................................................................
(Tomaten und 4 Käsesorten) AG

Diavola ....................................................................................................
(Tomaten, Mozzarella und scharfe Salami) AGO

Salame ...................................................................................................
(Tomaten, Mozzarella und Salami) AGO

Boscaiola ...............................................................................................
(Tomaten, Mozzarella, Rinderschinken, 
Champignons und Sahne) AGE

Vegetariana ..........................................................................................
(Tomaten, Mozzarella und gegrilltes Gemüse) AG

Bresaola Rucola e grana ..............................................................
(Tomaten, Mozzarella, Rinderschinken, 
Rucola und Parmesanstreifen) AG

Prosciutto, Rucola e Burrata .......................................................
(Tomaten, Mozzarella, Parma Schinken, 
Rucola und Burrata-Mozzarella) AG

Bufala .....................................................................................................
(Tomaten und Bufala-Mozzarella) AG

Al Gambero Rosso ..........................................................................
(Tomaten, Mozzarella und rote „Mazara” Garnelen) AGBD

Zingara ...................................................................................................
(Tomaten, Mozzarella ,Oliven, Zwiebeln und Paprika) AG

Contadina ..............................................................................................
(Tomaten, Mozzarella, Bauchspeck, 
Kartoffeln und Balsamico-Essig) AGMO

€ 8,50

€ 9,00 

€ 11,00

€ 9,50

€ 5,00

€ 6,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 8,00

€ 7,00

€ 8,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 10,00

€ 14,00

€ 8,00

€ 8,00



Cucina Italiana

Alkoholfreie Getränke
Mineralwasser
Soda Zitrone 
Pago Saft
Pago gespritzt
Cola, Fanta, Sprite
Almdudler 
Spezi 
Soda & Sirup

Gespritztes
Gespritzter rot oder weiß
Aperol Spritzer
Gespritzter mit Sirup
Campari Soda/Orange
Hugo
Weine können Sulfite enthalten.

Kaffee
Espresso
Espresso corretto grappa
Verlängerter
Cappuccino
Caffè Latte
Heiße Schokolade
Tee 
Können Spuren von Milch enthalten.

Spirituosen
Grappa Auswahl auf Anfrage 
Magenbitter
Amaretto  
Liköre   
Whisky, Vecchia Romagna, Rum, Tequila 
Sambuca     
Whisky Cola     
Martini       
Wodka Shot     

GETRÄNKE

Klein
€ 2,00
€ 2,00
€ 3,00
€ 3,50
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 2,50

groß
€ 2,50
€ 2,50

€ 4,00
€ 4,00
€ 4,00
€ 4,00
€ 3,50

kl. € 2,50
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.50

gr € 4,50

€ 2,00
€ 3,50
€ 2,00
€ 3,00
€ 3,50

€ 3,00 mit Schlag € 3,50
€ 2,50

€ 3,50
€ 3,50
€ 3,50
€ 4,00
€ 3,50
€ 5,50
€ 4,00
€ 4,00



Cucina Italiana

Rotweine
    
Merlot 
Cabernet  
Chianti   
Valpolicella  
Barbera d´Asti 
Nero d´Avola   
Marzemino doc 
Fragolino (Dessertwein)
Tageswein auf Anfrage 

Weißweine 
Pinot Grigio  
Chardonnay  
Lugana Costaripa 
Fragolino bianco (Dessertwein)
Tageswein auf Anfrage

Roséweine
 
Rose‘ Costaripa 
PalmaArgentina Rosé 
(Dessertwein)

Prinkelndes
Prosecco  
Mattia Vezzola Brut (Classico)
Mattia Vezzola Brut (Rosé) 
Mattia Vezzola Rosè Magnum  

Biere 
   
Bier vom Zapfen
Corona  

Birra 32   
(handwerkliches Bier, 100% Made in Italy, 

vegan, verschiedene Geschmacksrichtungen), cl 75  

Radler     
Weizenbier    
Alkoholfreies Bier   

  Glas           Flasche
€ 3,00           € 19,00
€ 3,00           € 19,00
€ 4,00           € 23,00
€ 4,00           € 23,00
€ 4,00           € 25,00
€ 4,50           € 26,00
€ 3,50           € 20,50
€ 4,00           € 22,00

  Glas           Flasche
€ 3,00           € 19,00
€ 3,00           € 19,00
€ 4,00           € 25,00
€ 4,00           € 22,00

  Glas           Flasche
€ 4,50           € 27,00
€ 4,50           € 38,00

  Glas           Flasche
€ 4,00           € 24,00
€ 5,00           € 39,00
€ 5,00          € 42,00
                  € 78,00

  klein              groß
€ 2,50           € 3,50
€ 4,00                   

                   
                   € 15,50

€ 2,50           € 3,50
€ 3,50                   
€ 3,50                   

Weine & Biere


