/et CARPACCIO

* % * % J % % %
BEB I DASo > VIN O S: Gama media Gama media/alta  Gama alta
: Tintos: Botella | Copa
Rioja - Vallobera * 3 €1790 € 380
SIN ALCOHOL: CERVEZAS: OTROS: Clasico y facil de disfrutar, con aromas a fruta
Agua 1L €350 Cafa Keler € 280 madura y especias que invitan a una copa tras otra.
Agua Sooml € 250 Corto de cafia €230 Tinto de Mencia - Ponte da Boga * % €1990] € 420
Agua 3ooml €180 Caiia Voll-Damm €290 ‘éezzgo ﬁuavedy florgjl, tg_:otn frescura 'y un tqqtlj_e jugose que )
Agua con gas 200 Clara de limén €280 , ace de este tinto, una experiencia ligéra y elegante.
Cocacola € 350 Clara de gaseosa € 280 Ribera del Duero - Cillar * * “ € 2190 | € 480
Cocacolazero €350 Bock de caiia Keler €390 Intenso potonta con notas do frta nagra y regalz que fenan
Sprite €350 Bock Voll-Damm €420
) Blancos:
Nestea €350 Botella Damm Negra €320
Keler tostad €280 Godello - Ponte da Boga * k¥ €2]90]€ 480
eler tostada oo ! Un blanco fresco y elegante, con notas que recuerdan
Estrella de Galicia co Rubia € 280 a manzana verde y meélocotén.
Botella Estrella de Galicia € 280 Ribeiro - San Clodio * % 5 €290 € 480
Botella 1906 €310 Ligero 'y frutal, con matices herbdceas que aportan frescura
y personalidad. Una opcién versdtil,
Albarifio - Granbazin * %%k €2390]€520
Citrico y \I;I%ral, ?on }lm tog’ue %Jlino que evoca la brisa
POSTRES: > marina. Vibrante y lleno de vida.
Carpaccio dulce: € 6,90 Helado de vainilla con € 390 CAFE:
Mini tortitas con crema de Cive//OnOS, pistachos troceados :
jEstan calientitas, las hacemos Tres bolas de helado de vainilla con Café solo €180
al momento! crema de pistachos. Café expresso €180
(GHLS EM) (L, E) i Café con leche €210
Carpaccio de pifia ahumada: € 690 Yogur griego: ) €370 | Americano €210
Piria finamente cortada, toques Con melocotén en almibar y frutos Cortado €200
de canelqg, bola de helado de Secos. Manchad 010
vainilla, pistachos troceados, (L, F) E ancha 3 bl oo
Xpresso doble )
GhFu)m ado al frio. Tarta de queso manchego: €530 o
» Café solo doble €290
] helad Cremosa tarta de queso manchego.
{SGr(;lenFe) con helado: € 530 (LH, G) iPidelo también descafeinado!

MENU DEGLISTACI()N:)

iVas a probar todos nuestros carpaccios!

Carpaccio de vaca clasico
Carpaccio de vaca ahumada
Carpaccio de salmén ahumado
Carpaccio de gambas
Carpaccio de calabacin
Carpaccio de champifiones
Carpaccio de berenjenas asadas
Carpaccio de tomate y burrata

Mix panes
Postre
A elegir

Una bebida por persona
A elegir

CHOCOLATE CALIENTE € 220
INFUSIONES €140

Para 2 (dos) personas:
€ 34,90 cada uno

Para 3 (tres) personas:
€ 2530 cada uno

Para 4 (cuatro) personas:
€ 19,90 cada uno.

MENU DEL DIiA ¢ 75,90> De 13:00 a 16:00 hrs

ENTRANTE | PLATO PRINCIPAL | BEBIDA: | CAFE O POSTRE

MEDIO MENU ¢ 9,90)

BEBIDA:
A elegir

PRINCIPAL |

A elegir

Alérgenos

Leyenda de
simbolos:

G: Gluten

L: Leche (lacteos)
H: Huevo

F: Frutos de cascara
P: Pescado

C: Crustaceos

S: Soja

Se: Sésamo

M: Mostaza

Mo: Moluscos

A: Apio

Su: Sulfitos




ENTRANTES:)

Steak tartar: € 990
Carne de vaca macerada en nuestra
salsa especial con pepinillos, cremoso
de aguacate, mostaza miel, queso
parmesano, huevo y aceite

de oliva virgen extra. Sal y pimienta.
(M, H, G, P)

Z;w» CARPACCIO

Tartar de gambas: €10,90
Gambas marinadas en su propio jugo,
con limén, pifia troceadq, cremoso de
aguacate y aceite de oliva virgen extra.
Sal'y pimienta.

(o)

Ensalada de wakame:

Base de wakame con gambas
marinadas en aceite de sesamao,
pinas troceadas y semillas de

sesamo. Sal y pimienta.
(C, Se.)

€ 890

Tartar de atan: €10,90
Atan marinado en aceite de sésamo,
soja y siracha. Topping de

yogur griego y crema de aguacate.
Pizca de limon, sal y pimienta.

(P,S, Se, L)

Ensalada cesar con pollo: €890
Base de mix de lechugas, pollo, trocitos
de pan tostado, queso parmesano,
salsa cesar especial de la casa. Sa,

pimienta, aceite de oliva virgen extra.
(L, G, H, M.)

PRINCIPALESD

CARPACCIOS
DE CARNE DE VACA: DEL MAR.
Clasico: €1290 Salmén ahumado: €1390

Carne de vaca finamente cortada,
champinones crudos, pesto de
albahaca, salsa cesar, queso
parmesano y racula. Sal, pimienta

y aceite de oliva virgen extra.
(M, H, L)

Ahumado: €1290
Carne de vaca finamente cortada y
ahumada al frio. Crema de aguacate,
chimichurri queso provolone, mostaza
miel y chorizo ibérico. Sal maldon,

pimienta y aceite de oliva virgen extra.
(M, L, E)

ACOMPANANTES:

POR RACION:

Mix de panes €390
Pan de centeno €190
Focaccia esponjosa € 210

Salmén finamente cortado y ahumado
al frio. Queso crema con mora, cremad
de aguacate, eneldo, almendras
fileteadas y un toque de limén. Sal,

pimienta y dceite de oliva virgen extra.
(L, F)

Gambas: € 1390
Base fina de gambas, mayonesa thaj,
wakame, crema de aguacats, cebolla
crujiente, y gotas de imon. Sal, pimienta

y aceite de oliva.
(CH,S,G)

Atdn: € 1390
Base fina de atun, mayonesa sweet
chili marinado de aceite de sésamo,
limén, soja y jengibre. Wakams, crema
de aguacats, cebolla crujients, semillas

de sésamo. Gotas de imon. Sal, pimienta.

(H, G, S, Se, P

PASTAS Pasta fresca “Tagliatelle”.

Al pesto de albahaca: €10,90
Pesto de albahaca fresca, queso
parmesano, pistachos. Sal, pimienta y
aceite de oliva vigen extra.

(H,G, L F)

De pesto de tomate seco:
Pesto de tomate seco, queso
parmesano. Sal, pimienta y

aceite de oliva virgen extra.
(H,G, L, F)

€10,90

Carbonara:

Salsa bechamel bacon,
yema de huevo emulsionada
Ccon queso parmesano. Sal, pimienta
y aceite de oliva virgen extra.

(H, G, L)

€ 1190

Pasta cremosa con queso:
Banada en cremosa mezcla
de quesos: fundido estilo mac and
cheese con toques de pimiento,

mozzarella y parmesano.
(H,G,L)

€1090

Gambas & mozzarella:
Gambas a la plancha,
mozzarella fresca, tomates cherrrys.
Sal pimienta y aceite de oliva

virgen extra.
(H,G,L,C)

€ 11,90

Mar blanco:

Gambas en salsa blanca con
mantequilla, perejil y ajo. Queso
parmesano. Sal, pimienta y aceite de

oliva virgen extra.
(H,G,L,C)

€ 1,90

Mar rojo:

Gambas en salsa roja con
mantequilla, perejil y ajo. Queso
parmesano. Sal, pimienta y aceite de

oliva virgen extra.
(Hl GI L; C')

€ 1190

Pasta tres colores: €1290
Tres salsas irresistibles. Nuestra
boloriesa casera, pesto fresco de
albahaca y un toque cremoso de

bechamel con queso parmesano.
(H,G, L)

DE VEGETALES:

Calabacin: € 990
Calabacin crudo finamente cortado,
pesto de tomate seco, queso de cabraq,
melocotén en almibar, pistachos y
racula. Sal, pimienta y aceite de oliva
virgen extra.

(L'E)
Berenjena asada: €990
Berenjena finamente cortada y asadq,
pesto de albahaca, queso parmesano,
passatag, pasas hidratas con vinotino y
racula. Sal, pimienta y aceite de oliva
virgen extra.
(L, Su.)
Champifiones: € 9,90
Champiriones crudos finamente
cortados, pistachos troceados, crema
de aguacate, pimientos asados, queso
parmesano, racula. Sal, pimienta y
?ce;'te de oliva virgen extra.

L E
Tomate y burrata: € 10,90
Tomate finamente cortado, pesto de
albahaca, queso parmesano,
mortadela Italiana, pistachos y burrata.

Sal, pimienta y aceite de oliva.
(L, F)

Pasta estilo asiatica: € 10,90
Champiriones en salsa teriyaki,
semillas de sésamo, aceite de
$6samo, queso parmesano. Sal,

pimienta y aceite de oliva.
(H,G,L,S, Se)

Pasta boloiiesa: €1290
Salsa boloriesa casera preparada
con tomate natural, carne de vaca,
verduras frescas, un toque de pesto

de albahaca y queso parmesano.
(H, G, L)

EXTRAS: Pollo: €190
Bacon: €190

. €190
Pesto: ; Gambas: € 290

Burrata: € 290 Champis: € 0,90



