
Chez Bastien

ENTRÉES

PLATS

Petit Gnocchis 16 

Crème de poivrons confits et chèvre.

Falafels et poulpes en vinaigrette 16 

Crème acidulée aux herbes fraîches.

Caponata et œuf parfait 16 

Sablé parmesan et bouillon froid aux herbes.

24 Filet de canette rôti
Courgettes grillées et à l’huile, jus réduit.

Épaule d’agneau confite et croustillante 26 

Autour de l’aubergine, ail noir et grenobloise.

SUGGESTIONS
Ris de veau braisés, légumes et jus réduit.

FROMAGE OU DESSERTS

Filet de bar et gambas panée 26 

Taboulé de petit épeautre et émulsion des têtes.

Paris Brest au chocolat, praliné noisette
et fève de tonka.

10 

Clafoutis verveine et pêche,
agrumes et sablé aux amandes.

10 

34

Entrée + Plat + Dessert
Entrée + Plat + Fromage + Dessert

36 
42

Prix nets en euro, taxes et service compris. Liste des allergènes à disposition sur demande.
Merci de nous informer de toute allergie ou restriction alimentaire à la prise de commande.

(Tous nos légumes proviennent de maraîchers locaux)

Hors suggestions

Thon mi-cuit brûlé à l’ail des ours 26 

Gaspacho de tomates et tomates marinées.

Baba au rhum, fleur d’oranger
et pistache.

10 

Rocamadour et miel. 10 

Thon mi-cuit et foie gras, petit légumes
du moment.

36


