| LR CAVE

DE L’ADMIRAL’S
K.

LES VINS ROUGES 75cl
Bordelais

AOP Cote de bourg, chateau Govain 18€
AOP Bordeaux, chateau Guitar (bio) 20€
AOP Lussac St Emilion, « Le Grand Prince » 26€
Languedoc

AOP Faugeres, clos des murettes (bio) 24€
Val de loire

AOP Saint Nicolas de Bourgueil, domaine Eric Bureau 22€

Vallée du Rhone
AOP Cbte du Rhone, « Gentilhomme », Maison Ogier 20€

LES VINS BLANCS
AOP Quincy, Domaine Bigonneau 27€
IGP Cote de Gascogne, Gros Manseng Nova 25€
IGP Cote de Gascogne, Sauvignon, Domaine Duclos  18€
IGP Cévennes, climat bio, cave Saint Maurice 24€
IGP d'Oc Chardonnay, la cour des dames, IGP 20€
LES VINS ROSES
IGP du Var (Provence), terre nouvelle, estandon bio 24€
|GP ile de beauté, Terra Nativa 18€
50cl
LES VINS EN PICHET [IGP)
Rouge : Merlot, Vin de pays d'Oc 7.50€
Rosé : Cinsault, Vin de pays d'Oc 7.50€
Blanc : IGP Comté Tolosan (Sud-Ouest) 750€

Sauvignon, Vin de pays d'Oc

37.5¢cl

14€

13,50€

16€

12.5c¢l

3,20€
3,50€
41 5 D E

4,20€

3,80€

3,50€

4,70€
4,30€
3,20€
4,20€
3,50€

4;20€
3,20€

25¢l

4,00€
4:U'D€
4,00€

LES APERITIFS

Ricard (2cl)

Suze (4cl)

Porto (4cl)

Martini rouge, blanc (4cl)
Kir vin blanc (10cl)

Kir breton (10cl)

Pétillant (10cl)

Kir pétillant (10cl)

Rosé pamplemousse (10cl)

LES WHISKIES :

Clan Campbell (4cl)
Jack Daniel's (4cl)
Chivas (4cl)

LES DIGESTIFS :

Get 27 / Get 31 (4cl)
Baileys (10cl)

Alcool de poire (4cl)
Calvados / Cognac (4cl)

LES BIERES PRESSION :

Panaché

1664

Demi sirop

Grimbergen blonde
Grimbergen du moment

LES BIERES BOUTEILLE :

Biére bretonne 33cl
Desperado 33cl
Grimbergen blanche 33cl
Grimbergen rouge 33cl
Brooklyn defender 33cl
1664 sans alcool 33cl

LE CIDRE :

La bolée (25cl)

Le pichet (50cl)

La bouteille (75cl)

Sassy bio (bouteille 33cl)

25¢l

2,90€
3,00€
3,20€
3,40€
3,60€

3,50€
3,50€
3,50€
3,90€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€

5,00€
7,50€
7,50€

6,00€
6,00€
6,00€
6,50€

50cl

5,60€
0,90¢
6,20€
6,60€
6,90€

4,90€
490€
4,90€
4,90€
9,50€
3,50€

2,80€
7,00€
11,00€
4,90€

4

DEPUILS

s REGTRYRANT sSmmsses

LES SOFT :

Sirop a l'eau (25cl)
Limonade (25cl)

Diabolo (25cl)

lce Tea péche (25cl)
Perrier (33cl)

Schweppes (25cl)
Schweppes agrumes (25cl)
Jus de fruits (25cl)

Coca (33cl)

Orangina (25cl)

LES ERUX :

1/4 Vittel (25cl)
Bouteille Vittel
Bouteille San Pellegrino

LES BOISSONS CHAUDES :

Expresso

Grand cafe

Déca

Grand déca

Café créme

Grand creme
Grand chocolat
Chocolat Viennois
Cappuccino

Thé ou infusion

2,20€
2,50€
2,80€
3,20€
3,20€
3,20€
3,20€
3,20€
3,50€
3,50€

3,00€

3,50€ (50 cl) 5,50€ (L)
3,60€ (50 cl) 5,50€ (1L)

1,60€
2,80€
1,70€
3,00€
1,90€
3,20€
3,20€
3,30€
3,30€
3,00€

conception et réalisation : an avel



LES SALADES

14.00¢

Salade César (poulet, parmesan, crodtons, sauce cesar)

Salade du Potager (radis, concombre, tomate cerise, coriandre,

oignon rouge, carotte fane, menthe, champignons)
Salade du pécheur (haddock, moules, citron vert, citron jaune, mini poivron, pamplemousse)

LES BURGERS (STERCK DE BCEUF BLACK ANGUS OU VEGGIE]

Admiral's Burger (cheddar, poitrine de porc, oignons, tomate, steack)

FORMULE EXPRESS

PLAT ., DESSERT
DU JOUR DU JOUR

Servie uniquement le midi
du lundi au vendredi

MOUSSRILON

Steak héché frites
ou jambon frites

2 boules de glace

1 boisson au verre (coca
sirop & I'eau ou diabolo

Burger Berger (chévre, miel, salade, tomates, oignons, choux rouge, steack)

Burger Savoyard (beaufort, poitrine de porc, oignons frits, tomates, steack)

Breizh Burger (pancake de blé noir, comté, andouille, ceuf, tomates, oignons, steack)

Le Gastronome (foie gras, confit d'oignons, tomates, copeaux de parmesan, poivrons, steack)

LES VIANDES

Escalope de veau a la creme

Entrecote
Tartare de boeuf

Toutes nos viandes sont accompagnées au choix de frites, tagliatelles ou haricots verts
Sauce au choix : roquefort, béarnaise ou poivre

Sauce supplémentaire +0,50€

LES POISSONS

Filet de rouget a la méridionale, sauce Arabiata, riz

Steack de thon (selon arrivage) a la plancha et son jus vierge, riz

LES OMELETTES [CUITES SUR BILLIG)

Omelette Nature, frites et salade

Omelette au Fromage, frites et salade

LES EXTRAS

Part de frites

Part de salade verte

LES MOULES (SERVIES DE MAI A SEPTEMBRE]

Moules mariniéres, frites
Moules a la créme, frites
Moules au curry, frites
Moules au roquefort, frites

14,00€
13,50€

15,00€

13,50€
14,00€
15,00€
16,00€
18,00€

18,50€
18,00€
16,50€

15,00€
16,00€

10,50€
11,50€

2,50€
2,00€

13,00€
14,00€
14,00€
14,50€

UNE CREPE COMPLETE [CEUF, JAMBON, FROMAGE] , UNE BOLEE
UNE CREPE CHOCOLAT OU CONFITURE DE CIDRE 20 CL

LES BOULLES
DE GLACE

FIRMULE
CREPES R

LES CREPES BLE NOIR

INGREDIENTS AU CHOIX : CEuf, jambon, fromage, bacon, andouille, tomate fraiche,
fondue d'oignons, champignons , pommes de terre, chevre, creme.

Crépe au beurre 3,00 €

Crépe avec 1 ingrédient au choix 4,50 € 2 B[”.”.ES

Crépe avec 2 ingrédients au choix 6,00 € 3 80€

Crépe avec 3 ingrédients au choix 7,50 €

La Végétarienne (ceuf, champignons, tomates, oignnns,,emmentallj 7,50€ 3 B[ll_”_ES

La Bretonne (andouille, oignons, moutarde a lancienne, creme fraiche) | 8,00€ 5 80€

La Paysanne (pomme de terre, poitrine de porc, creme fraiche, tomme de savoie) 8,50€ SR

La Bergére (Chévre, miel, noix, salade) _ : . 7,50€ SUPPLEMENT

La Campagnarde (emmental, jambon, champignons, creme fraiche) 7,50€ CHANTILLY
1,50€

LES CREPES FROMENT

Crépe confiture de fraise 3,00€ ;

Crépe au beurre 3,00€ PARFUMS :

Crépe au sucre 3,00€

Crépe citron 3,00€ VANILLE

Cr?pe chocolat 41“”? EHHHMEL
Crépe nutella 4,00 CHOCOLAT
Crepe miel 4,00€ PISTACHE
Crépe caramel au beurre salé 4,00€

Crépe banane caramel au beurre salée 4,50€ "RHM'SU
Crépe banane chocolat 5,80€ SPEEULUS
Crépe banane nutella 5,80€ CAFE

Crépe chocolat amandes 5,80€ FRAMBOISE
Crépe chocolat coco 5,80€

Supplément chantilly 1,50€ MANGUE
Supplément boule de glace 1,50€ RHUM-RRISIN
La Brestoise (chocolat, éclats de gavottes, glace nougat, chantilly) 750€ COCOo

La Breizh (caramel, brisures de palet breton, glace vanille, chantilly) 750€ CITRON

La Savoureuse (nutella, caramel, éclats de cacahuetes, glace vanille, chantilly) 8,00€ FRAISE
L'Exquise selon disponibilité (chocolat, fraise de plougastel, chamallow, chantilly)  8,00€

8,50€ NOUGAT

La Gourmande (chamallow, mms, brisure de kit kat, glace chocolat, chantilly)

LES DESSERTS

Brownie 6,00€
Mousse au chocolat 5,50€
Créme brilée 5,50€
Café Gourmand 7,50€
LES COUPES GLACEES

Dame Blanche 6,50€
Chocolat liégeois 6,50€
Caramel liégeois 6,50€
Italienne (glace tiramisu, glace spéculos, glace café, grain de café, chantilly) 7,00€
Exotique (glace coco, glace framboise, glace mangue, menthe fraiche, chantilly) 7,00€
Fraise Melba selon disponibilité (glace vanille, glace fraise, coulis fraise, 7.50€

fraise de plougastel, chantilly)




