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Alle s ind herzl ich willkommen!



 

 

Speisekarte

perfek
t zum

 teilen

V O R S P E I S E N  

1. Kleiner gemischter Salat — 5,50 — 
mit hauseigener Vinaigrette 

2. Bruschetta à la Toskana — 9,70 — zum Teilen + 1 Stück +1,00 — 
Cocktail-/Cherrytomaten-Knoblauch-Mix auf angeröstetem frischen Ciabatta 

3. Räucherlachs — 15,90 — 
an Rösti, buntem Salat und selbst gemachter Senf-Dill-Sauce 

4. Gebackener Schafskäse — 15,50 — 
mit Cherrytomaten, roten Zwiebeln und Oliven, dazu frisches Ciabatta 

H A U P T G E R I C H T E  

S A F T I G E S  S C H N I T Z E L  V O M  S C H W E I N E R Ü C K E N  

5. „Wiener-Art“ — Senior 13,60 — 15,60 — 
dazu Pommes Frites 

6. „Ungarischer“-Art — Senior 16,70 —18,70 — 
in pikanter Paprikasauce dazu Pommes Frites 

7. Champignon-Rahm Schnitzel — Senior 17,90 — 19,90 — 
mit Champignon-Rahmsoße nach Art des Hauses  

mit frischen braunen Champignons dazu Pommes Frites 

8. Pfefferschnitzel — Senior 18,80 — 21,80 — 
in Cognac-Pfeffersoße mit ganzem Amazonas-Pfeffer 

 dazu Bratkartoffeln mit Zwiebeln & Speck 

E i n e n  B e i l a g e n s a l a t  —  3 , 5 0  —  d a z u  b e s t e l l e n ?  



 

 

	 	        

	            Bei unseren 	
	         Bratkartoffeln 	     
.     kann der Speck immer	  
.   weggelassen werden.

9. Kurpark-Schnitzel — Senior 19,90 — 22,90 — 
mit Röstzwiebeln, gebratenen Champignons und Sauce Béarnaise 

 dazu Bratkartoffeln mit Zwiebeln & Speck 

Alle Schnitzel auch in Sportler-Größe +6,50 

S A L A T E  –  F R I S C H  &  H A U S G E M A C H T  

15. Bunter Salat „Rustica“— 15,90 — 
mit gebratenen brauen Champignons, hausgemachter Vinaigrette  

und frischem Ciabatta 

10. Putenbrustsalat — 18,50 — 
großer, bunter Salat mit hausgemachter Vinaigrette, 

zart gegrillten Putenbruststreifen dazu frisches Ciabatta 

29. Salat „INA“ — 20,60 — 
zart gegrilltes, pikant mariniertes Lachsfilet auf einem großen, bunten Salat  

mit unserer hauseigenen Vinaigrette dazu Ciabatta 

P A S T A  

11. Tagliatelle „aglio e olio“ — 18,90 — 
mit Scampi, Cherrytomaten, Zucchini, Paprika, roten Zwiebeln und Knoblauch 

12. Tagliatelle al Salmone — 20,50 — 
in cremiger Sahnesoße mit gewürfeltem Lachsfilet und Brokkoli  

B R A T K A R T O F F E L - G E R I C H T E  

16. Bratkartoffeln — 12,50 — 
mit Zwiebeln & Speck, darauf zwei Spiegeleier 

17. Leberkäse — 15,50 / +1 Ei 17,40 — 
dazu Bratkartoffeln mit Zwiebeln & Speck 

18. Mediterrane Bratkartoffel-Pfanne — 17,50 — 
mit Speck, Datteltomaten und Schafskäse 



 

ARGENTINISCHE RUMPSTEAKS  

CA.  230 G 

25. „Natur“ — 31 — 
dazu Pommes Frites und Kräuterbutter 

26. „Buenos Aires — 33 — 
mit geschmorten Zwiebeln und Kräuterbutter dazu Pommes Frites 

27. „Amazonas“ — 36 — 
auf Cognac-Pfeffersoße mit ganzem Amazonas-Pfeffer  

dazu Bratkartoffeln mit Zwiebeln & Speck und Zwiebeln 

Zu jedem Rumpsteak gibt es einen Beilagensalat!  

W E I T E R E  K L A S S I K E R  

13. Schweinefiletmedaillons — 23,90 — 
in Cognac-Pfeffersoße mit ganzem Amazonas-Pfeffer  

dazu Bratkartoffeln mit Zwiebeln & Speck  
und einem Beilagensalat 

28. Omas Hähnchenbrustfilet — 24,90 — 
gegrilltes Hähnchenbrustfilet auf cremiger Cognac-Pfeffersoße 

 mit ganzem Amazonas-Pfeffer, begleitet von Kaisergemüse mit Hollandaise  
und goldbraunen Röstinchen 

F I S C H  &  D E F T I G E S  

14. Matjesfilets — 14,90 — 
mit Zwiebelringen und Remoulade dazu Bratkartoffeln mit Zwiebeln & Speck 

30. Bauernsülze — 14,90 — 
mit Petersilienrand, Zwiebelringen und Remoulade  

dazu Bratkartoffeln mit Zwiebeln & Speck



 

Wir wünschen „guten Appetit“

F Ü R  D E N  K L E I N E N  
H U N G E R  

19. Krosse & frische Pommes Frites — 4,90 — 
wahlweise mit Ketchup/ Mayonnaise 

20. Currywurst — 11,50 — 
dazu Pommes Frites  

21. Hähnchennuggets — 11,50 — 
dazu Pommes Frites 

22. Gebackener Camembert — 13,50 — 
auf Toast mit Preiselbeeren, garniert mit Früchten & Sahne 

D E S S E R T S  

24. Palatschinken — 7,70 — doppelt 11,70 — 
mit Vanille-Eis und Schokoladen-Sauce dekoriert mit Früchten 

Eis Spezial — 6,90 — 
Geschmack: Kokosnuss, Orange oder Zitrone jeweils in ihrer Hülle serviert  

dazu Sahne und Schoko-Soße 

Gerne das Service-Personal für weitere 
Auswahl ansprechen 

                  Unser Partyservice 
                    & Geschirrverleih 

Wenn Sie Interesse am Ausrichten                        
 einer Feier bei uns haben,                                     
 wenden Sie sich einfach an unser Personal          
 oder direkt an den Chef. 
 ( Nur im Zeitraum: ca. 01.10. – 30.04. )  



Ö F F N U N G S Z E I T E N 


M O N T A G    Ruhetag 

D I E N S T A G  –  S A M S T A G    17:00 – 22:00 


S O N N T A G    12:00 – 21:00 


Für Reserv ie rungen 


Tel . : 0157 /53665472 

Q R - C O D E  S C A N N E N  &  T I S C H  S I C H E R N ! 


Wir f reu en  un s  auf  Euch!


