
Bistro Ratusz poleca
menu  w dni powszednie w godz. 16:00 - 21:00 oraz w soboty i 

niedziele w godz. 12:00 - 21:00

 Orginalny alzacki - śmietana fraiche, boczek dojrzewajacy, cebula, ser pleśniowy 
granulowany 20,00 zł

 Hawajski - śmietana fraiche, szynka konserwowa, pieczarki, ananas 20,00 zł
 

Pikantny - śmietana fraiche, salame piccante, cukinia,mozzarella, pomidorki cherry 20,00 zł
 Wegetariański - śmietana fraiche, cukinia, pieczarki, por, papryka, ser pleśniowy 

granulowany 20,00 zł
 Deserowy - śmietana fraiche, jabłka, cynamon, polewa owocowa 20,00 zł

 

 Sałatka grecka z fetą 16,00 zł
 Sałatka nicejska z tuńczykiem 16,00 zł
 Sałatka z grilowanym kurczakiem 16,00 zł

 Rosół czysty 6,00 zł
 Rosół z makaronem 7,00 zł

Pomidorowa z ryżem 7,00 zł
Pomidorowa z makaronem 7,00 zł
Zupa dnia 7,00 zł

Sałatki

Zupy

Promocje

Przy zamówieniu powyżej 100 zł ( z wyłączeniem alkoholu) udzielamy 
rabatu 10% 

Do każdej pizzy alzackiej 100 ml wina białego gratis

Flamkuchen- pizza alzacka
Flammkuchen (w Alzacji tarte flambée) to cieniutkie ciasto z mąki i wody, w wersji najbardziej 

tradycyjnej z dodatkiem creme fraiche, cebulą i boczkiem. To tradycyjne danie pochodzące z Alzacji i 
Badenii, którego nazwa wywodzi się od przypalonych od płomieni ognia z pieca brzegów ciasta. 

Dzisiaj flammkuchen (bo taka nazwa jest obecnie najpopularniejsza) zajadają się wszyscy turysci 
odwiedzajacy Strasburg czy odpoczywajacy w Baden-Baden.

Nasze Flammkuchen sa orginalne z Badenii-Wirtembergii



Marynowany schab z kościa z grilla* 23,00 zł
Marynowany schab z kościa z grilla z sosem pieczarkowym* 25,00 zł
Kotlet schabowy domowy* 18,00 zł
Sznycel ze schabu z jajkiem sadzonym* 20,00 zł

Piers z grila sautee* 16,00 zł
Piers z grila z sosem pieczarkowym* 20,00 zł

Grilowana pierś z kurczaka zapiekana z serem cheddar-mozzarella z ananasem* 20,00 zł
Pierś z kurczaka panierowana* 18,00 zł

Ziemniaki z wody                                              Kapusta zasmażana
Ziemniaki opiekane                                           Szpinak zasmażany  
Kasza gryczana                                                  Pieczarki z patelni  
Ryż                                                                      Marchewka paryska z zielona fasolka 
                                     Mix sałat
                            Surówka z buraczków
                                      Mizeria

 

Fileciki z kurczaka w chrupiacej panierce, ziemniaki surowka 14,00 zł
Szpecle z grilowanym kurczakiem z sosem śmietanowym  14,00 zł
Szpecle z grilowanym kurczakiem z sosem pomidorowym 14,00 zł
Szpecle smażone na maśle - do wyboru z serem białym lub mozzarellą 10,00 zł

 Szpecle carbonara z boczkiem dojrzewajacym z parmezanem 16,00 zł
Szpecle, sos pomidorowy, grilowana pierś z kurczaka, oliwki, suszone pomidory, ser 
cheddar-mozzarella 16,00 zł

 Szpecle z sosem pieczarkowymi parmezanem 16,00 zł
 Szpecle z  warzywami aglio olio, parmezan 16,00 zł

 Naleśniki ze szpinakiem  z sosem serowym 14,00 zł
 Nalesniki z warzywami zapieczona serem cheddar-mozzarella 14,00 zł
 Nalesniki z serem na słodko 14,00 zł
 Naleśniki z jabłkiem i cynamonem 12,00 zł

Naleśniki z kurczakiem z grila i warzywami zapieczone serem cheddar-mozzarella 16,00 zł

Naleśniki

Specjały ze schabu

Specjały z drobiu

W cenie pozycji z * dwa dodatki do wyboru: 

Menu dla dzieci

Szpecle
Szpecle  – rodzaj klusków lanych z kuchni południowych Niemiec.

Szpecle to niewielkie kluseczki przygotowywane z mąki i jajek. Zagniecione ciasto drobi się na 
niewielkie kluseczki, które gotuje się na wrzącej osolonej wodzie. Klasyczne szpecle pochodzą z 

południowoniemieckich landów - Badenii-Wirtembergii oraz Bawarii. Są tam popularne zupełnie jak 
u nas ziemniaki. Stanowią wspaniały dodatek do obiadu (przede wszystkim do dań z sosami, 

pieczeni), ale występują również jako samodzielne dania




