Formule du midi
(Du lundi au vendredi sauf jours fériés)

Plat + dessert ou entrée + plat 16€ Plat du jour 13€
Entrée + plat +dessert 19€ Entrée + plat + fromage + dessert 22€

Menu pinte 22€

1 pinte (50cl) pression au choix + 1 burger au choix a la carte
simple ou végétarien

Menu estivale 20€

1 verre de rosé + 1 salade géante au choix a la carte

Menu Enfant (jusqu'a 10 ans) 10€
Nuggets de poulet ou saucisse, accompagné de frites
et
Crépe au sucre ou 1 boule de glace vanille ou fraise

Formule du midi
entrée

ceuf poché a I’Epoisses
ou duo de charcuteries

plat

plat du jour
ou duo de saucisses, purée et jus de viande +1€

fromages

fromage blanc sucre ou coulis
ou duo de fromages

desserts

dessert du jour
ou ile flottante



Entrées I

uf poché a I’Epoisses 5,50€
Assiette de charcuteries (1 pers) 6,50€
Planche de charcuteries (mini 2 pers ) 17€

Sardines a I'Huile d'olive St-Georges millésimées 8,50€

et ses accompagnements

Assiette de Truite fumée 8,50€
et ses accompagnements

Assiette Paysanne : salade, tomates, ceuf poché 10€
lardons, oignons rouges, crotitons et gésiers au balsamique

Bruschettas I

Prosciutto : sauce tomate, mozza rapée, jambon, 15€
emmental, tomate et réduction de balsamique

3 fromages : créme aux herbes, reblochon, mozza rapée, 16€
cheddar
Chevro-tine : créme aux herbes, mozza rapée, chévre, 15€

miel, lardons
Bubulle : créme aux herbes, truite fumée, tomate, 16€

mozza rapée, pesto
Les bruschettas sont accompagnées de salade verte.

Salades géantes 16,90€ I

César : salade, poulet, parmesan, ceuf dur, tomates, sauce César

Poke ball : salade, truite fumée, tomates, ceuf dur, pickles de choux , carottes, feves et
vinaigrette aux agrumes

Paysanne : salade, tomates, ceuf poche, lardons, oignons rouges, crolitons et gésiers
au balsamique



Plats I

Picanha de beeuf * 17,90€
Oeufs pochés a 1’Epoisses, frites et salade 15,90€
Andouillette 5 A* 17,90€
Fish and chips"’, salade 16,90€
Filet de truite ©’, purée 17,90€
Demi camembert pané, jambon cru et frites 17,90€
Duo de saucisses purée et jus de viande 14,90€
Steak haché ~150g, poitrine fumée et ceuf au plat* Simple
15,90€
Entrecdte* Charolaise ~ 300g 25,90€
BURGER Simple ou Végétarien
Reblochon : rosti au lieu de pain burger 18,50€
steak haché, poitrine fumée, sauce burger patio,
salade, oignons frits, reblochon
Epoisses 17,90€

steak hache, Epoisses, salade,
oignons rouges, sauce burger patio

Les burgers sont accompagnés de frites et de salade verte

* 1 accompagnement et une sauce au choix
Suppléments accompagnement
legumes, frites, salade ou purée
Suppléments poitrine fumée ou ceuf
Sauce supplémentaire :
Epoisses, créme aux herbes, moutarde, burger patio,
au poivre.

3,90€

2,00€
1,90€

Double
18,90€

Double

21,50€

20,90€



Desserts I

fle flottante 5,50€
Moelleux chocolat, créme anglaise et chantilly 7,50€
Assiette Gourmande 7,00€
Pain perdu et sa glace vanille 5,00€
Assiette de fromages 6,50€
Créme briilée Vanillé 5,50€
Fromage blanc sucre ou coulis fruits rouge 4,50€

Crépes et Glaces voir la carte des boissons sur table

Vins du moment I

le verre la bouteille 75cl
Montagny ler cru 2022 la tour rouge 6,20€ 37€
P'tit chablis 2022 augustin florent  6,20€ 37€
Hautes cote de nuits 2022 moillard 6,20€ 37€
Croze hermitage 2021 les 3 lys 37€

La liste des produits pouvant contenir des allergénes est a votre disposition, les plats
«maison » sont élaborés sur place a partir de produits bruts et frais, L'origine de nos
viandes est affichée a I'entrée du restaurant, (1)produits surgelés



