MENU DE GROUPE
AVEC
SONORISATION

RECEPTION
LE SAMEDI MIDI 0OU SOIR

MINIMUM DE:
45 ADULTES LE MIDI
65 ADULTES LE SOIR
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ENTREES
FROIDES

CARPACCIO DE SAUMON A L'ANETH, HARMONIE DE POUCES DE
POIREAUX ET COPEAUX DE PARMESAN 10,90€

TIMBALE D'AVOCAT AUX CREVETTES GRISES ET TOMATES CERISE 9.90€
SAUMON FUME ET SES TOASTS CHAUDS 12,60€

TARTARE AUX 2 SAUMONS, CREME D'ANETH ET VINAIGRE

DE XERES 12,40€

TERRINE OCEANE ET SA CREME DE CIBOULETTE ACCOMPAGNEE DE SES
CREVETTES GRISES SAUCE COCKTAIL 10.40€

FOIE GRAS DE CANARD MAISON ET SA CONFITURE D'OIGNONS

OU FIGUE 12,90 €

SALADE PERIGOURDINE (FOIE GRAS DE CANARD MAISON, MAGRET DE

CANARD FUME, LARDONS, ET SON VINAIGRE DE FRAMBOISE) 12,50€

TRIO DU FUMOIR

(SAUMON FUME, LIEU JAUNE FUME ET FLETAN FUME) 13,20€
EVENTAIL DE MELON ET SON JAMBON CRU DE PAYS

(SELON SAISON) 9,90€

ASSIETTE MONTAGNARDE

(VARIETE DE CHARCUTERIES ET SON TOAST SAVOYARD) 10,10€

TRIO CAMPAGNARD ET SON MELI-MELO DE SALADE

(JAMBON CRU DE PAYS, MAGRET DE CANARD FUME, TERRINE) 10,90€
MELI-MELO DE SALADE AUX LARDONS ET FEUILLETAGE DE CHEVRE

CHAUD ET EPINARDS 9.,90€




ENTREES
CHAUDES

RAVIOLES DE BCEUF, CREME AUX PETITS LEGUMES DU SUD, JAMBON
CRU DE PAYS ET COPEAUX DE PARMESAN 9,90€
RAVIOLES DE BCEUF A LA CREME GRATINEES AU BEAUFORT 9,90 €

CROUSTADE DE VOLAILLE AUX CHAMPIGNONS 8,90€
(SUPPL. MORILLES : 2,50 €)

FICELLE PICARDE (CREPE AU JAMBON, FROMAGE, CHAMPIGNONS) 8,90 €
TRIO FROMAGER
(TARTE, CROQUETTE ET TOAST SAVOYARD, SALADE) 9.20 €

e« GRATIN DE CRABE ET SA RONDE DE CREVETTES AUX HERBES 11,90 €

e COQUILLE SAINT-JACQUES A LA NORMANDE 13,90 €
(SUPPL. MORILLES : 2,50 €)

e COQUILLE SAINT-JACQUES AUX POIREAUX SAUCE SAFRANEE 13,90 €
FILET DE SAUMON SUR SON LIT DE POIREAUX GRATINE
AU MAROILLES 11.10 €
CROUSTADE DE RIS DE VEAU AUX MORILLES 16,90 €
CROUSTADE DE SAINT-JACQUES ET SA FONDUE DE POIREAUX,
A LA CREME FLAMBEE AU CALVADOS OU CREME DE CURRY
OU CREME SAFRANEE 14,20€
FILET DE FLETAN OU SAUMON SAUCE CHAMPAGNE
OU MOUSSELINE 12,50 €
VELOUTE ARGENTEUIL, VELOUTE DUBARRY, SOUPE A L'OIGNON,

POTAGES DIVERS 7.90 €




PLATS CHAUDS

COUSCOUS 4 VIANDES CHOIX UNIQUE 19,90€
(POULET, MOUTON, MERGUEZ ET BOULETTE DE BOEUF)

DUO DE CUISSES DE CANNETTE SAUCE AU GRAND MARNIER 15,90€

FILET MIGNON DE PORC AUX 3 CHAMPIGNONS 16,80€ (SUPPL. MORILLES 2,50€)
ROTI DE VEAU ORLOFF ET SA DUXELLE DE CHAMPIGNONS 19,60€

CARBONNADE DE BCEUF A LA FLAMANDE (FRITES, ENDIVES, SALADE) 16,50€
EMINCE DE VEAU AUX PLEUROTES ET SA CREME FLAMBEE AU GENIEVRE 18,90¢€
FONDANT DE BCEUF A LA NAPOLITAINE OU A L'ANCIENNE 16,50€

SAUTE DE VEAU A LA CREME ET AUX GIROLLES 19,90€

MAGRET DE CANARD AUX CEPES OU AU THYM ET MIEL 19,90€

ROTI DE PORC ORLOFF ET SA DUXELLE DE CHAMPIGNONS 15,90€

FILET DE FLETAN OU SAUMON SAUCE CHAMPAGNE OU MOUSSELINE 17,90€
FILET DE SAUMON OU DOS DE CABILLAUD A LA CREME D'ASPERGES VERTES

OU MOUSSELINE 17,90 €

FILET DE SAUMON SUR SON LIT DE POIREAUX GRATINE AU MAROILLES 17.90 €
SUPREME DE POULET FARCI A LA CREME D'ASPERGES VERTES 16,10 €
RAVIOLES DE BCEUF, CREME AUX PETITS LEGUMES DU SUD JAMBON CRU DE
PAYS ET COPEAUX DE PARMESAN 15,90€

TOURNEDOS DE BCEUF FLAMBE A L'ARMAGNAC SAUCE AU FOIE GRAS

ET MORILLES 23.90€

NAVARIN D'AGNEAU FACON GUINGUETTE (SAUCE BRUNE AUX NAVETS,
CAROTTES, CHAMPIGNONS) 18.50€

LANGUE DE BCEUF SAUCE PIQUANTE (SAUCE TOMATE ET CORNICHONS) 16,00€
ROGNON DE VEAU MADERE 16,00€

CROUSTADE DE SAINT-JACQUES SUR LIT DE POIREAUX SAUCE SAFRANEE 19,50€




NOS ACCOMPAGNEMENT

AU CHOIX
1 LEGUME ET 1 FECULENT

FAGOT DE HARICOTS VERTS
FARANDOLE DE LEGUMES
CROQUANTS

e POELEE DE LEGUMES BARBECUE
GRATIN D'ENDIVES
CAROTTES AUX HERBES

e JULIENNE DE LEGUMES
BROCOLIS A LA CREME
POMMES AUX AIRELLES
PUREE DE CELERI OU CAROTTE
ENDIVE BRAISEE
CHAMPIGNONS A LA CREME
TOMATE PROVENCALE

MENU ENFANT JEUNES CAROTTES A LA CREME
-DE 12ANS

POMMES FRITES

GRATIN DAUPHINOIS

GALETTE DE POMME DE TERRE
POMMES DE TERRE CROQUETTES
PUREE DE POMME DE TERRE
TIMBALE DE RIZ PARFUME
POMME DE TERRE FONDANTE

e AU CHOIX 2 FORMULES:

e NUGGETS, CORDON BLEU, JAMBON BLANC 13,10€

e OU % TARIF SUR ENTREE PLAT OU BUFFET FROID,
+FROMAGE OFFERT

+DESSERT 5,50€ OU 6.00€(S| MIGNARDISES)

+BOISSONS A DISCRETION 7 €(OBLIGATOIRE DANS LE MENU)
+3€ SI BUFFET APERITIF




BUFFET FROID

5 CHOIX MINIMUM DANS LA GAMME
(REDUCTION DE 1€ PAR CHOIX SUPPLEMENTAIRE)

NOS VIANDES
MARQUISE DE ROTI DE BCEUF 5,40€
MARQUISE DE ROTI DE PORC 5,20€
MARQUISE DE ROTI DE VEAU 6,40€
FARANDOLE DE TERRINES ET RILLETTES 5,00€
PANEL DE CHARCUTERIES 5,00€
(JAMBON CRU DE PAYS, ROSETTE, JAMBON BLANC, BACON)
PILON DE POULET MARINE 5,00€
FOIE GRAS DE CANARD MAISON 10,20€
GONDOLE DE MELON AU JAMBON CRU DE PAYS 6,40€ (SELON SAISON)
PANIER D'ARTICHAUT GARNI A LA DIJONNAISE 5.60€
BERCEAU D'ENDIVE FARCIE A LA CREME DE ROQUEFORT ET NOIX 4,80€
EVENTAIL DE MAGRET DE CANARD FUME 6,90€
LANGUE DE BCEUF PERSILLADE 5.40€
CAKE 6€00 LES 2 CHOIX:
OLIVES ET THON / CHORIZO ET FROMAGE DE CHEVRE /
SAUMON FUME , TOMATES CONFITES, FETA / LARDONS ET BEAUFORT

NOS POISSONS

HARMONIE D'ECREVISSES ET SAINT-JACQUES EN BROCHETTE 8,10€
TARTARE AUX 2 SAUMONS FACON GUINGUETTE 6.40€

FILET DE SAUMON ARGENTEUIL (ASPERGES VERTES) 6,00€
MEDAILLON DE THON AU FROMAGE ET FINES HERBES 4.40€

TERRINE OCEANE ET SA CREME DE CIBOULETTE 5.40€

CEUF AU THON ET SA RONDE DE CREVETTES A LA PROVENCALE 6,40€
SAUMON FUME A L'ANETH ET SES TOASTS CHAUDS 7.20€

TOMATE FARCIE AU THON ET SURIMI 5,50€

TIMBALE D'AVOCAT AUX CREVETTES GRISES ET TOMATES CERISES 6.,30€
DUO LIEU FUME ET SAUMON FUME AVEC SES TOASTS CHAUDS 7,20 €
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NOS LEGUMES 5 CHOIX
(CHAQUE CHOIX SUPPLEMENTAIRE 2€)

HARICOTS VERTS VINAIGRETTE
CELERI REMOULADE

DUO DE BROCOLIS ET CHOUX FLEUR
CHAMPIGNONS A LA CREME DE CIBOULETTE
CONCOMBRES A LA BULGARE

TOMATES MOZZARELLA FETA ET BASILIC
EFFILOCHE DE BETTERAVES ROUGES

DUO DE MELON ET PASTEQUE (SELON SAISON)
TABOULE

SALADE COMPOSEE (LARDONS, TOMATE, FROMAGE..)

SALADE DE PATES AUX POIVRONS, PARMESAN, OLIVES NOIRES
SALADE DE PATES AU MELON, JAMBON CRU, FETA, BASILIC
SALADE DE POMMES DE TERRE

TABOULE

SUPPLEMENT 2,00€

FRITES OU POMME DE TERRE FONDANTE




TROU NORMAND

SORBET CITRON ARROSE DE VODKA 3,80€

SORBET POMME ARROSE AU CALVADOS 3.,80€

SORBET POMME ARROSE DE HOULE CARTE NOIR 4,60€
SORBET MANDARINE ARROSE DE GRAND-MARNIER 4,60€
SORBET POIRE ARROSE A LA POIRE WILLIAMS 3,80€
SANS ALCOOL 1,50 €

FROMAGE

FARANDOLE DE FROMAGES ET SA SALADE (8 A 10 VARIETES) 5,00€

DESSERTS

h 4
" FARANDOLE DE DELICES SUCRES 5,50 €

MU[TlPLE DE 10 PERSONNES. A PREVOIR PLUS DE,PART
/ . . -
BUFFET DE MIGNARDISES SUCREES ET CREME ANGLAISE ©6,00€
- S, Y /i ]
(MULTIPLE DE 4)1‘A PREVOl\R 4 PARTS EN PLUWS
ASSIETTE GOU\QMANDE (3 PATISSERIES) 6.00 €
GATEAUX CHOIX UNlQUdE ( CHOCOLAT OU gRUITS ) 5.50€
GATEAUX AMENES PAR LE CLIENT: DROIT DE SERVICE DE 1,50 €/.p,ERS
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BOISSONS

FORFAIT BOISSONS +1 APERITIF 13, 80€

FORFAIT BOISSONS +2 APERITIF (SUPPL. DE 3,50 €) 17,30€

FORFAIT BOISSONS + BUFFET APERITIF PENDANT 1H15 MAX 19,80€

LE BUFFET APERITIF COMPRENDS: WHISKY, RICARD, COKTAIL AVEC ET
SANS ALCOOL, MARTINI, METHODE CHAMPENOISE, KIR, BIERE JUPILER
OU QUEUE DE CHARRUE, SOFT DIVERS.

FORFAIT BOISSONS ENFANT 7,00 € (+3€ SI BUFFET APERITIF)

LE FORFAIT COMPREND:

1 APERITIF AU CHOIX (HORS CHAMPAGNE)
VIN A DISCRETION

EAU PLATE, EAU GAZEUSE, COCA, OASIS,
1 CAFE

VIN DE QUALITE SELECTIONNE PAR NOS SOINS
LE VIN BLANC ET ROSE SONT A DISPOSITION EN VASQUE GLACEE

BOUTEILLE A LA VENTE:
« CHAMPAGNE 42,00€
METHODE CHAMPENOISE 28,00€
CHAMPOMY 9,50€
DROIT DE SERVICE CHAMPAGNE 1€/PERSONNE

NOS FUTS DE BIERES ( 80 BIERES DE 25 CL)
JUPILER 231€ (2.88€ AU LIEU DE 3,30%€)

QUEUE DE CHARRUE 266€ (3.32€ AU LIEU DE 3.80€)
KARMELIET 336€ (4.20€ AU DE 4.80%€)




OPTION DE CHOIX DE MENU

VOUS AVEZ LA POSSIBILITE DE SELECTIONNER 2 CHOIX
DANS LA GAMME DES ENTREES, PLATS, DESSERTS.

IL VOUS SERA DEMANDE DE CONFECTIONNER DES
ETIQUETTES PERSONNALISEES, AVEC LE CHOIX DE CHACUN
AFIN D'EVITER TOUT OUBLI OU LITIGE LE JOUR DE LA
PRESTATION.,

CONFIRMATION DU MENU AU PLUS TARD 15 JOURS AVANT
LA PRESTATION.

ATTENTION! TOUTE BAISSE D'EFFECTIF VOUS SERA
FACTUREE APRES LE:

MODALITES DE REGLEMENT

UN ACOMPTE DE 380 € MINIMUM FERA FOI DE
RESERVATION.

IL SERA ENCAISSE A LA RESERVATION ET DEDUIT LORS DE
LA FACTURE FINALE.

L'ACOMPTE NE SERA RESTITUE EN AUCUN CAS SI
ANNULATION.

LE SOLDE SERA A REGLER A LA FIN DE L'EVENEMENT.
ATOUT EFFECTIF INFERIEUR AU NOMBRE MINIMUM,
DONNERA LIEU A UNE PENALITE DE 50€ PAR PERSONNE
MANQUANTE.

IL VOUS SERA POSSIBLE DE RECUPERER LEUR REPAS HORS
BOISSON.

SUPPLEMENTS HORAIRE
(PRESENCE DANS L'ETABLISSEMENT)

EN SOIREE: 80€ DE L'HEURE APRES 2H, MAXIMUM 3H
EN JOURNEE: 60€ DE L'HEURE APRES 19H,
80€ DE 20H A 21H. MAXIMUM 21H




CONTRAT BUFFET FROID

Nom et prenom | B L : Tél :
_:_Date de ' evenement P T | Effectn‘ o
"iNature de Ievenement : Heure d amvee

Choix buffet : Accompagnements :
Sup frites :
Trou Normand :
Fromage :
Dessert :
Forfait boisson :
Effervescent :
Droit de service :
’—'
Remarque : TOTAL:
Tout désistement vous sera facturé
a compter du : Acompte(s)
1.
2.
3.
Signature :

RESTAURANT LA GUINGUETTE ARMENTIERES 0320772183



CONTRAT REPAS CHAUD

Nom et prenom s gt R e e
_:_._Date delevenement T A e | Effectif ; 20
5 Nature de I evenement Heure d amvee
Entrée 1 :
Entrée 2 :

Trou Normand :

Plat chaud et accompagnements :
Fromage :

Dessert :

Forfait boisson :

Effervescent :

Droit de service :

P r————————————————————————————————————————— T QT AL:

Remarque :
Tout désistement vous sera facturé Acompte(s)
a compter du :
1.
2.
3.
Signature :

RESTAURANT LA GUINGUETTE ARMENTIERES 0320772183




