Mittagsmenu's fur KW 27 - 30.06. - 04.07.25

Dienstaq - Freitaqg ab 11:30 Uhr, zum DA essen oder MITNEHMEN
DIENSTAG

XXXXXXXXXXXXXXX

GEFULLTE PAPRIKA - Tomatenragout / Erdapfel € 10,9

XXXXXXXXXXXXXXX

EIERNOCKERL - Kiirbiskerne.- Ol / Jungzwiebel / Salat € 9,9

XXXXXXXKXXXXXXXX

KUCHEN € 3,0 ( mit Schlagobers + € 0,5 oder mit Vanilleeis + € 1,0)
MITTWOCH

XXXXXXXXXXKXXXKXXXXXXXXXXX

FLECKERLSPEIS - Gurkenrahmsalat € 9,9

XXXXXXXXXXXXXXKXXXXXXXXXXX

KRAUTFLECKERL - Gurkenrahmsalat € 9,9

XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX

KUCHEN € 3,0 ( mit Schlagobers + € 0,5 oder mit Vanilleeis + € 1,0)
DONNERSTAG

XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX

SCHWEINEFILET-PFANNE - Pfeffersauce / Rosti / Maiskolben € 13,9

XXXXXXXXXXXXXXKXXXXXXXXXXX

KARTOFFELSTRUDEL - Kase / Krauterrahm / Salat € 9,9

XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX

KUCHEN € 3,0 ( mit Schlagobers + € 0,5 oder mit Vanilleeis + € 1,0)
FREITAG

XXXXXXXXXXXXXXX

Gekochtes RINDFLEISCH - Semmelkren / Wurzelgemuse / Erdapfel € 13,9

XXXXXXXXXXXXXXX

TOPFENSTRUDEL - Vanille Sauce / Schlag / Friichte € 7,9

XXXXXXXXXXXXXXXX

KUCHEN € 3,0 ( mit Schlagobers + € 0,5 oder mit Vanilleeis + € 1,0)

auBerdem gibt’s Dienstag - Freitag MITTAGS:
SCHAFS-FRISCHKASE-GUPFERL - Kiirbiskern / Antipasti / Zwiebel / Brot € 7,9
BRETTLJAUSE oder Gemischtes JAUSENBROT € 15,9 oder € 13,9
RIPPERL - Erdapfelsalat / Krautsalat / Brot / Cocktailsauce € 15,9
LEBERKASE SCHNITTE - Erdapfelsalat / Krautsalat / Senf € 10,5
SURBAUCH-KORNSPITZ oder WARMES JAUSENBRATL €9,8/9,5

Kleines KRUSTENBRATL - Knddel / warmer Krautsalat / Erdapfel / Saftl € 12,9
KASNOCKN im Pfandl uberbacken - Bergkase / Zwiebel / Krauter / Blattsalat € 13,9

Zum mitnehmen erhalten Sie bei uns um € 1,0 eine Tiefkiihl- Mikrowellen- u. Spihlmaschinentaugliche Dose.

Bei Allergien beraten wir Sie gerne personlich




KW 27 - 30.06. - 04.07.2025

Aus dem WURSTELTOPF mit Senf / Kren / Geback

FRANKFURTER € 5,9/ DEBREZINER € 5,9 / KASEKRAINER €7,5
SCHARFE BUREN € 6,8 / WEIBWURSTE mit Brezen € 8,9

Warmer SURBAUCH-KORNSPITZ - Essiggemuse / Senf / Kren € 9,8

Warmes JAUSENBRATL - Brot / Essiggemuse / Senf / Kren € 9,5
Warme JAUSEN-RIPPERL - Brot/Essiggemuse/Zwiebel/Cocktailsauce € 13,9

WEINSTADLTOAST - Schinken /Emmentaler /Ei/ Zwiebel/ Salat / Cocktailsc. €8,9

s

Zunftige BRETTLJAUSE € 15,9

Bratl / Schinkenspeck / Bauernschinken / Emmentaler / Brie / Aufstrich
Zwiebel / Senf / Kren / Jausen Ei / Gemuse / Hausbrot

Gemischtes JAUSENBROT € 13,9
Bratl / Speck / Bauernschinken / Emmentaler / Schmalz / Zwiebel / Kren / GemUse

HEURIGENBROT mit EINEM Belag nach Wahl Aufschnitt € 6,4 / Aufstrich € 4,5
SCHAFS-FRISCHKASE-GUPFERL - Kiirbiskern / Antipasti / Zwiebel / Brot € 7,9

3erlei AUFSTRICHTELLER - Essiggemiise / Gemiise / Hausbrot /2 € 8,9

s o

SAUER MARINIERTES - Zwiebel / Gemuse / Hausdressing / Hausbrot

GRAUKAS €119
KNACKER € 98
RINDERSULZ €129
RINDFLEISCH €145
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KRUSTENBRATL oder RIPPERL in da Rein € 16,9/€ 18,9
Semmelknddel / Speckkrautsalat / Erdapfel / Saftl

LEBERKAS-SCHNITTE- Erdapfelsalat / Krautsalat / Senf €10,5
RIPPERL - Erdapfelsalat / Brot / Krautsalat / Cocktailsauce € 15,9

SOMMER-CHEFSALAT-BOWL Blattsalat / Gemuse / Obst / Nusse / Geback
mit MOZZARELLA / BASILIKUMPESTO €15,9
mit BAUERNSCHINKEN / EMMENTALER / El €149

Geschmorte RINDSBACKERL - Wurzelgemuse / Spatzle / Kren € 16,9

KASNOCKEN im Pfandl uberbacken - Kase / Zwiebel / Krauter / Salat € 13,9
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BAUERNKRAPFEN und MEHLSPEISEN laut TAGESANGEBOT

Zum mitnehmen erhalten Sie bei uns um € 1,0 eine Tiefkiihl- Mikrowellen- u. Spihimaschinentaugliche Dose.

Bei Allergien beraten wir Sie gerne personlich




Pikantes Fruhstick € 9,90
Bauernschinken, Kase Variation, 1 Butter, 1 Aufstrich, Rohkost,
1 Spiegelei, 2 Geback

€9,90
2 SuRe Aufstriche, 1 StiRes Geback, 1 Handsemmel, 1 Butter
Griechisches Joghurt mit MUsli, Nisse und Obst

Gemischtes Fruhstuck € 13,90
Bauernschinken, Kase Variation,1 Aufstrich, 1 Butter, Rohkost, 1 StRer Aufstrich
2 Geback, 1 Spiegelei

Rauchlachs - Kase Fruhstuck € 17,90
Rauchlachs Teller mit Kren, Kapern und Zitrone, Kase Variation, 1 Aufstrich, Rohkost, 1 Spiegelei, 1
Butter, 2 Geback

Ham / Bacon and Egg € 8,90/9,90
2 oder 3 Spiegeleier, Bauernschinken oder Schinkenspeck, 1 Butter, 1 Geback

€12,90
Surbauchkornspitz mit Seiterl Zipfer Urtyp

SuR und schnell € 3,30
Marmelade, Butter und 1 Handsemmel

Pikant und schnell € 4,90
Schinken, Kase, Butter und 1 Handsemmel

Bayrisches Fruhstick € 10,50
1 Weildwurst-Paar, Laugenbrezen, sif3er Senf und 1 Seiterl Weihenstephaner Weizen
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auf VORBESTELLUNG bereiten wir gerne folgende Friuhstlicksvarianten zu:

Veganes Fruhstiuck € 14,90
Aufstrich, 1 Margarine, 1 Marmelade
Veganes Joghurt mit Musli, Nissen und Obst, gebratener Tofu mit Baked Beans und Gemuse
Schokozwerg und 1 Geback

Heurigen Frihstlick ab 2 Personen pro Person 18,50
Pikantes + Sufes Frihstlck, Schafkase Gupferl mit Pesto, HeilRgetrank
Fruchtsaft vom Schurm, 1 Glas Prosecco oder 1 Seiterl Zipfer Urtyp

Pikantes + StRes Frihstick, Rauchlachs Teller mit Kren und Zitrone,
Schafsfrischkase Gupferl mit Pesto, 2 Heilgetranke, 2 Safte vom Schurm
WAHLWEISE mit einer Flasche:

Prosecco 0.751 € 26,50 pro Person
Champagner 0.3751 € 29,90 pro Person

Steininger Muskateller Sekt oder Hagn Griner Veltliner Sekt 0,751 € 36,50 pro Person

Zum mitnehmen erhalten Sie bei uns um € 1.0 eine Tiefkihl- Mikrowellen- u. Spuhimaschinentaugliche Dose.
Bei Allergien beraten wir Sie gerne personlich



Extras zum Fruhstuck:

Griechisches Joghurt mit Misli, Nissen und Frtchten € 6,50
Ruhrei aus 3 Eier € 4,80
Spiegelei mit 2 Eier € 3,20
Weiches Ei € 1,60
Butter, Honig, Haselnuss Creme, Marmelade € 0,80
Portion Aufstrich € 1,50
Portion Kase, Bauernschinken, Schinkenspeck € 3,50
Portion Baked Beans € 3,50
1 Stick Geback €1,90
1 Butter Croissant € 2,20

laut Tagesempfehlung

Darf’s vielleicht a bissal a Sprudel sein ???

Frizzante

| am Frizz - Prosecco Ve € 3,40
Apfel - Kirsch Frizzante vom Schurm 0,751 € 25,00

Piccolo - Rosé oder Classic vom Hagn 0,20 | € 6,50
Priccobello Classic oder Rosé 0,751 € 25,00
La Gioiosa - Rosé Millesimato Brut 0,751 € 28,00
Novapalma Maia - Extra Dry - Bio 0,751 € 26,00
Col Maor - Valdobbiadene - Extra Dry 0,751 € 26,00
Steininger Muskateller 0,75 | € 38,00
Hagn Gruner Veltliner 0,75 | € 36,00
Champagne
Henri de Verlaine Brut 0,375 € 22,00
Lucien Laladier Brut 0,751 € 65,00
Moét Chandon Brut Imperial 0,75 | € 110,00
Veuve Clicquot Brut 0,751 € 130,00
Pommery Brut Rose Royal 0,751 € 130,00
Dom Pérignon Vintage 2013 0,751 € 399,00

Zum mitnehmen erhalten Sie bei uns um € 1,0 eine Tiefkiihl- Mikrowellen- u. Spihlmaschinentaugliche Dose.
Bei Allergien beraten wir Sie gerne personlich




OFFNUNGSZEITEN

MONTAG 17:00 - 23:00 UHR
DIENSTAG 9:00 - 23:00 UHR
MITTWOCH 9:00 - 23:00 UHR
DONNERSTAG 9:00 - 23:00 UHR
FREITAG 9:00 - 23:00 UHR

SAMSTAG / SONNTAG / FEIERTAG GESCHLOSSEN
SAMSTAG nach Absprache fiir Gruppen GEOFFNET

Montag 17:00 - 21:00 UHR

Dienstaq - Freitag

9:00 - 11:00 UHR (bis 14 UHR auf Anfrage)

11:00 - 15:00 UHR

Montag - Freitag bis 21:00 UHR
Ab 21:00 gibt’s nach ABSPRACHE

KUCHE BIS 21:00 Uhr - danach KLEINIGKEITEN auf Anfrage

GRUNE SCHRIFT = Vegetarisch / f2 = Vegetarisch méglich /

Zum Speisen mithehmen erhalten Sie bei uns fiir einen Pfand von € 1.0 eine Vorratsdose, die
spulmaschinentauglich und wiederverwendbar ist!!! Bei Allergien beraten wir Sie gerne persoénlich




