Entrées

Soupe de légumes maison du jour 8.00 €
Crottin de chévre chaud au miel, salade 5.50 €
Duo de tapenade d’artichaut et 5.50 €
d’olives noires.

Soupe a I'oignon maison 8.00 €
Paté artisanal pur porc Francgais, salade  5.50 €
CEuf cocotte forestier gratiné 5.50 €

Tartines chaudes

Tartine Parisienne : 11.90 €
Creme au comté gratiné sur jambon truffé.
Tartine Provencale : 10.50 €

Tapenade d’olives noires, [égumes rotis, chévre
aux herbes.

Tartine Forestiére : 11.90 €
Poélée de champignons frais, ceuf mollet,
jambon truffé.

Tartine Savoyarde : 9.90 €
Jambon Serrano, comté au poivre vert,
reblochon au lait cru.

Tartine Végan : 10.90 €
Tapenade d’artichaut, antipasti de légumes.
Tartine au 4 fromages : 10.90 €

Chevre, bleu d’Auvergne, comté et emmental
gratinée au four.

Tartines froides

Tartine Nordique : 9.90 €
Saumon frais en gravlax du Chef sur tapenade
d’artichaut maison.

Tartine Dame Tartine : 10.90 €
Effiloché de poulet aux crevettes en salade au
paprika.

Menu enfant 10.90 €

- Tartine Parisienne ou pastilla de cabillaud
- Crépe au sucre ou 2 boules de glace.
- Limonade, sirop a I’'eau ou 50cl eau minérale.

Les plats

- Lasagne végétarienne, salade. 11.90 €

- Supréme de volaille sauce forestiere, 12.90 €
purée maison.

- Confit de canard persillé. 13.90 €

- Choux farci (300 gr) coulis de tomate 14.20 €
(Viandes francaises sélectionnées par Mas)

- Filet de julienne, creme de basilic 14.00 €
et ses l[égumes.

- Tartare de boeuf au « couteau » 13.90 €
a l'italienne et sa purée.
- Chaud-froid de saumon 13.10 €

sur gateau de céleri, salade.

Fromages

- Assiette de fromages sélectionnés 9.50 €
- Fromage assiette au choix 450 €
(reblochon, manchego, ou crottin de chévre)

Les desserts

- Créme brulée maison* 5.50€

- Crumble maison (fruit selon saison) 5.50 €

- Tiramisu maison* 6.00 €

- Gateau de pain perdu* 5.50 €
et son caramel au beurre salé maison.

- Moelleux au chocolat maison* 6.00 €

- Crépes au sucre* 420¢€
(Nutella ou créme sucrée : + 0.50 €).

- Café gourmand* 7.10€

(Thé gourmand : + 0.50 €).
- Glaces : cassis, framboise, fraise, citron,
mangue, vanille, café, chocolat, caramel.
2 boules 4.20€
3 boules 6.00 €

Les planches « apéro »
Fromages et charcuteries sélectionnés :
- Planche charcuteries 9.50 €
- Grande planche mixte 19.50 €
(charcuteries/fromages)

* Dessert maison.
Tartine : Pain Poilane.




Eaux minérales :

- Evian 50 cl 5.00 €
- Evian 100 cl 6.50 €
- Badoit 50 cl 5.00 €
- Badoit 100 cl 6.50 €
- Perrier 33 cl 4.10€
Caféterie :
- Café expresso ou décaféiné 2.20€
- Café noisette 2.50€
- Café allongé 240 €
- Double café 4.10 €
- Café créeme 410 €
- Café viennois 4.70 €
- Chocolat chaud a I'ancienne 450 €
- Chocolat viennois 4.70 €
- Vin chaud 5.00€
- Cappucino 490 €
- Lait chaud «Breton » 4.30€
- Thé « mariage freres » 430 €

(Earl Grey, Fruits rouges, Rooibos, Jasmin, Vert,
Menthe, Chine fumé, Ceylan)

- Infusions 4.10

€ (verveine, verveine/menthe)

Digestifs :

- Get 27, Limoncello, Manzana 6.50 €
- Cognac, Armagnac (camus/aubade) 7.00 €
- Rémy martin, Darroze (bas-armagnac) 8.00 €

- Calvados (Chateau du Breuil) 7.00 €
- Poire Williams 7.00 €
- Irish coffee 8.00 €
Cocktails :

- Alcool 6.50 €
- Sans alcool 6.00 €

La maison n’accepte pas les cheques. CB minimum de 10
euros. Prix nets TTC en euros, service compris.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer
avec modération.
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Boissons

Biéres, cidre : 25cl 33cl 50cl
- Paulaner (blonde) 4.20 € 7.00 €
St Thomas (abbaye) 4.50 € 7.30 €
Hoagaarden (blanche) 4.50 € 7.30€
Cidre brut (bouteille) 4.20 €

Monaco, panaché 4.30€ 7.00 €

- Despérados 33 cl 5.70 €

- Pelforth brune 33 cl 5.70 €

- Pietra (Corse) 33cl 5.70 €

Apéritifs :

- Martini, Porto, Pastis, Kir 4.20 €
Suze

- Whiskies (carte spéciale)
- Coupe de champagne 7.00 €

Sodas :

- Limonade 25 cl 3.50€
- Coca, light, zéro 33 cl 4,10 €
- Orangina 25 cl 4.10€
- Ice tea péche 25 cl 4.10€
- Schweppes/agrumes 25 cl 4.10 €
- Sirop al’eau 25 cl 3.50€
- Diabolo 25 cl 3.90€

(grenadine, fraise, menthe, citron, péche,
pamplemousse rose).
Jus de fruits : (pampryl) 410 €
- Abricot, pamplemousse, orange,
tomate, pomme, ananas 25 cl

Jus pressés :
- Orange pressée 5.10 €

- Citron pressé 5.10 €

N’oubliez pas notre carte de vins !!!







