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BAR ASADOR
ENTRANTES
PATATAS BRAVAS 5,50€
PATATAS con salsa CUATRO QUESOS y BACON 6,50€
HUEVOS ROTOS con JAMON a nuestra manera 6,50€
CROQUETON de JAMON (4 unid.) 7,50€

TABLA de JAMON SERRANO y QUESO de OVEJA 9,00€
CURADO MANCHEGO

SOLOMILLOS de POLLO con salsa CUATRO QUESOS 7,00€

MORCILLA de BURGOS con QUESO de CABRA (6 unid.) 7,50€
con mermelada de frutos rojos y cebolla frita

MORRO de CERDO 8,00€
RABO de CERDO 8,00€
PUNTILLAS 8,00€
CALAMARES a la ROMANA 8,00€
CAZON en ADOBO 7,00€
BOQUERONES en VINAGRE 5,00€
BOQUERONES FRITOS 7,00€
SEPIA a la PLANCHA en salsa verde 9,00€

PULPO a la PARRILLA 12,00€
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ENSALADAS

DE LA CASA 7,00€
Lechuga, Tomate, Zanahoria, Huevo, Cebolla, Maiz,
Atin y Manzana

QUESO de CABRA 9,00€

Mezclum, Cherrys, Jamoén crujiente, Frutos secos y
Alino de médena

TEMPLADA 9,00€

Mezclum, Pechuga de pollo en tacos, Bacon, Manzana,
Nueces, Cebolla frita crujiente y Alino de médena

HAMBURGUESAS

ANGUS 10,00€
ENTRANA 9,00€
TERNERA 8,00€
TORO DE LIDIA 7,00€
COMPLETA

Queso, bacon, lechuga, tomate, cebolla, huevo y patatas fritas

ESPECIAL

Queso de cabra, cebolla caramelizada y patatas fritas
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PARRILLA

PARRILLADA (2 personas) 24,00€

Entrana, muslo de pollo deshuesado, panceta, chorizo
criollo, chorizo tradicional, morcilla, chistorra y longaniza

de El Tormo
ENTRECOT 16,00€
ENTRANA 12,00€
CHULETAS de CORDERO 10,50€
SECRETO de CERDO 9,560€
MUSLO de POLLO deshuesado 8,50€
SURTIDO de EMBUTIDO 8,00€

Chorizo, morcilla, longaniza, blanquet

OTROS PLATOS
CALAMARES 9,00€
ENTERITA 9,00€

*Todas las carnes van acompanadas con patatas fritas y verduras
a la plancha.
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BOCADILLOS
1. Lomo, Bacon, Queso y Huevo 6,00€
2. LOMO COMPLETO 6,50€

(Lechuga, Tomate, Bacon, Queso y Huevo)
3. Lomo, Cebolla frita y Pimiento 5,00€
PECHUGA COMPLETA 6,50€

W

(Lechuga, Tomate, Bacon, Queso y Huevo)

5. Pechuga, Cebolla caramelizada y Queso de cabra 6,00€
6. Bacon y Queso 5,00€
7. Paté, Bacon, Queso y Huevo 6,00€
8. VEGETAL de ATUN 5,00€
(Lechuga, Tomate, Huevo y Mayonesa)
9. Sepia con Salsa verde 6,00€
10. Calamares con Mayonesa 6,00€
11. Longanizas con Tomate restregado 5,00€

12. Chorizo criollo, Morcilla, Longaniza y Chimichurri 5,50€
13. Secreto con All 1 Ol 6,00€
14. Jamoén y Queso curado 5,60€
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MENU INFANTIL

CALAMARES con PATATAS

LONGANIZAS con PATATAS

HAMBURGUESA de TERNERA con PATATAS

NUGGETS con PATATAS

*Huevo + 1€

POSTRES

COULANT de CHOCOLATE con HELADO de VAINILLA
CREPE de NOCILLA

CREPE con HELADO de VAINILLA

FRESAS con NATA (en temporada)

PAN de CALATRAVA

FLAN CASERO

COPA de HELADO de VAINILLA

DON PEDRO
(Helado de vainilla, whisky, nueces y nata)

5,60€
5,00€
7,00€

5,60€

4,50€
5,00€
5,00€
4,00€
4,00€
3,00€
3,00€

5,00€
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BEBIDAS
REFRESCOS 1,70€
ZUMO de PINA, MELOCOTON 1,70€
AGUA con gas PERRIER 1,70€
AGUA 500ml 1,30€
AGUA BENASAL 1L 2,00€
CERVEZA
Cana 1,80€
Tercio AGUILA 1,70€
Tercio MAHOU 1,90€
Tercio HEINEKEN 1,90€
Tercio RADLER sin alcohol 2,00€
Tercio sin alcohol 2,00€
Tercio CRUZ CAMPO sin gluten 2,00€
Tercio VOLL-DAMM 2,20€
Tanque 2,50€
Jarra 6,50€
SANGRIA jarra 7,50€

TINTO de VERANO tanque 2,50€
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BODEGA
TINTOS
DEHESAS VIEJAS Ribera del Duero 9,50€
LOPEZ DE HARO Rioja Crianza 12,00€
CUNE Rioja Crianza 10,50€
828 Rioja Crianza 8,00€
828 Tempranillo 7,00€
BLANCOS
DEHESAS VIEJAS Verdejo 9,00€
VINA MAYOR Verdejo 10,50€

DOMINIO DE CALLES Verdejo afrutado 10,00€



