LUPPA

ocors | mm— KREM Z POMIDOROW = 22 11

NnUMero uno .
podawany z serem grana padano i grzankag

ARAT
v Ecgygz{)y(?vio?(il bugoé§d1j£tkiem tortellini z farszem boloriskim

LUPA RYBNA 2J) Ik
ANTIPASTI

wywar rybno-pomidorowy, podawany z fososiem i owocami morza
przygotowanymi w maslano-winnym sosie

PIECZYWO SEROWO-CZOSNKOWE — «- 26 Lk

zapieczone z mozzarellg, podawane z oliwg czosnkowq i serem grana padano

PIECZYWO SEROWO-OLIWROWE > AN

zapieczone z mozzarellg, oliwkami i fetq, podawane z pesto bazyliowym, oliwa czosnkowq i serem grana padano

PIECZYWO ZE SPIANATA B A

zapieczone z dodatkiem spianaty calabrese i mascarpone, podawane z serem grana padano

FOCACCIA «! 19 Zk

placek z ciasta droidziowego z dodatkiem oliwy czosnkowej i rozmarynu

BRUSCHETTA = 20 ZL

grzanki (4 szt.) z serem kozim, podawane z drobno posiekanymi pomidorami i bazyliowym pesto

CAPRESE DI BUFALA ! 25 L1

mozzarella z bawolego mleka, podawana z pomidorami, pesto, bazylia i grzankami

CARPACCIO e A

sezonowana poledwica wolowa z kaparami, oliwg truflowq, sosem balsamicznym,
serem grana padano, podawane z grissini

ANTIPASTI DLA JEDNET LUB DWOCH 0508 48/72 IL

talerz wloskich przystawek: zielone oliwki, suszone pomidory, karczochy, cebulki
marynowane w sosie balsamicznym, owoce kapara, plastry szynki parmeriskiej
i spianaty calabrese, ser grana padano; PODAWANE Z FOCACCIA

BRUSCHETTA CON GAMBERI 3J Lk

cztery grzanki z krewetkami tygrysimi i musem z awokado, serwowane z limonka,
chili oraz marynowanq cebulg

MULE PO MARYNARSKU 4 31 1k

mule (ok. 500 g) w bialym winie, masle, czosnku i ziolach, podawane z grzankami

RREWETRI CZOSNROWE LA

krewetki (6 szt.) na masle, winie, czosnku i ziolach, podawane z grzankami

GAMBERI ALLA GRIGLIA s £ 1L

krewetki w sosie winno-pomidorowym (6 szt.), zapiekane z serem feta,
czosnkiem i swiezymi ziotami, podawane z grzankami

1 ZUPY I PRZYSTAWKI



RLASYHI

podstawg kazdej pizzy sq ser i sos pomidorowy Srednia  Duza
32cm 36 cm

MARGHERITA = 33/38 L ‘ P]ZZA B]ANCA o \

PROSCIUTTO §0/4% 11 soem 360m
szynka gotowana FANTASIA BIANCA 31756 It

PEPPERONI £0/44 71 pizza na bazie oliwy czosnkowej

szynka parmernska, orzechy, gruszka,
gorgonzola

RAWAI $3/47 Ik |a11A CARBONARA 51/56 1t

szynka, ananas
pizza na bazie sosu smietanowego

CAPRICCIOS3A £5/49 11 ‘ boczek, czosnek, cebula, pieczarki, ser \
szynka, karczochy, pieczgrki oliwki grana padano
CINQUE FORMAGGI »:* £1/51 1%

gorgonzola, grana padano, ser kozi, feta

N\ NASZE ROMPOZYCIE %o =@
@ L~ Boseo 53/58 Ik

% szynka parmeniska, rukola, pomidory, ser grana padano
/ 3 /4 %J/ CARNEVALE £7/52 7t

. 7“7 % - wiloska kietbasa, ser kozi, papryka, oliwki, pesto
\%»\ f 5 ) iccante aua piavoun V) 9/54 1

spianata calabrese, jalapeno, papryka

=37 (0N POLLO §8/53 It

kurczak, karczochy, suszone pomidory, pesto

NUMERO UNO 31/56 11

salami, boczek, oliwki, cebula, kapary, papryka, pesto, grana padano

TUTTO QUANTO £8/53 1k

salami, szynka, wloska kietbasa, papryka, pieczarki, cebula, oliwki

AMERICANA £d/5% 11

salami, rukola, grana padano

CARNIVORA §8/53 I

salami, szynka, boczek, grana padano

LUCA LENA 32/51 1}

baktazan, pasta truflowa, szynka parmenska, ser grana padano

DOLCE E PICCANTE # 8 11

mozzarella di bufala, nduja, cebula karmelizowana, papryczki chilli,
rukola (pizza tylko w mniejszym rozmiarze- ok. 228 cm)

salami napoli (fagodne)

2 PIZIA
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CALZONE

pizza-pierdg, podawana z bazyliowym pesto, oliwg
czosnkowq i serem grana padano

CON VERDURE »© 50 7t
RYBY l OWOCE MOBZA zapieczony ze szpinakiem, ricotta,

: o — ) suszonymi pomidorami i papryka
owoce morza przygotowujemy na swiezo, z dodatkiem wina, masta i czosnku

Srednia Duza

FRUTTI DI MARE 3/84 g | AMAL 52 14

krewetki, mule, osmiorniczki, kalmary, przegrzebki, soliréd,
odrobina chilli i natki

GAMBERETTI 37/68 I

krewetki (4 szt., na sredniej/6 szt. na duiej pizzy), rukola,
pomidorki cherry, natka

CON TONNO £5/50 %

tunczyk, oliwki, cebula

zapieczony ze spianata calabrese,
kurczakiem, oliwkami i serem kozim

-~

VEGETARIANA

WEGETARIANSKIE s

32cm 36cm

k6/51 11

Al FINFERLI

szpinak, papryka, karczochy, pieczarki, ser kozi, pesto bazyliowe

£8/55 1t

pizza na bazie sosu $mietanowego; kurki, cebula, koperek

il

CON CIPOLLE = 30755 1L

szpinak, cebula marynowanaq, cebula karmelizowana, ser kozi

DI BUFALA LAY

mozzarella z bawolego mleka, ser grana padano, liscie bazylii
(pizza tylko w mniejszym rozmiarze- ok. &28 em)

DODATKI Srednia Duza
32cm  36cm

Dodatkowy sktadnik: ananas, cebula, papryka, kapary, oliwki, pieczarki,

jalapeno, karczochy, pomidory, pomidorki cherry, szpinak 4/5 1k

Dodatkowy sktadnik: podwéjny ser, grana padano, gorgonzola, ser kozi,
buffala, feta, szynka, salami, boczek, szynka parmeriska, wloska kietbasa,

spianata, kurczak, anchois, turiczyk, borowiki, cebula marynowana, cebula 6/1 It
karmelizowana, rukola, pesto
Dodatkowy sktadnik: krewetka na winie, masle i czosnku 6 Z1/SLT.

*przy wyborze pizzy "pét na pét" liczymy za cene droiszej z dwéch wybranych pozycii
3 PIZIA




72

=

= PAdIA

. --
(\ \‘\\‘.\;'
TERAZ SERWOWANE ZE SWIEZYMI teatona

MAKARONAMI TATECZNYMI (PASTA FRESCA) ﬁumermﬁo

AL POMODORO 31 Lk %

penne w gtadkim sosie pomidorowo-warzywnym z dodatkiem smietanki
i sera grana padano

BOLOGNESE 37 71

spaghetti w pomidorowym sosie boloriskim z migsem mielonym, ser grana padano

AMATRICIANA g £0 Ik

spaghetti w sosie pomidorowym z dodatkiem boczku, cebuli, miodu, czosnku, chilli, natki i sera grana padano

ALLA CARBONARA/CARBONARA CLA39ICA £0 7L

spaghetti w kremowym sosie $mietanowym z boczkiem, serem grana padano, zéttkiem i czosnkiem;
polecamy tei w bardziej klasycznym wariancie- bez émietany, w sosie na bazie zéltek i sera grana
padano

CON POLLO PICCANTE £ Ik

tagliatelle w sosie pomidorowo-$mietanowym z dodatkiem kurczaka, spianaty calabrese, czosnku,
papryki i cebuli

AL POLLO E BROCCOLI § 1L

tagliatelle w kremowym sosie §mietanowym z dodatkiem kurczaka, brokutéw, pomidorkéw cherry,
czosnku i sera grana padano

AL POLLO E FUNGHI LA

' tagliatelle w kremowym sosie smietanowym z dodatkiem kurczaka, borowikéw, natki i sera grana padano

ALLA PARMIGIANA bt Ik

tagliatelle w kremowym sosie $mietanowym z dodatkiem szynki parmenskiej, pomidorkéw cherry,
szparagdéw i sera grana padano

\ PESTO VERDE « 40 7k

spaghetti w kremowym sosie $mietanowym z dodatkiem bazyliowego pesto, orzeszkéw pinii i sera grana
padano

PESTO RO930 = § 7t

spaghetti z domowym pesto z suszonych pomidoréw z dodatkiem orzeszkéw pinii
i sera grana padano

AGLIO, OLIO E PEPERONCINO «: 4 2J It

spaghetti z oliwa, czosnkiem, natka, chilli, pomidorkami cherry i serem grana padano

NUMERO UNO ke Ik

tagliatelle z oliwa, czosnkiem, suszonymi pomidorami, szynkaq parmeriska, rukola,
orzeszkami pinii i serem grana padano

LINGARELLA g 3% 1L

tagliatelle z oliwa, krewetkami, miodem, papryka, cebulg, czosnkiem, chilli, natkqg

ANIGI2) \ AL FRUTTI DI MARE g 58 It
N AN (72
Xa)2s (&}, -~ czarne tagliatelle z atramentem kalamarnicy w winno-maslanym sosie z owocami morza
> &L’.\\WQ&\ QB@ (krewetki, mule, osmiorniczki, kalmary, przegrzebki), solirodem, czosnkiem, chilli,
2 -.5\2';::5 RS pomidorkami cherry i natkq
= \:;\

e — — — —

bezglutenowym (+5 zt).

Kazdg pozycjé mozemy przygotowaé z makaronem )
Czas przygotowania pasty nieco sig wydluia.




I INOALATE

Ornere uno GRANA E SPINACI »° 18 7%

miode liscie szpinaku, parmezan, pomidorki cherry, vinaigrette, balsamico

ROQUETTE = 9 7k

rukola, parmezan, gruszka, pomidorki cherry, vinaigrette, balsamico

CON VERDURE MARINATE = 2 I}

szpinak, marynowany burak, marynowana cebula, orzechy wloskie,
dojrzewajacy ser kozi

CAESAR CON POLLO/CON GAMBERI/CON SALMONE  41/51/51 Zk

kurczak/krewetki/losos, salata rzymska, pomidorki cherry, klasyczny sos cesarski, grzanki

CAMERANO ) A

salaty, ser burrata, speck, kurczak w kontiturze pomidorowo-cebulowej, pomidorki
cherry, ogérek, sfonecznik, sos vinaigrette, balsamico

CON TONNO 31 It

salaty, tuiczyk, mozzarella z bawolego mleka, cebula, oliwki, pomidor, ogérek,
sos vinaigrette, balsamico

NUMERO UNO b 1L

sadaty, pomidor, ogérek, orzeszki pinii, sos z gorgonzoli, karmelizowana gruszka,
szynka parmeriska

POLLO Al VERMUT 53 11

piers z kurczaka zapieczona z suszonymi pomidorami, podawana z aksamitnym sosem
z biatego wermutu, szafranowym risotto oraz chrupiacym jarmuiem z dodatkiem cebuli
i czosnku, karczochem i owocami kapara

POLEDWICZKA WIEPRZOWA 30 7k

w pieczeniowym sosie grzybowo-warzywnym na bazie demi glace,
podawana z kluseczkami gnocchi oraz miksem satat z vinaigrette

oPUNTATURE I WA

zeberka w stodko-pikantnym sosie korzennym z dodatkiem suszonych pomidoréw,
podawane z pieczonymi ziemniakami oraz satatkq z rukoli i pomidorkéw cherry

PIECZONY 10509 A

podawany z chrupigeymi ziemniaczkami i grillowanymi warzywami

LUCIOPERCA 32 Lk

pieczony sandacz w kremowym sosie kurkowym, podawany z kluskami gnocchi
z dodatkiem koperku, kalafiorem i blanszowanym szpinakiem

PARMIGIANA DI MELANZANE % {0 7%

klasyczna wloska zapiekanka z plastréw baklazana, sosu pomidorowego
i sera grana padano

LASAGNA BOLOGNESE £ 7t

platy makaronu zapiekane z ragu bolognese, beszamelem i parmezanem

RISOTTO CON GAMBERI 3 11

risotto szafranowe z krewetkami, szparagami, pomidorkami cherry i czosnkiem,
oprészone gramolatq

B DANIA I SALATHI



DESERY

PANNA COTTA 21 7t

wloski deser waniliowy z dodatkiem biatej czekolady,
podawany z musem malinowym

TIRAMISU PAAS

biszkopty nasgczane kawgq i likierem, przekladane kremowq
masq z mascarpone

TORTINA DI CIOCCOLATO PANA

czekoladowe ciastko z plynnym wnetrzem, podawane
z domowym sosem karmelowym i karmelizowanymi orzechami

DIVER30 PARAT

deser o zmiennym i czesto sezonowym charakterze, zapytqj
obstuge co obecnie serwujemy

-~ GELATO ITALIANO 28 1t

_;g‘g 4 gatki (réine smaki) wloskich lodéw przygotowanych

[

przez Quattro Si, jednqg z najbardziej utytulowanych
i najlepszych wloskich lodziarni w Polsce

kawy parzymy ze swiezo zmielonych ziaren przygotowanych

/_\ N

tratbtboria —

NnUMero uNno

~_

NAPOIE ZIMNE
SLHLANGA DASL/DIDANER 150
KAWY l HEBBATY wyciskany sc;k z cytryn, Iim;nek

i pomaranczy, syrop, liscie miety,

przez lokalnqg palarnie kawy Cafe Panamera e

AMEB]CANO ]{ZL woda gazowana

COLA ZERO i COCA-COLA @iz
ESPRESS0 8 71 FANTA @ SPRITE s FUZETEA '

RINLEY KINLEY. : PURPLE, PINK AROMATIC BERRY,
ESPRESS0 DOPPIO 10 7k TONIC WATER (0.251)

SOKI

LATTE 15 24 JABLKOWY. POMARANCZOWY, GRETFRUTOWY, |0 Z}
CAPPUCCINO 15 7L MULTIWITAMINA (0,251)

Beskidu*

HERBATA 3IR WILLIAMS 10 Zk WODA NIEGAZOWANA (0251) Higpl2

WO0DA GAZOWANA (0,25L) L)

wybér herbat
HERBATA RICHMONT L PEPSI, PEPSI MAX MIRINDA (0250)
wybér herbat, podawane w czajniczku 30K PORZECZROWY TOMA (0,251)
ESPRESS0 TONIC 19 71
— T DZBANER WODY MINERALNEJ
espresso, syrop imbirowy, tonik kinley CATOWANA/NIEGAZOWANA
— (CYTRUSY MIETA)

( DESERY, NAPOJE GORACE I NAPOJE ZIMNE

19/4% IL



PIWA

tratboria

AUMero UNo ZYWIEC Z BECZKI (0,5/0,5L) /1% 71
HEINEREN (0,5L) 16 Ik
v HEINEREN BEZALKOHOLOWY (0,51)

PAULANER 15 7L
CORONA EXTRA/CORONA CERO [

BROWAR INNE BECZKI
an s @ T
%@ PILINER _ 15 1
]m BEER TUNCLE IP4 i 7¢| BROWAR JAN OLBRACHT
FREE 1A (a7 RORONA OLBRACHTA 17 7t

FREE IPA e 16 T | G jomns, 507

x
BEER g
0

{@} BEER

— bezalkoholowe India Pale . Ale, <0,5%

SMETANES WA
BROWAR TRZECH KUMPLI KROLOWA TROPIKOW 18 74
PAN [PAN[ 20 ZL :‘rl::::tj;::, 5,6%, pszeniczne piwo z mango
wheat Indic Pale Ale, 80% ZERO_STRESU- 18 71
OATY 17 7t OWOCE_LASU
oatmeal stout, 5,5% napdéj piwny, 0%
AMERICAN BEAUTY 18 74 ‘L LERO STRESI- NANCO 18 7t
American Pale Ale, 5,0% napéj piwny, 0%

HUGO SPRITZ
35 1L

Corona Extra z dodatkiem ginu, marakui

limonki i syropu kor;l(e?‘ o (dos t)epy 32/26 ZL

réwniez w wersji bezalkoholowej

WINO DOMOWE BIALE/CZERWONE- LAMPEA - 18 7t
biate /czerwone

WINO DOMOWE BIALE/CZERWONE- KARAFKA (0,5/11) k4/7% 1t
PROSECCO (RIELISZER/BUTELEA) 13/85 1k
WYBOR WELOSKICH WIN BUTELKOWYCH 15-125 1t \
karta win na kolejnej stronie

Moiliwo$é platnosci kartq i BLIK

7 PIWA 1 WINA Przy stolikach od 8-miu oséb doliczamy 10% oplaty za serwis



\
KARTA WIN A\

=

WINA BIALE

CrotCorno '

NUMero uno

ALTURIS TRAMINER AROMATICO

Pochodzenie: Wtochy, Friuli

85 Ii

7 O
Alturis Aromatico ma jasny sfomkowy kolor z zielonymi refleksami. Typowe
zapachy dla tego szczepu, nuty liczi, platkéw réz i marakui. Miekki, aksamitny
smak z eleganckim, aromatycznym wykorczeniem. L!//‘)

cSzczep: Gewurtztraminer

J0BRERO MO3CATO D'ASTI

Pochodzenie: Wlochy, San Marzano
Szczep: Muscat

110 Zk

Muskat to krél win stodkich. Moscato D'Asti to bardzo aromatyczne wino

o stomkowej barwie z silnym zapchem pizma, kwiatéw pomarariczy i jasminu.
Stodycz przefamana przyjemna kwasowosciq w tle i niska zawarto$é alkoholu
dajq lekko musujace wino, ktére idalnie nadaje sie do picia samodzielnego.

PINOT GRIGIO

Pochodzenie: Wlochy, Veneto 75 ZL
Szczep: Pinot Grigio

Pinot Grigio z Pigno Azienda Agricola ma jasnostomkowy kolor ze ztotymi
odcieniami. Aromat owocowo-kwiatowy z wyczuwalnym jabtkiem, bananem
i owocami tropikalnymi.

CHARDONNAY PIEMONTE D.0.C.
Pochodzenie: Wiochy, Piemont 75 ZL
Szczep: Chardonnay

Wino to ma kolor stomkowy. Jego smak jest delikatny $wiezy i aromatyczny.
W jego wytrawnym smaku w dobrej harmonii wyczuwa sie smak skérki chleba
takze jabtek golden, a w niektérych rocznikach -dla bardziej uwaznych- takze

cﬂLTUBIS PROSECCO
Pochodzenie: Wiochy, Friuli 85 ZL
Szczep: 50% Inzolia, 50% Chardonnay

smak lukrecji i kwiatéw akaciji. o

Gilea Bianco to organiczne wino o stomkowo-zéttym kolorze z zielonkawymi
refleksami. W kieliszku uwalnia intensywne i eleganckie aromaty, petne
dojrzatych owocéw takich jak jabtka, limonki i grejpfrut. W smaku przyjemnie

$wieze, bogate, mineralne i intensywne. G\ @

A\ \

o
\\\/ ALTURIS CABERNET SAUVIGNON
——

Pochodzenie: Wlochy, Friuli
Szczep: Cabernet Sauvignon

85 ZL W zapachu nuty gliwek, wigni, fiotkéw, czarnego pieprzu i karmelu. Ma $wiezy

Wino o intensywnym, rubinowo-czerwonym kolorze z fioletowymi refleksami.

i owocowy charakter z przyjemnq glebia i nutami toffi dzieki starzeniu sie
w debowych beczkach.

cGlLEA R0330 NERO D'AVOLA

Pochodzenie: Wiochy, Sycylia
Szczep: Nero D'Avola

90 ZL Gilea Rosso to wino o przepieknym, gtebokim i czerwonym kolorze, silnym

akcencie i smaku $wiezych owocédw-wigni, $liwki czy boréwki. —
Walory tego wina podkreslone sq przez starzenie w debowych beczkach.

cNEGBOAMABO PUGLIA

Pochodzenie: Wiochy, Apulia
Szczep: Negroamaro,

LP Vini Negroamaro ma rubinowy kolor z fioletowym rantem. Nos zachwyca

105 ZL intensywny, korzenno-owocowy bukiet, z nutami czarnej porzeczki, jagéd,

lukreciji i tytoniu. W ustach petne, aksamitne, dtugotrwate z pikantnym
posmakiem. Wino stworzone do jedzenia.

Pochodzenie: Wiochy, Apulia
Szczep: Primitivo

O

LP VINI PRIMITIVO DI MANDURIA ]25 Z]:, LP Vini Primitivo to wino o rubinowym kolorze, starzone 6 miesiecy tradycyjnie

w stali. Intensywne aromaty suszonych sliwek, wisni i przypraw takich jak biaty
pieprz. Na podniebieniu aksamitne z wyraznymi taninami i dtugim posmakiem.
Delikatng s’(odycz zawdziecza mocno dojrijfym winogronom. O

Pochodzenie: Wlochy, Chianti
Szczep: Sangiovese

LA COPPIA CHIANTI CLASSICO DOCG]ZS ZL La Coppia Chianti Classico ma intensywny burgundowy kolor i aromat

czerwonych owocdw, §liwki i fiotkéw. Wyczuwalne sq réwniez nuty czarne;j
czekolady przyprawionej ostrym pieprzem. Na podniebieniu orzezwiajgce,
eleganckie ze zbilansowanymi taninami, ktére pozostawiajq dtugi, tostowy

finisz z nutkg gorzkiego kakao.
EAREE O

RARTA WIN



	Zuppa
	Krem z pomidorów
	22 zł
	podawany z serem grana padano i grzanką

	21 zł
	Brodo di Carne
	klasyczny włoski bulion z dodatkiem tortellini z farszem bolońskim

	Zupa rybna
	29 zł
	wywar rybno-pomidorowy, podawany z łososiem i owocami morza przygotowanymi w maślano-winnym sosie


	Antipasti
	26 zł
	29 zł
	31 zł
	19 zł
	20 zł
	25 zł
	Pieczywo serowo-czosnkowe
	zapieczone z mozzarellą, podawane z oliwą czosnkową i serem grana padano

	Pieczywo serowo-oliwkowe
	zapieczone z mozzarellą, oliwkami i fetą, podawane z pesto bazyliowym, oliwą czosnkową i serem grana padano

	Pieczywo ze spianatą
	zapieczone z dodatkiem spianaty calabrese i mascarpone, podawane z serem grana padano

	Focaccia
	placek z ciasta drożdżowego z dodatkiem oliwy czosnkowej i rozmarynu

	Bruschetta
	grzanki (4 szt.) z serem kozim, podawane z drobno posiekanymi pomidorami i bazyliowym pesto

	Caprese di Bufala
	mozzarella z bawolego mleka, podawana z pomidorami, pesto, bazylią i grzankami

	Carpaccio
	44 zł
	sezonowana polędwica wołowa z kaparami, oliwą truflową, sosem balsamicznym, serem grana padano, podawane z grissini

	48/72 zł
	Antipasti dla jednej lub dwóch osób
	talerz włoskich przystawek: zielone oliwki, suszone pomidory, karczochy, cebulki marynowane w sosie balsamicznym, owoce kapara, plastry szynki parmeńskiej  i spianaty calabrese, ser grana padano; PODAWANE Z FOCACCIĄ


	bruschetta con gamberi
	39 zł
	cztery grzanki z krewetkami tygrysimi i musem z awokado, serwowane z limonką, chili oraz marynowaną cebulą

	57 zł
	Mule po marynarsku
	mule (ok. 500 g) w białym winie, maśle, czosnku i ziołach, podawane z grzankami

	Krewetki czosnkowe
	42 zł
	krewetki (6 szt.) na maśle, winie, czosnku i ziołach, podawane z grzankami

	Gamberi alla griglia
	49 zł
	krewetki w sosie winno-pomidorowym (6 szt.), zapiekane z serem feta, czosnkiem i świeżymi ziołami, podawane z grzankami
	podstawą każdej pizzy są ser i sos pomidorowy

	Fantasia Bianca
	51/56 zł
	alla carbonara
	51/56 zł
	Margherita
	33/38 zł
	Prosciutto
	40/44 zł
	Pepperoni
	40/44 zł
	Cinque Formaggi
	gorgonzola, grana padano, ser kozi, feta


	Nasze kompozycje
	Bosco
	53/58 zł
	szynka parmeńska, rukola, pomidory, ser grana padano

	Carnevale
	47/52 zł
	włoska kiełbasa, ser kozi, papryka, oliwki, pesto

	Piccante alla Diavola
	49/54 zł
	48/53 zł
	51/56 zł
	48/53 zł
	spianata calabrese, jalapeno, papryka

	Con Pollo
	kurczak, karczochy, suszone pomidory, pesto

	Numero Uno
	salami, boczek, oliwki, cebula, kapary, papryka, pesto, grana padano

	Tutto Quanto
	salami, szynka, włoska kiełbasa, papryka, pieczarki, cebula, oliwki

	Americana
	salami, rukola, grana padano

	Carnivora
	salami, szynka, boczek, grana padano

	Luca Lena
	bakłażan, pasta truflowa, szynka parmeńska, ser grana padano
	Pizza



	Calzone
	Con Verdure


	PIZZA
	50 zł
	Ryby i owoce morza
	Frutti di Mare
	72/84 zł
	krewetki, mule, ośmiorniczki, kalmary, przegrzebki, soliród, odrobina chilli i natki

	Gamberetti
	57/68 zł
	krewetki (4 szt., na średniej/6 szt. na dużej pizzy), rukola, pomidorki cherry, natka

	45/50 zł
	zapieczony ze szpinakiem, ricottą, suszonymi pomidorami i papryką

	Amali
	52 zł

	Wegetariańskie
	Vegetariana
	46/51 zł
	szpinak, papryka, karczochy, pieczarki, ser kozi, pesto bazyliowe

	ai finferli
	48/53 zł
	pizza na bazie sosu śmietanowego; kurki, cebula, koperek

	Con Cipolle
	50/55 zł
	szpinak, cebula marynowana, cebula karmelizowana, ser kozi

	Di Bufala
	41 zł
	Dodatki
	4/5 zł
	6/7 zł
	6 zł/szt.


	Al pomodoro
	31 zł
	Bolognese
	spaghetti w pomidorowym sosie bolońskim z mięsem mielonym, ser grana padano

	40 zł
	Amatriciana
	spaghetti w sosie pomidorowym z dodatkiem boczku, cebuli, miodu, czosnku, chilli, natki i sera grana padano

	alla Carbonara/Carbonara classica
	40 zł
	con pollo piccante
	45 zł
	Al Pollo e Broccoli
	41 zł
	42 zł
	Al Pollo e Funghi
	tagliatelle w kremowym sosie śmietanowym z dodatkiem kurczaka, borowików, natki i sera grana padano

	Alla Parmigiana
	44 zł
	Pesto verde
	40 zł
	pesto rosso
	41 zł
	29 zł
	spaghetti z oliwą, czosnkiem, natką, chilli, pomidorkami cherry i serem grana padano

	44 zł
	Zingarella
	54 zł
	tagliatelle z oliwą, krewetkami, miodem, papryką, cebulą, czosnkiem, chilli, natką

	Ai Frutti di Mare
	58 zł

	INSALATE
	Grana e Spinaci
	młode liście szpinaku, parmezan, pomidorki cherry, vinaigrette, balsamico

	Roquette
	rukola, parmezan, gruszka, pomidorki cherry, vinaigrette, balsamico

	Con Verdure Marinate
	29 zł
	41/51/51 zł
	Caesar con Pollo/con Gamberi/con salmone
	kurczak/krewetki/łosoś, sałata rzymska, pomidorki cherry, klasyczny sos cesarski, grzanki


	Camerano
	51 zł
	Con Tonno
	37 zł
	Numero Uno
	44 zł
	sałaty, pomidor, ogórek, orzeszki pinii, sos z gorgonzoli, karmelizowana gruszka, szynka parmeńska


	PIATTO
	pollo al vermut
	53 zł
	Polędwiczka wieprzowa
	50 zł
	Spuntature
	71 zł
	61 zł
	Pieczony łosoś
	podawany z chrupiącymi ziemniaczkami i grillowanymi warzywami

	52 zł
	lucioperca
	40 zł
	parmigiana di melanzane
	lasagna bolognese
	49 zł
	risotto con gamberi
	54 zł
	risotto szafranowe z krewetkami, szparagami, pomidorkami cherry i czosnkiem, oprószone gramolatą


	Piwa
	Żywiec z beczki (0,3/0,5l)
	11/14 zł
	16 zł
	16 zł
	15 zł
	Corona extra/corona cero
	16 zł
	Browar Inne Beczki
	Miami
	15 zł
	Pilzner
	15 zł

	Browar Jan Olbracht
	Jungle IPA
	16 zł
	Korona Olbrachta
	17 zł
	Free ipa
	16 zł
	Śmietanka
	18 zł

	Browar Trzech kumpli
	Królowa tropików
	18 zł
	pan ipani
	20 zł
	18 zł
	Oaty
	17 zł
	American beauty
	18 zł

	Aperol Spritz
	hugo Spritz
	corona sunset/sunset cero
	32/26 zł

	Wina
	Wino domowe białe/czerwone- karafka (0,5/1l)
	44/74 zł
	Prosecco (kieliszek/butelka)
	19/85 zł
	Wybór włoskich win butelkowych
	75-125 zł
	Możliwość płatności kartą i BLIK
	Przy stolikach od 8-miu osób doliczamy 10% opłaty za serwis


	karta win
	wina białe
	Alturis Traminer Aromatico
	85 zł
	Pochodzenie: Włochy, Friuli
	Szczep: Gewurtztraminer
	Sobrero Moscato D'Asti

	110 zł
	Pochodzenie: Włochy, San Marzano
	Szczep: Muscat
	Pinot Grigio

	75 zł
	Pochodzenie: Włochy, Veneto
	Szczep: Pinot Grigio

	75 zł
	Pochodzenie: Włochy, Piemont
	Szczep: Chardonnay

	85 zł
	Pochodzenie: Włochy, Friuli

	85 zł
	Gilea Rosso nero d'avola

	90 zł
	Negroamaro puglia

	105 zł
	chardonnay PIEMONTE D.O.C.
	Alturis Prosecco


	wina czerwone
	alturis cabernet sauvignon
	LP VINI Primitivo di manduria
	125 zł
	LA COPPIA Chianti classico docg

	125 zł
	Szczep: Sangiovese




