Entées et Hons d’ceuvne Viandes

Aiguillettes de volaille 15,00
Carpaccio de beeuf ou de saumon fumé 10,00 Tartare de beeuf (ﬁw O”fﬂ,m” Cé_rg;’) 19,00
Carpaccio de beeuf ou de saumon fumé double 16,00 Escalope de veau 20,00
et sa garniture (frites ou salade verte) Escalope Milanaise 22,00
Entrecote 24,00
Magret de canard entier 26,00
Filet de beeuf 26,00
Petite Grande Sauce au choix
Salade italienne 9,00 14,00 Creme champignons
(salade verte, tomates, mozarella, 4 fromages
basilic, huile d’olive) Poivre Vert
Salade de chévre chaud 9,00 14,00 Echalorte
Salade aux trois poivrons 9,00 14,00
(salade verte, poivrons marinés)
Salade de tomates et sa burrata 10,00 15,00 o Wé‘f/
Salade Lyonnaise 10,00 15,00 7) oLssons - C)
(salade verte, croditons, lardons, auf poche,
huile d’olive) .
Salade aux foies de volaille 10,00 15,00 Filet de Rouget sauce aux c’revettes 18,00
p ) : Tartare de saumon (avec de I'avocat) 19,00
(salade verte, crofitons, foies de volaille) ,
Pavé de Saumon sauce aux crevettes 19,00
Salade Tonga 10,00 15,00 < d H di 22,00
(salade verte, tomates, mozzarella, crevettes, Noix de St Jacques sauce Homardine 2
caenr de palpier, auf dur)
Salade Vénitienne 10,00 15,00 U .
— Un accompagnement au choix —
(salade verte, saumon, avocat, tomates,
mogzarella, huile d olive) Riz, gratin dauphinois, frites, pates napolitaines,
Salade César 10,00 15,00 légume du jour ou salade verte
(salade verte, ponlet mariné, cuf dur,
crofitons, copeans: de parmesan, sauce césar) Accompagnement supplémentaire 3,00
Supplément sauce 2,00
g5 Supplément Burrata 4,00 258 |

Pates Lasagne -Risollo

Spaghetti a la bolognaise 12,00 Lasagne Bolognaise 14,00
Penne al’arrabbiata 12,00 Risotto aux fruits de mer 14,00
Tagliatelle creme champignons 12,00 Risotto aux crevettes 14,00
Penne 4 fromages 12,00 Risotto aux champignons 14,00
Spaghetti a la carbonara 14,00 Risotto aux fromages 14,00
Tagliatelle au saumon 14,00

Spaghetti aux fruits de mer 14,00

Viande d’origine de la communanté Européenne



Moitié Salade / M@ ti

(au choix dans les listes proposées)

Margherita 10,00
Tomate, Mozzarella di latte, Basilic, Olives

Lyonnaise 12,00
Tomate, Mozzarella di latte, Lardons, Olives

Napoli 12,00
Tomate, Mozzarella di latte, Anchois, Capres, Olives
Océane 12,00
Tomate, Mozzarella di latte, Thon, Olives

Marina 12,00
Tomate, Mozzarella di latte, Jambon, Olives

Chévretine 12,00
Tomate, Mozzarella di latte, Fromage de chévre, Olives
Forestiére 12,00
Tomate, Mozzarella di latte, Champignons, Olives

4 Saisons 13,00

Tomate, Mozzarella di latte, Champignons,

Poivrons, Artichants, Olives

Célyana 13,00
Tomate, Mozzarella di latte, Champignons,

Janibon, Olives

Méditerranéenne 13,00
Tomate, Mozzarella di latte, Merguez, Olives
Mexicaine 13,00
Tomate, Mozzarella di latte, Chorizo, Olives
Bressane 13,00

Tomate, Mozzarella di latte, Blane de Poulet, Olives

4 Fromages 14,00
Tomate, Mozzarella di latte, Bleu, Gorgonzola, Chevre, Olives
Pizza du chef 14,00

Tomate, Mozzarella di latte, Conrgettes, Aubergines,

Fromage de chevre, Olives

Estivale 14,00
Tomate, Mogzarella di latte, Anchois,

Tomates fraiches, Olives

Fruits de mer 14,00
Tomate, Eruits de mer, Mozzarella di latte, Olives

Norvégienne 13,00
Tomate, Mozzarella, Mogzarella di latte, Saunmon fumé Olives
Flamande 14,00
Creme fraiche, Mozzarella di latte, Lardons, Oignons

Bolognaise 14,00
Tomate, Mozzarella di latte, Viande hachée, Olives

Tartiflette 15,00

Creme fraiche, Mozzarella di latte, Pommes de Terre,
Reblochon, Oignons, Lardons

Parma 15,00
Tomate, Mozzarella di latte, Olves, Jambon de Parme

Pizza du mois 15,00
A déconvrir

Bout de chou 6,00

Margherita, Spécial enfant

Toutes les pizzas base tomate peuvent étre

déclinées sur une base créme avec un supplément

Chaque supplément 1,00

Supplément Burrata 4,00



Desseuls

Tiramisu 6,00
Creme brulée 6,00
Panna Cotta 6,00
Tartelette (selon fruits de saison) 6,00
Mousse au chocolat 6,00
Patisserie du chef 6,00
Fondant au chocolat 6,00
Café / Thé Gourmand 8,00
Assiette de Fromage sec 5,00
Fromage blanc 4,00
Uins dnancais
Vins Rosé
Cotes de Provence 37,5 ¢/ 14,00
Cotes de Provence 75,0 ¢/ 24,00
Minuty 75,0 ¢/ 30,00
Puech Haut 75,0 ¢/ 30,00
Miraval 75,0 ¢/ 30,00
Vins Rouge
Cétes du Rhone 37,5 ¢l 14,00
Cotes du Rhone 75,0 ¢/ 24,00
St Joseph 37,5 ¢ 16,00
St Joseph 75,0 ¢l 30,00
Croze Hermitage 37,5 d/ 16,00
Croze Hermitage 75,0 ¢/ 30,00
Cote Rotie 75,0 ¢/ 60,00
Viognier (bouteille) 75.0 ¢/ 24,00

Pot (Blane, Rouge, Rosé) 46,0 o/ 12,00
Pichet (Blanc, Ronge, Rosé) 25,0 ¢/ 7,00
Vin au verre (Blanc, Rouge, Rose,...) 4,00

Uins llaliens

Vins Rosé
Bardolino 37,5 ¢ 14,00
Bardolino 75,0 ¢/ 24,00
Vins Rouge
Bardolino 37,5 ¢ 14,00
Bardolino 75,0 ¢/ 24,00
Chianti TG 14,00
Chianti 75,0 ¢/ 24,00

Lambrusco (pétillan) 24,00

Glaces

Dame Blanche 6,00
2 boules vanille, chantilly, Coulis de chocolat
Poire Belle-Hélene 6,00

1 bonle vanille, 1 boule poire, poire au sirop
Chantilly, Coulis de chocolat

Café ou Chocolat Liégeois 6,00
2 boules café ou chocolat, 1 bonle vanille,
Conlis de café ou de chocolat, Chantilly

Colonel 7,00
2 boules citron, 1 odka

Williamine 7,00
2 bonles poire, alcool de poire

Dijonnaise 7,00
2 boules cassis, 1 boule vanille, créme de cassis
Iceberg 7,00

2 boules menthe-chocolat, 1 boule chocolat,
Get 27

Coupe 2 boules 4,00
Coupe 3 boules 5,00

Café, Caramel, Chocolat, Citron, Framboise,
Menthe pépites de chocolat,, Rhum raisin,
Poire, Vanille

Baissons Aleaolisées

Ricard, Pastis, Kir, Biere 4,00
Biere bouteille 5,00
Biere spéciale (despérados, corona) 6,00
Martini rouge ou blanc, Porto rouge

ou blanc, Suze, ... 5,00
Whisky, Gin, Vodka, Rhum 6,00
Whisky, Vodka, Rhum supérieur 7,00
Digestif 6,00
Coupe de Champagne 8,00
Bouteille de champagne 70,00
Supplément coca, limonade 1,00
Red Bull 4,00

Aulres Boissorns

Jus de fruit, Orangina, Coca, Ice-Tea 4,00

Café 2,00
Décaféiné, Infusion, Capuccino 2,00
Evian, San Pellegrino (50 cl) 4,00
Evian, San Pellegrino (100 cI) 7,00



