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UN VERRE DE VIN ET UN CAFE 5€

ON SE MET EN APPETIT

Une petite attention pewn ve mettne dans bamhiance

ON PASSE AUX CHOSES SERIEUSES

LE SAUMON & EPINARD 15€
Saumen, coulis & épinand, & Ravieles de premage frais
Allengenes: peissen, lait
LE P'TIT EUGENE 14¢€

Double galette de pemme de tevwe, haché de hoeul chanelais, sauce batelien, cheddan & peitine de pere
Abongines: ceuf, lait, meutande
LE FAUX FILET & POMME GRENAILLE 17€

Beeuf Chanalais 2309 minimum, sauce U atelien freide, pemme grenaille
Abongines: Oeul, moutande

LA COTE DE COCHON 14€
Lo cste de cochen jrancais “Odéans” , jus [igues halsamiques & Pomme grenaille
Allengenes: Pas dallengene
ON FINIT EN BEAUTE

ASSIETTE DE FROMAGE 5€
Fance qu un han wepas sans framage, ¢ est un pew un dimanche sans café

CHARIOT DES DESSERTS 5€
Foun les gounmands. .. et ceuss qui prétendent, ne plus avein faim
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	L’Atelier
	UN VERRE DE VIN  ET UN CAFÉ 5€
	ON SE MET EN APPÉTIT
	Une petite attention pour se mettre dans l’ambiance
	ON PASSE AUX CHOSES SÉRIEUSES
	LE SAUMON & ÉPINARD
	15€

	Saumon, coulis d’ épinard & Ravioles de fromage frais
	Allergènes: poisson, lait
	LE P’TIT EUGÈNE
	14€


	Double galette de pomme de terre, haché de boeuf charolais, sauce l’atelier, cheddar & poitrine de porc
	Allergènes: oeuf, lait, moutarde
	LE FAUX FILET & POMME GRENAILLE
	17€


	Boeuf Charolais 230g minimum, sauce l’atelier froide, pomme grenaille
	Allergènes: Oeuf, moutarde
	LA CÔTE DE COCHON
	14€


	La côte de cochon français “Orléans” , jus figues balsamiques & Pomme grenaille
	Allergènes: Pas d’allergène
	ON FINIT EN BEAUTÉ
	ASSIETTE DE FROMAGE
	5€


	Parce qu’ un bon repas sans fromage, c’ est un peu un dimanche sans café
	CHARIOT DES DESSERTS
	5€

	Pour les gourmands... et ceux qui prétendent ne plus avoir faim



