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Schon, dass Sie unser Gast sind.
Wir wiunschen IThnen
genussvolle Momente
In unserer lrattoria.
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rVorspexsen | Antipasti

Brusehetta (@sStk) .6 o e T A O € 8,00

gerostetes WeilSbrot mit Tomaten, Knoblauch,
frischen Kriutern und Olivendl

Vitello tonnato € 14,00
Kalbfleisch pochiert an Thunfisch- kapcrqauce

Insalata frutti di mare e € 16,50
frischer Meeresfruchtesalat mit knnhlﬂuch Olwen

Sellerie und Tomaten

Antipasto all'italiana . . € 16,00

gemischter Vorspeisenteller mit Salanu, Kiise, (Alpnm
Vitello tonnato, Bruschetta und Gemiise

Mozzarella Caprese = 4 | et e AL Y

Vorspeisensalat bestehend aus in Sghubt:n geschnittenen Tomaten
und frischem Mozzarella, dazu Basilikumblitter, Olivenol, Salz, Pfefter

and Balsamicodressing.
Insalata di Pomodoro e Tonno . | € 14,00

Vorspeisensalat aus in Scheiben geschnittenen Tomaten mit
Thunfisch, Zwiebeln und schwarzen Oliven, dazu Dressing

= Suppen IZuppa S
Crema di Pomodoro . ... € 6,50

Hausgemachte Tomateneremesuppe mit ‘mhn:,hdubu
Zuppadi Funghi . . o i 6,50
Hausgemachte Pilzcremesuppe
| ZuppadiCipolle . | € 7,00; ;% h 4_ |
i3, Hausgemachte Zwiebelsuppe mit l(asc tiberbackenem Brot
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= TRATTORIA dal 19
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Insalata mista
Gemischter bunter Salat der Saison mit Hausdressing

| Insalata della Casa

‘Grober gemischter Salat an Hausdressing mit
Hinterkochschinken, Kiase, Ei und Thunfisch

Q_ Insalata Vitale

- Grober gemischter Salat an Hausdressing mit
mariniertem Gemuse, Oliven und Parmesankase

B R e T ST B N e T e e € 15,50

Grober gemischter Salat mit gegrilltem Lachs,
marinierten Garnelen und Croutons, an Joghurtdressing

| Insalata con Pollo

- Grober gemischter Salat mit gebratenen
Hahnchenbruststreifen und Parmesan,
an Joghurtdressing

' Zu unseren Vorspeisen und Salaten
' reichen wir frische Panini
aus dem Ofen.




Pizza Margherita L | s 10,50€

Tomatensauce, Mozzarella und Krauter

Pizza Salami - 11,50€

Tomatensauce, Mozzarella und Salami

Pizza Funghi | 11,50€

Tomatensauce, Mozzarella und frische Champignons

Pliza Prosciutto .- Xeagl- % od e 11,50€
Tomatensauce, Mozzarella und Hinterkochschinken

oA e e e e e YT T Dhies SR T T - 13,00€

Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch und Zwiebeln




Pizza Diavola
Tomatensauce, Mozarella, Peperoni Lombardi,
Sardellen und Oliven (scharf)

Pizza Quattro Stagione

Tomatensauce, Mozzarella, Hinterkochschinken,
Champignons, Paprika, Artischocken und Oliven

Pizza Verdure (vegetarisch) 13,50€

Tomatensauce, Mozzarella und verschiedenes gegrilltes Gemuse

Pizza Frutti di Mare 16,00€

Tomatensauce, frische Meeresfruchte und Knoblauch

Pizza Della Casa

Tomatensauce, frische Tomaten, Mozzarella, Rucola,
Parmesankase und Parmaschinken




Butter, Salbei, Kirschtomaten und Parmesan

Spaghetti frutti di mare

Knoblauch und Krautern in feiner Weinsauce

Fettuccine con salmone .-

Capunti con garnbas B} SASE TR e

und Krautern an leichter Tomaten-Weinsauce

—

199

Bandnudeln mit frischem Lachs, Kirschtomaten,
roten Zwiebeln und Krautern an Cognac-Sahnesauce

Capunti con Polloe Funghi ...

Nudeln mit gebratenen Hahnchenbruststiiken und frischen Piizen
in Wein-Pestosauce mit Knoblauch und Parmesan

8

Pasta ripiena con spinaci € Ricotta (vegetarisch) -
Nudeln gefulit mit Spinat und Ricotta an einer Sauce aus

Spaghetti mit frischen Meeresfruchten, Kirschtomaten,

Kurze Nudeln mit Gamelen, Kirschtomaten, Knoblauch

-15,00€

- 17,00€

.. 16,00€

-16,00€
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Tortellini alla Panna 12,50€
Tortelli mit einer Schinken-Sahne Sof3e
Spaghetti Bolognese 15,00€
Spaghetti mit Rinderhackfleisch-Tomatensof3e

- Spaghetti Napoli - 13,00€
Spaghetti mit hausgemachter Tomatensof3e
BT s TG | 14,50€

Nudelauflauf mit Hinterkochschinken und Hackfleisch in Tomaten-Sahnesauce
uberbacken mit Kase

Rigatoni Mantecati -~ - 14,50€

Nudelauflauf mit Hinterkochschinken und Hackfleisch in Tomaten-Sahnesauce
mit Erbsen uberbacken mit Kase
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RATTORIA dal 1998

P;_-]nnigiana. ..... R e TASE & B R e e I
Schweinesteak paniert mit Hinterkochschinken und Kase
uberbacken in Tomaten-Sahnesauce, dazu Spaghetti

Saltimbocca alla romana ¥ : . 26,00€

Zarte Kalbsteaks mit Parmaschinken, Salbei und frischen Tomaten
an Weiweinsauce, dazu Rosmarinkartoffein und Gemuse

Pollo alla Griglia e

Gegrilites Hahnchenbrustfilet vom Grill an Weilswein-Pestosauce,
dazu Rosmarinkartoffeln und Gemuse

Tagliata di Manzo o o e T . 28,00€

Hochwertiges Rindersteak auf einem Bett aus Rucola und Parmesansplitter,
dazu Rosmarinkartoffeln und Gemuse

24.00€

SCHIOPIE Bl MO 2 v g Rt g s SO AN

Zarte Kalbsteaks in einer cremigen Zitronen-WeilRwein-Sofse,
dazu Rosmarinkartoffeln und Gemuse

Fig o e BT S N Bt i 290 .50€

Gemischter Fleischteller besteht aus Italienischer Bratwurst,
hochwertigem Rindersteak, gegrilltes Hahnchenbrustfilet vom Grill,
dazu Rosmarinkartoffeln und Gemuse
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R fﬁsch | Pesce —~~—

Salmone al pepe verde

Frisches Lachssteak mit grunem Pfeffer und Tomaten
In eigener Sauce, dazu Rosmarinkartoffeln und Gemuse

Branzino alla griglia

Frische Wolfsbarschfilets vom Grill an Tomaten-
Knoblauch Salsa, dazu Rosmarinkartoffeln und Gemuse

Grigliata di Pesce . T 29 50€

Gemischter Fischteller mit frischem Lachssteak, Garnelen

und Tintenfisch in eigener Sauce, dazu Beilagensalat
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—= PDessert | Dolci ~

Tartufo Classico 7.00€

Halbgefrorenes Schoko-Vanilleeis umhdulit von Kakao und
kandierten Haselnussstiucken, garniert mit frischen Frachten

Panna Cotta 7.00€

Hausgemachte Vanille-Sahnecreme mit Himbeersauce
und frischen Frachten

Tiramisu 7.80€

Hausgemaches Tiramisu mit frischen Frachten und Schokoladensauce

Schokoladensouffle 7.50€

lauwarmes Schokoladenkuchiein mit frischen Fruchten

Variazione di Dolce per due 14.50€

Dreierlel Dessertvariation mit frischen Fruchten fur zwei Personen
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Fur unsere kleinen Gaste
~—= (bis einschlie3lich 10 Jahre) ~—
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G n-Teller

=) Schweineschnitzel mit Pommes

Starkmacher-Teller
Spaghetti mit Tomatensauce

Pizza-Bambino

Pizza Margherita
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=% Alkoho ﬁele Getr nke =
— Erfrischungsgetrdinke
Zwiefalter Apfelschorle ...................... 0,31..330€ ... 05l.... 400€
Zwiefalter Mix-Cola ... s MO RBOME S N0 G M
Zwiefalter Sorentina ...................... . 031...3,30€ ... O5] ... 400€
(Orangenlimonade)
Zwiefalter Edelperle .......................... 031..330€ .. 051..400€
(Zitronenlimonade)
Zwiefalter Iso Light ... R 0,31.300€. .. 051.. 380€
R COR FetDrs s T A 03LE A30€ <05l . a4 iE
e B i e e e s LA 031..330€..... 051.... 400€
— Alb-Schorlen
Zwiefalter Alb-Schorle Apfelschorle naturtriib ... 0,331 350€
Zwiefalter Alb-Schorle Apfel-Johannisbeer = 0,33l ..; 3,50€
Zwiefalter Alb-Schorle Apfel-Rhabarber ... ... . . 033l.. 350€
— Wasser

Acqgua Morellistill . = 031 .3,60€ 450€
Acqua Morelli mit Kohlensdure 0,31 ..3,60€..4,50€
Acqua Morelli Flasche (still / Kohtensaure) ... 0,75 7,00€
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—— Bier | Spirituosen | Aperitifs e

@ Bier vom Fass ——

Zwiefalter 1521 Helles Vollbier
0,31 400€ 0,51 480€

Zwiefalter Hopfiges Engele
0,31 4,50€ 0,551 5,20€

Zwiefalter Weizen Hefetrub
0,31 4,50€ 0,51 5,00€

Zwiefalter Weizen Kristall
0,31 4,50€ 0,51 5,00€

@ Bier ——
Zwiefalter Natur-Radler 0,311 3.60€
Zwiefalter 1521 alkoholfrei 0514,50€

Zwiefalter Hefeweizen
alkoholfrei

¥ Aperitifs —~

W Spirituosen

Ramazzotti 4¢l . | . 450€
Amaro Averna 4cl 4.50€
Sambuca 4cl 4,50€
Limoncello4cl ... ... ... . .. 450€
Crema di Limoncello 4cl 5.00€
Bailey’s 4cl 4,50€
Gieppa 2cl’.. a2 e V4506
Vecchia Romagna 2cl 5,00€

Martini auf Eis 2cl 5,00€
Aperol Spritz 0,251 ... 7.50€
Hugo 0,251 .. ey
Lillet Wild Berryo.251 ... ... 7,50€
Prosecco 0,11 6,00€

Campari Orange Soda 0,21 ... 6,00€
Crodino / San Bitter alkoholfrei 0,11 5,50€
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=3 Weine | Vini s>

Rotwein

LLambrusco ... A AL W ..0751 20€ - 0,251 5€
Boastlolao INOC o el sk i S a e ton I 5] 256 RDSIGE
PRt DOC s s s ke JOOL 20 SHURDLTE
BiatepalciBho DOC oo v 00 070 26€ 22517 E
Primitivo DOC trocken ... - 0,751 28€ - 10,251 6,80¢€

Villa mura Valpolicella DOC ..

Il Locandieresecco.. ... ... ... ...

0,751 28,80€ - 0,251 7,50€

0,751 28,50€ - 0,251 7,50€

ROoBwemschorle o b e s T Rty | (|
WeiSwein

T iy S o P e T LS TR 0,751 20€ - 0251 5€
FEascaty PO it e e T i s 0001 25€ 31025 G
Binot Griglo DOC e o2 Lo 000751 26€ <0251 66

Lugana DOC trocken ..

e @) SIS R R R RSN R T
T e SR SR R AR N R
WeiBweinschorle ...............cc...........

Rosé

____________________ 0,751 28€ ¢

0,751 28,80€ - 0,251 6,80€

|
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B Villa mura Veneto IGT ..... 0,251 28€ - 0,251 7,50€
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B B Nt ey, TS T M e e 2,50€
BESTRStO JopPpelt - e v STl X e NEL S ) (e

EERessOMacChiato - - . T e o B 2,80€
Affogato al Caffe Espresso mit Vanilleeis ... .. 5,00€
Caffée corretto Espresso mit Schuss Sambuca oder Grappa ... 3,00€
Eatte Macchiato i e = P e o Nl e T
LT R TR e e e S RN o ol S R . L S 4.50€
T TR | B N NN T s S T SRR A S e 4.20€
| '1ee verschiedene Sorten: -~ _EER RN AL S e Aira a2 3,50€

Schwarztee, Pfefferminz, Friuchtetee

Wir bieten alle Getrcinke auch mit Hafermilch
und laktosefreier Milch an
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Bei Fragen zu Allergenen
und Zusatzstotfe

an das Personal wenden




