antipasti fritt

Suppli

Crocchetta con mozzarella e prosciutto
Arancina

Fiori di zucca (due)

Filetti di baccala (I'uno)

Sfogliatine di patate

Prosciutto a coltello san Daniele
Mozzarella di bufala aversana

Ricottine di bufala con miele

e pistacchi di Bronte

bruschette

pomodorini e rughetta
al lardo di colonnata
salsa di porcini e tartufo

1,50
1,50
2,00
4,00
3,50
3,50
8,00
7,50

7,00

2,50
3,50
3,50



MARGHERITA
Pomodoro, mozzarella, basilico
NAPOLI

Pomodoro, mozzarella, alici palermitane
FUNGHI

Pomodoro, mozzarella, prataiolo champignon

CAPRICCIOSA

Pomodoro, mozzarella, carciofini,
prosciutto di Parma, olive taggiasche
MARINARA

Pomodoro, alici palermitane, aglio, origano
BOSCAIOLA

Pomodoro, mozzarella, funghi porcini,
salsiccia di Norcia

DIAVOLETTO

Pomodoro, mozzarella, salame piccante
AMATRICIANA

Pomodoro, mozzarella, pancetta di Norcia,
pecorino romano

PARMIGIANA

Pomodoro, mozzarella, melanzane,
Parmigiano Reggiano

ORTOLANA

Pomodoro, mozzarella, melanzane,

peperoni, zucchine

5,50
6,00

6,50

7,00

5,00

7,50

6,50

6,50

6,50

7,00



PUGLIESE

Mozzarella, broccoletti, salsiccia di Norcia
“LA PIZZA DI ALBERTO"

Fette di mozzarella di Bufala aversana,
pomodoro Pachino, basilico,

olio extravergine di oliva (a crudo)

ALICI E MOZZARELLA
FUNGHI E MOZZARELLA
FUNGHI, MOZZARELLA

E PROSCIUTTO DI PARMA

7,50

8,00

6,00
6,50

7,00



Ccon guslto e fantasia

MORTADELLAE...

Mozzarella, mortadella di Parma,
stracchino alle olive

IARDO DI COLONNATA E...
Scamorza, patate, lardo di Colonnata,
prezzemolo

MICHELLE

Pomodoro, mozzarella di Bufala,
Parmigiano Reggiano

TRENTINA

Mozzarella, zucchine, speck della Valtellina
VALDOSTANA

Mozzarella, speck della Valtellina, Brie
GRICIA

Mozzarella, pancetta di Norcia

pecorino romano

FIORE DI ZUCCA

Mozzarella, fiori di zucca, alici palermitane
FUME’

Pomodoro, provola affumicata,

speck della Valtellina

TARTUFO E PORCINI

Mozzarella, crema di tartufo, funghi porcini
BIANCANEVE

Pomodoro, mozzarella, wurstel
MEDITERRANEA

Pomodoro, alici marinate, capperi,

pinoli, olive greche

7,50

7,50

7,50
7,50

7,50

6,50

7,00

7,50
8,00

6,00

7,00



primi piatti preparatl
con paste artiganal
di gragnano

VERMICELLI CACIO E PEPE 7,50 .
MACCHERONCINI ALL'AMATRICIANA

CON PECORINO ALLE VINACCE 8,00
MANICOTTI ALLA CARBONARA 7,50
VERMICELLO ALLA GRICIA 7,50

RICCIOLI DI LAMPEDUSA CON SPADA 8,50
GNOCCHETTI DI PATATE E PECORINO

CON MATRICIANA DI SPECK 8,50
STROZZAPRETI| ALLA BOSCAIOLA 9.00
PAPPARDELLE “A CASA DI ALBERTO" 8,50

paste alluovo fatte In casa

TAGLIOLINI POMODORO E BASILICO 7,50
FETTUCCINE Al FUNGHI PORCINI 9,00
TONNARELLI SPECK E CARCIOFI 8,50

primi! piatl con delzie
e profumi di mare



obbligo di scarpetta
FAGIOLI BORLOTTI CON COTICA

E SALSICCIA DI NORCIA 7.50
TRIPPA ALLA ROMANA 7.00
BACCALA’ IN UMIDO CON PATATE 8,00
SALSICCIA E BROCCOLETTI 6,00
le carni

BISTECCA DI MANZO ALLA GRIGLIA 12,00
FILETTO MARTINI ROSSO E RIBES 18,00
FILETTO ALLA PIASTRA 5,00
FILETTO PORTb E MIRTILLI 18,00
FILETTO MARSALA E NOCI 18,00
TAGLIATA ALLE ERBE 15,00

TAGLIATA ALLACETO BALSAMICO 15,00
TAGLIATA RUCOLA, PACHINO

E GRANA 18,00
STRACCETTI PROVOLA AFFUMICATA

E PACHINO 15,00
ABBACCHIO A SCOTTADITO 14,00

ABBACCHIO AL FORNO CON PATATE 16,00



e nastre iNnsaiste

PRIMAVERA Pachino, rughetta, mais
SICILIANA

Arance, finocchi, olive taggiasche, pinoli
CLASSICA Lattuga, cappuccina, radicch
PUNTARELLE IN SALSA Solo in stagi

verdure cotte

BROCCOLETTO SICILIANO
Ripassato in padella
CICORIA Ripassata in padella
PATATE AL FORNO CON ROSMAR
CARCIOFO ALLA ROMANA solo in s
VERDURE GRIGLIATE i

Cestino di pane

TARTUFO AL CIOCCOLATO
TARTUFO BIANCO
SORBETTO AL LIMONE

— [T ————— {4. o e—



