Schnitzel vom Schweinefilet

mit Fommcs

Nudeln mit | omatensoBe
\/cgctarisclw

Ral'lmgcschnczcltcs vom Schweinefilet
mit Nudeln 15,90€

Nudeln mit RahmsoBe 9,90€
chctariscl'w




HACFTSFEISEN

GroBcr Salat
-5urf: and TurF
~Koastbcc1cstrci{:cn

~Gri“gcmiisc Vegan

~Garnc|cn

Nudclp{:annc mit Gri“gcmﬁsc
\/cgctan’sch

Nuc]clplcannc mit E_clclpilzcn
\/cgctarisch

ne | tGamclcn uncl




FACFTSFEISEN

5c}1wcincmci|ct
~Anda|usisc|1c Art

Schnitzel vom Schweinefilet 21.90€

Oclﬂscnbéckchcn mit
Fortweinsobe

Argcntinischcs Rumpstcal(
-RotweinsoBe

-Kr'é uterbutter

-/ wiebeln

auptgang Bcilagc [hrer \Wahl




VORSIEISEN

(Gebackener Schafskise 14.90€
auf Gri”gcmijsc mit Olivcn,
Fcpcroni und | omaten Vegetarisch

Gcgri”tc Fcpcroni 9.90€
mit K noblauchsl und K rautern Vegan

Gcgn'”tcs F?Canncngcmijsc 9.90€

mit Farmcsan Vegetarisch




Weinachtsmenii

Vorspeise

Samtige Cannellini-Bohnensuppe
veredelt mit feinen Gewiirzen
und knusprig gebratener
Chorizo

Hauptgang

Rosa gebratenes Kalbskotelett
oder
Gebratene Maispoulardenbrust
auf cremiger Olivenpolenta
begleitet von langsam
confierten Schmelztomaten
und feinem Jus

Dessert

Luftige Schokolade-Espresso-Mousse
mit intensiver Kakaonote
und dezentem Espressobouquet

Meniipreis pro Person
Kalbskotelett 45 € pro Person




