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SL MENU a 36€ ZA\

PROFESSIONNEE CONFIRME i
TITRE D ETAT

CUISINE FAITE NN

Velouté de topinambour, ceuf parfait et dés de
magret fumé
Tartelette d'oignons de Roscoff caramélisés, espuma de
Munster, mesclun et vinaigrette au cumin
Timbale de saumon fumé, crabe et crevettes d la ciboulette
Pavé de dos de cabillaud roti sur tartare d’algues, sauce
vierge au gingembre et sésame

Pavé de boeuf lorrain poélé, croustillant
aux champignons
Parmentier de confit de canard et dés de foie-gras,
jus d Cail notr
Noix de veau roti sur risotto de boulgour, quinoa et légumes
verts
Poisson « au retour du marché »

Assiette de fromages
Eclair au tartare dananas et mousse d la noix de coco,
coulis de fruits exotiques
Truffes au chocolat fondantes en beignet, glace stracciatella QS
Parfait glacé au café et noix caramélisées, créme
anglaise au kahlua
Poire rotie au miel de Moselle, crumble, sorbet poire MQsL

Prix Net
Origine de nos viandes : France et UE
Movyens de paiement : chéques, carte bleue, chéques vacances et espéces
Allergie ou intolérance : nous le signaler pour pouvoir vous renseigner



