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Langostinos, Gambas, Nécoras.

PRIMER PLATO ADULTO

Crema de marisco
SEGUNDO PLATO ADULTO
(A elegir)

CARNE

Solomillo de ternera a la brasa con patata panadera
0]

PESCADO

Merluza en salsa verde

/< POSTRE

Uyas de la suerte, bolita de roscon, café, cava y dulces de navidad.

MENU INFANTIL
1ro: Espagueti con tomate
2do: Escalope de pollo con patatas fritas

BEBIDAS
Vino blanco Rueda o Dulce Maria.
» Vino tinto Ribera o Rioja.
Cerveza, tinto de verano casera, agua, refrescos.

Cotillon y musica disco

Menu adulto 85,00€; Menu Infantil: 25,00€

Restaurante Los\Galeones, calle de tauro 8, CP|28042, Madrid,/Espafia, Teléfono: 913 123 058
Mail: restaurantelosgaleones@gmail.com
Sitio WEB: restaurantelosgaleones.eatbu.com
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