MENU

ANTIPASTI

guance di pescatrice, lattuga alla brace, salsa olandese
alici fritte, salvia fritta, salsa tartara
insalata russa di gallina, pan brioche, radicchio al Llampone
tartare di manzo, agretti, cedro marinato, cappero fritto
tarte tatin di scalogni e robiola

PRIMI

cavatello, cozze, pomodorini e salicornia
chitarra, asparagi, Lupini e bottarga
gnocchi, ragu di cortile, timo e olive
mezzo zito, genovese di coda, sedano
tortelloni verdi ripieni di garmugia, ricotta Mustia

SECONDI

pescato del giorno, verdure di stagione
taglio di carne del giorno, verdure di stagione
spiedino di coppa di maiale alla brace, caramello di pere e cipolla
carciofo ripieno, pecorino toscano, gel di limone
contorno extra

“ORITTA



