Menu na tyden od 9.2. do13.2.2026

Pondélt: polévka: Kminovd s vejci a krutony
1) Bramborové noky se zeltm a uzenym masem, opeden4 cibulka 130,-
2) Bratislavsk4 vep¥ov4 plec, houskovy knedltk 135,-

3) Kuvect prsa zapefend $unkou a uzenym syrem, hranolky, salatek 145,

Utery: polévka: Cotkova s uzenym masem

1) Dukétové buchtitky s vanilkovym krémem se skoict 130,
2) Petené ku. ¥palitky na olivich a sus. rajéatech, matkané brambory 135,
3) Vepiovy kotlet na grilu, nivovd om4gka, steakové hranolky, salstek 145,

St¥eda: polévka: Pérkové se smetanou

1) Opedend cigéra, fazole na kyselo, chléb, okurek, opedens cibulka ~ 130,-
2) Veptovd pelené, Eesnekovd om4tka, houskovy knedlik 135,-
3) Kutect stehenn steak, zelené fazolky, ho¥¢itny dip, am. brambory 145,
Cortek: polévka: Hovézl vyvar s kapénim

1) Penne alla Arrabbiata s parmazénem 130,-
2) Vep¥ov4 jatra na slanin, dudend ryZe, okurkovy salét 135,-

3) Kuect prsa v cibulovém téstitku, va¥. brambory, naklddan4 zelenina 145,-

Pétek: polévka: Zeln4 s klobdsou
2) SmaZeny hermelin s herkulesem, ¥ouch. brambory, tatarsk4d omé¥ka 135,-
3) PraZsk4 hovéz( pedeng, houskovy knedltk 145,

Menu 4: (podévéme kaXdy den)
Polévka dle dennt nabidky
SmaZeny vepiovy Fizek, bramborovy sal4t 145,

VIP menw: (podévéme kaZdy den)
Polévka dle denn nabidky
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