
 

Formule complète 24 € 

Midi et soir en semaine 

 

Entrée & Plat  ou  Plat & Dessert 20 € 

Servi le midi en semaine 

 

Hors Menu  : Entrée 6€ - Plat 17€ - Dessert 6€ 
 

 

Suggestion du Chef (à l’ardoise) 

Filet de hareng, pommes vapeur  

Avocat crevettes, sauce cocktail 

Terrine du Chef 
Salade océane (Avocat, saumon, crevettes et gambas) 

 

 
 

Suggestion du Chef (à l’ardoise) 

Bavette grillée, sauce au poivre, frites maison  

Bœuf en tartare cru ou poêlé, frites maison 

Suprême de volaille curry-coco, riz 

Foie de veau poêlé, frites maison 

 

 
 

Gourmandises du jour (à l’ardoise) 

Fondant au chocolat, crème anglaise 

Profiteroles maison, 2 choux, sauce chocolat 

Crème brûlée à la vanille bourbon 

Faisselle, coulis de fruits rouges 

Assiette de Fromage frais et affiné 

 
Taxes et service compris. Boissons non comprises. Des informations sur les allergies sont disponibles sur demande.   



 

LA CARTE 

 

Six escargots de Bourgogne  8 € 

Foie gras de canard mi-cuit maison et ses toasts 12 € 

Assiette de charcuterie d’Auvergne 12 € 

Assiette de saumon fumé maison et ses toasts 12 € 

 

 

Filet de Turbot au Riesling, riz 25 € 

Noix de Saint Jacques à la provençale, pommes vapeur 27 € 

Sole Belle Meunière, pommes vapeur 29 € 

 

 

Pavé de veau à la Normande, gratin dauphinois 22 € 

Magret de canard au poivre, gratin dauphinois 25 € 

Côte de bœuf (maturée à 21 jrs) 390g et sa béarnaise, frites maison 27 € 

Filet de bœuf et sa sauce poivre, frites maison 29 € 

 

Profiteroles maison, 3 choux, sauce chocolat 8 € 

Sabayon de fruits rouges au Champagne 8 € 

 

 

 

Taxes et service compris. Boissons non comprises. Des informations sur les allergies sont disponibles sur demande.  

  



 

MENU COMPLET  27 € 

Servi le week-end 

ou 

Entrée 6 € Plat 21 €  Dessert 6 € 
 

 

 

Suggestion du Chef (à l’ardoise) 

Filet de hareng, pommes vapeur  

Avocat crevettes, sauce cocktail 

Terrine du Chef 

Salade océane (Avocat, saumon, crevettes et gambas) 

 

 
 

Suggestion du Chef (à l’ardoise) 

Bavette grillée, sauce au poivre, frites maison  

Bœuf en tartare cru ou poêlé, frites maison 

Suprême de volaille curry-coco, riz 

Foie de veau poêlé, frites maison 

 

 
 

Gourmandises du jour (à l’ardoise) 

Fondant au chocolat, crème anglaise 

Profiteroles maison, 2 choux, sauce chocolat 

Crème brûlée à la vanille bourbon 

Faisselle, coulis de fruits rouges 

Assiette de Fromage frais et affiné 
 

 

 

Taxes et service compris. Boissons non comprises. Des informations sur les allergies sont disponibles sur demande.  
 


