- ENTREES -}_—_|
|
| SAMOSA |
Friands triangles farcis au choixavec des oignons, des herbes et des ¢pices
VEGETARIEN POULET | BOEUF SPECIAL
490€ 5,50€ , 5,50€ , 7.90€
PAKORA
Beignet a la farine de pois chiche parfumé auxherbes et auxépices.
OIGNONS , POMMEDE TERRE | AUBERGINES | CALAMARS , SPECIAL
490€ , 490€ 530€ l 690€ , 790€
GREEN SALAD
Petite salade verte variée selon la saison 3.90€
B ¥ pmcipon GRILLADES -—
| |
‘ POULET POULET | SEEKH ;| BOEUF | AGNEAU, GAMBAS , SAUMON, SPECIAL | ‘
I TANDOORI | TIKKA | KABAB| TIKKA | TIKKA | TANDOORI| TIKKA
Cuisse de Désde | Agneau | Désde Dés Gambas Saumon | Assortiment
poulet poulet haché boeuf |d’agneau | royales
5.90¢€ 6.50€ 790€ 8.90€ 990€ 1590€ 15,90€ 19,90 €

By PAINS ET GALETTES o =
! !
| NAAN (Pain blanc) ;
NATURE | FROMAGE | AIL | AILET FROMAGE | AGNEAUHACHE
2€ 3€ 3€ 3.50€ 3.50€
GALETTES ( Farine compléte )
CHAPATI ( Nature ) PARATH ( Beurre )
2€ 250€
i':p RIZ L

! BASMA
2.90€

SAFRAN| PETITS POIS
3.50€ 3.90€

3,90€

‘ FRUITS SECSl EIJFI AUBERGINES | CHAMPIGNONS |
3.90€

|
]
3.90€ 3.90€



L PLATS d‘:‘T

{
E POULET AGNEAU BOEUF GAMBAS SAUMON |
) TIKKA MASSALA 990 € 12,90 € 11,90 € 1390 € 13,90 €
Viande marinée dans des épices gnllés au Tandoor et préparée en sauce, sucrée salée et
crémeux avec de la noixde coco

) KORMA 9,90 € 12,90 € 11,90 € 1390 € 13,90 €
Viande assaisonnée au me¢lange d'épices traditionnels avec de la noixde coco, sucrée salée et
cremeux

Jz VINDALOO 9,90 € 1190 € 10,90 € 12,90 € 12,90 €

Viande cuisinée avec des pommes de terre et 22 épices

)} JALFREZI 9,90 € 1190 € 10,90 € 1290 € 12,90 €
Viande mijotée dans une sauce épicée auxoignons et poivrons grllés

JJ.‘ MADRAS 8,90 € 1150€ 10,50 € 12,50 € 12,50 €
~  Viande mijotée avec une sauce tomate relevée, ail, oignons et gingembre frais finement haché

L CURRY 8,90 € 11,50 € 1050 € 12,50 € 1250 €
/) Viande cuisinée avec un mélange d’épices maison mcorporés au plat mdividuellement
pendant la cuisson

) ALIBABA 990 € 1290 € 11,90 € 13,90 € 13,90 €
Viande cuisinée avec un chutney de mangue et du gingembre confit maison, préparee en
sauce, sucrée-salée

) CHANNA 9,90 € 11,90 € 10,90 € 12,90 € 1290 €
Viande cuisinée avec des pois chiches dans un mélange d'épices traditionnelles
B BIRYANIS i "i N

réceptions. Riz cuisiné avec la viande, le poisson ou légumes au choix ail, oignons, gingembre,
raisins secs et noixde cajou.

| g
1 Plats traditionnels cuits avec du rizdans des sauces parfumées, souvent servis lors de grandes !
! H

VEGETARIEN
10,90 €

POULET
12,50€

BOEUF
12,90€

FROMAGE*
12.90€

AGNEAU|GAMB SAUMON

SPECIAL
13.90€ 13; 90€ 13,90€

15,.90€

RAITA : Servia avec tous les biryanis
Yaourt, concombres, tomates et fines herbes.



AT PLATS VEGETARIENS .
1

| J PALACALOO 6.90€
|~ Cunry d'épinard cuit avec des pomme de terre, ail, gingembre, oignons et cumin.
/  PALAC PANEER 7.50€
Fromage* indien cuit avec un curry d épinard cuisiné dans une sauce ¢picée onctueuse.
/] MATAR PANEER 7.50€
Cunry de petits pois avec fromage* indien cuisiné dans une sauce épicée onctueuse.
/ ALOO GOBI 6,.90€
Pomme de terre aux chouxfleurs avec ail, oignons et gingembre frais finement haché.
/] VEGECURRY 750€
Cunry de légumes varié selon la saison.
J DAAL 6,90€
Lentilles cuisinées avec de l'ail, des oignons, du cumin et du gingembre frais.
/ BAIGAN BAJI 7,50€

Spécialité du chef Cumry d’aubergines coupées en dés cuisinee avec de 1ail, gingembﬁe,-
oignons finement hachés

L PATES g ==
|
|
! Pates cuisinées avec la viande.le poisson ou légumes au choix ail. oignons. gingembre. ‘
. VEGETARIEN | POULET | BOEUF | FROMAGE* | AGNEAU|GAMBAS |SAUMON | SPECIAL
10,.90€ 12,50 € 12,90 € 1290€ 13.90€ 1390 € 13.90€ 15,90 €
* fromage de lait de Bufflonne
: DESSERTS —-—
] HALWA 290€ |
. Gateau de semoule a I'ndienne avec de la noixde coco et des raisin secs peu sucre
GULAB JAMUN 3.90€
Patisserie indienne trés sucrée au miel et a la rose
= LASSI o
: : Yaourt a boire, boisson indienne trés consommee en inde f
NATURE 3.90€

MANGUE, ROSE, CERISE, FRAISE ou BANANE 450€



