Nos Menu$ =

* PLAT DU JOUR 10.00 ¢

riés

Uniquement le midi du Jundi au vendredi. Hors jours fé
Comprenant un plat chaud + son accompagnement.

* MENU B 17.50¢

- [ ]
Entrée au choix :

e Salade au poulet
e Salade a la crevette
e Nems au porc

Plat au choix s

e Boeuf au saté
e Crevette a la sauce piquante <

e Poulet sauce aigre douce
Accompagné d'un riz blanc ou riz cantonais

Dessert au choix :

e Coupe de fruits

e Coupe de glace (3 boules vanille, fraise, chocolat)
e Délice Coco



pal
= Neos Entrées

Potage au ravioli de crevette
Potage pékinois <«

Potage au crabe et asperge
Potage aux vermicelles et poulet
Salade nature

Salade de crevettes

Salade au crabe et surimi
Salade au poulet

Salade du chef (poulet, crevette, crabe)

Assortiment du chef (beignets de crevette, ravioli au crevette frit, nems)

Omelette fou—yon (ceufs avec divers légumes)
Nems au POrc (4 pieces )

Nems a la crevette (4 pieces)

Crépes de riz (crevette, porc, et légumes)

Rouleau de printemps (2 pieces)

Ha Cao (raviolis de crevette a la vapeur 15 min de cuisson)
Beignet pince de crabe (4 pieces)

Siumdai (boucheés de porc 2 la vapeur 15 min de cuisson)
Beignets de crevette (6 pieces)

Raviolis du chef & la crevette frits (4 pieces)

Samoussas (beceuf, 4 pieces)

6.00€
5.00¢
5.50€
5.00¢€
5.00€
7.00€
7.00¢€
6.50¢€
8.50€
8.50€
5.50¢€
5.50€
6.50¢€
6.00€
6.00¢€
5.00¢€
5.50€
5.00¢
8.50¢€
6.00€
6.00€
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= Plats cuisinés au WOK
(sans accompagnement)

Viande $auce

(les sauces sont accompagnées de divers
légumes)

Poulet 8.00€ | Squce aigre douce (sucré/salé, tomate,

9.00€ | ananas, poivrons, carottes)

BQUf (origine France)

Canard 9.00¢ | Piquante =
9.00€ Aux noix de cajou

Crevette A d
Calmars 2.00¢ A:: ::c:?: i:snons noirs
Cuisse de Grenouille 9.00€ o P

urry
Ga.mbas 16.00€ Saté (épices a base de cacahuéte et piment)
Poisson Chop-suey (mélange de divers légumes)
(sauf citronnelle et épices thais) 9,00€ | Citronnelle

Gingembre frais
Aux oignons
Epices thais <

Autres plats chauds

Crevettes pékinoises (oignons, sel, poivre) 9,00€
Poulet frits a la sauce piquante & 9.00€
Canard laqué 10.00€

Gambas aux cheveux d’ange
(Vermicelle de riz, laitue, carottes rapés, pousses de soja) 16.50€

Légumes sautés 6.00€
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— $peécialitées de la maison

Bo Bun (vermicelles de riz, divers légumes, nems au porc, beeuf) 9.90€
CClquelon (fruits de mer, poulet, légumes) 13.00¢€
Brochettes thais (beeuf, vermicelles de riz, légumes) 13.50€

Brochettes de crevettes (accompagné de son riz cantonnais) 13.50€

Brochettes de pOUIGt (accompagné de son riz cantonnais) 13.00€

Riz Loc-Lac (riz 3 1a sauce tomate, beeuf a la sauce d’huitre) 12.00€

Fondue chinoise (pour deux personnes, crevettes, calmars, poulet, beeuf, légumes et

bouillons maison. IL EST PREFERABLE DE RESERVER AVANT) 50.00€

Accompagnements : Nouilles et riz

Nouilles nature 6.50€
Nouilles aux Iégumes 8.00€¢
Nouilles au poulet 8.50€
Nouilles au boeuf 9.50€
Nouilles & la crevette 9.50 €
Riz blanc 2.00¢
Riz cantonnais (porc) 4.00¢

Riz du chef (crevette) 5.00€
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Nos Dessert

o«

Glaces :

Coupe de glace : trois boules au choix : vanille, chocolat, fraise, mojito + chantilly

Citron givré
Orange givrée
Coco givré

Banana split (chocolat, vanille, fraise, banane et chantilly)

Mystére
Mystére flambé au Grand Marier

Beignets : banane, pomme ou ananas

Natures
Flambés au Rhum
Flambés au Saké

Fruits :

Coupe de fruits frais (fruits selon saison)
Coupe de Lychees au sirop

Coupe de fruits au sirop

Gingembre confis

Patisserie asiatique :

Brioche au lait fourrée a la créme de Lotus (15 minutes)
Délices Coco

Gateau Coco

Gateau palmier

Nougat mou

Nougat dur

Autres :

Banane au Nutella chantilly

4€90
4€90
4€90
4€90
6€00
4€90
6€00

4€00
5€50
6€00

5€00
4€00
4€50
4€00

3€50
3€00
4€50
3€50
4€00
4€00

5€00



