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FROMAGES ET  DESSERTS
Rocamadour, réduction de clémentines                                              5,00 €
Mousse au chocolat, crumble de noisettes hachées                                      5,00 €
Riz au lait                                                                                                                      5,00 €
Crème de cheesecake, compoté de fruits de saison                                       5,00 €
Salade de fruits de saison                               		                                   5,00 €

ENTRÉES
Soupe de saison                                                                                   5,00 €
Œuf poché, crème de chorizo et julienne de légumes                             5,00 €
Terrine du moment, pickles maison, feuilles de chêne                             5,00 €
Foie gras du Chef et duo de pommes (hors formule)                             7,00 €

12,00 €
13,00 €
13,00 €
14,00 €

14,00 €

14,00 €

14,00 €

Plat du jour
Salade César (poulet, œuf poché, parmesan, croûtons en tapenade)

Assiette végétarienne
Pêche du jour
Magret de canard, coulis de piquillos vinaigrés,  
écrasé de pommes de terre
Pièce du boucher, sauce du Chef,  
pommes de terre grenailles
Cuisse de pintade fermière, caponata

PLATS



Tous nos plats sont fait maison : nos produits sont cuisinés et préparés par nos soins.
Prix nets en euros - TVA et service inclus - Pas de montant minimum pour la carte bancaire.

NOS FORMULES

PLAT DU JOUR  
À 12,00 €

FORMULE À 12,50 € 
Plat du jour + café

FORMULE À 14,50 € 
Entrée + plat du jour + café

ou
Plat du jour + dessert + café

FORMULE À 16,00 € 
Entrée + plat

ou
Plat + dessert
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SOIR
Grande planche mixte (rillettes, fromage et charcuterie)                                  15,00 €
Petite planche mixte (fromage et charcuterie)                                                 8,00 €
Assiette végétarienne (tapenade d’olives vertes et poivrons en antipasti)            6,00 €
Foie gras du Chef et duo de pommes                                                   8,00 €
Rillettes de poulet maison                               	                                             6,00 €

Service de 12h à 15h



BOISSONS CHAUDES
Comptoir Salle

Expresso, déca, 
allongé, noisette 1,00 € 1,50 €

Café double 2,00 € 3,00 €
Café crème 2,00 € 2,50 €
Chocolat chaud 2,50 € 3,00 €
Lait chaud 1,50 € 2,00 €
Cappuccino 3,00 € 3,50 €
Thé, infusion 3,00 € 3,00 €

SODAS ET  JUS DE FRUITS
Coca, Coca Zéro 33 cl                                3,50 €
Orangina 25 cl                                  3,50 €
Ice-Tea 25 cl                                         3,50 €
Schweppes tonic, Agrum’ 25 cl            3,50 €
Limonade                                           2,50 €
Diabolo 25 cl                                     2,50 €
Jus à la verse                                       3,00 €
Orange, citron pressés                          4,00 €
Club Maté                          5,50 €

EAUX MINÉRALES
Vittel 25 cl                                3,00 €
Perrier 33 cl                                   3,50 €
Evian, San Pellegrino 50 cl                 5,00 €
Evian, San Pellegrino 1l                       6,50 €

PRESSIONS
25 cl 50 cl

Meteor 2,20 € 3,50 €
Pelfort blonde 2,80 € 5,00 €
Vedette 3,50 € 6,00 €
Chouffe 3,80 € 6,50 €
Brooklyn 3,80 € 6,50 €
Ciney 3,80 € 6,50 €

BIÈRES BOUTEILLES 33 CL
Heineken                                   3,50 €
Corona                                   4,50 €
Chimay, Pelfort brune                               4,50 €
Triple Karmeliet, Duvel                               4,50 €
Cidre 25 cl                                                3,50 €

COCKTAILS
Mojito, Cuba Libre                                   5,00 €
Caïpirinha, Caïpiroska                       6,00 €
Tequila Sunrise                                   5,00 €
Gin Tonic, Gin Fizz                                   6,00 €
Cosmo, Spritz                     6,00 €
Club Maté 50 cl + alcool                          7,00 €
Long Island                                   9,00 €
Ti Punch                                   5,00 €
Ti Punch ambré                                   6,00 €
Jagger Bomb Maté                                   7,00 €
White Black Russian                           6,00 €

Shots x 6                                         18,00 €
Shots x 10                                   30,00 €



VINS ROUGES

VINS BLANCS

Verre Pichet 1/4 l Pichet 1/2 l Bouteille 75 cl

Petit Pont (Pays d’Oc) 3,50 € 7,00 € 14,00 € 20,00 €

Pinot noir (Pays d’Oc)  3,50 € 7,00 € 14,00 € 20,00 €

Cabardes (Lanquedoc) 4,00 € 8,00 € 16,00 € 22,00 €
L’O - Côte du Rhône Bio 
(Rhône) 4,50 € 9,00 € 18,00 € 25,00 €

Vin du moment 4,00 € 8,00 € 16,00 € 22,00 €

Verre Pichet 1/4 l Pichet 1/2 l Bouteille 75 cl

Petit Pont (Pays d’Oc) 3,50 € 7,00 € 14,00 € 20,00 €

Chardonnay (Pays d’Oc)  3,50 € 7,00 € 14,00 € 20,00 €
Vouvray sec  
ou demi-sec (Tourraine) 4,00 € 8,00 € 16,00 € 22,00 €

Petit Chablis (Bourgogne) 4,50 € 9,00 € 18,00 € 24,00 €

VINS ROSÉS
Verre Pichet 1/4 l Pichet 1/2 l Bouteille 75 cl

Moment de Plaisir (Lanquedoc) 3,50 € 7,00 € 13,00 € 20,00 €

CHAMPAGNE
Verre Bouteille 75 cl

Prosecco 5,00 € 35,00 €
Champagne 
Thierry Massin	 7,00 € 50,00 €


