TANFOLYAM LISTA 2026 JANUAR-JUNIUS IDESZAKRA!

Foglalni: fozzvelunk.hu/ asztalfoglalas

MenU és infok a poszt aljan!!
JANUAR:

6. Kedd 16:30

Gyermek f6z6 szakkor 5500ft/ f6
10. Szombat 10:00

Burger mania 18.000 ft/f6

11. Vasarnap 10:00

Francia macaron 18.000 ft/f6

17. Szombat

10:00 Sushi tanfolyam 18.000 ft/f6
16:00 Olasz tészta 2.0 18.000ft/f6
18. Vasarnap

10:00 Hazi Rétes 17.000 ft/f6

22. Csutortok

16:30 Gyermek f6z6 szakkor 5500ft/f6
24. Szombat

10:00 Alap torta 18.000 ft/f6

25. Vasarnap 10:00
Gyermek-sziilg paros f6zés 25.000ft/par
31. Szombat

10:00 Mexikoi 18.000 ft/f6

16:00 Steak 1.0 23.000ft/f6


http://fozzvelunk.hu/?fbclid=IwZXh0bgNhZW0CMTAAYnJpZBEwVVQ2ZW5OUzNqVUFWUnlHT3NydGMGYXBwX2lkEDIyMjAzOTE3ODgyMDA4OTIAAR5eMqahCYoyoeVg2EzQP-9nMSKJDelx2J8jTkMHVAV8izIkGhrHn8WAv8chjw_aem_6mSMmrnxcxhdOTs9t8_1vQ

1. Vasarnap

10:00 Tahai tanfolyam 18.000 ft/fé

7. Szombat

10:00 Svajci macaron 18.000 ft/f6

8. Vasarnap

10:00 Kozel kelet 18.000 ft/f6
10.Kedd

16:30 gyermek f6z6 szakkor 5500ft/16

14. Szombat

10:00 Valentin napi paros fézés 27.000ft/ par + ajandék desszert

15. Vasarnap

10:00 BONBON 18.000 ft/f6

21. Szombat

10:00 Burger Mania 18.000 ft/f6
22. Vasarnap

10:00 Francia macaron 18.000 ft/f6
26. Csutortok

16:30 gyermek f6z6 szakkor 5500 ft/f6
28. Szombat

10:00 Sushi 18.000 ft /f6

16:00 Steak 2.0 25.000 ft/f6

1. Vasarnap



10:00 Paros fézes 25.000 ft/par
7. Szombat

10:00 Olasz tészta 1.0 18.000ft/f6
8. Vasarnap

10:00 Francia macaron 18.000 ft/f6
10. Kedd

16:30 gyermek f6z6 szakkor

14. Szombat

10:00 Mentes torta 18.000 ft/f6
15. Vasarnap

10:00 BONBON 18.000 ft/f6

21. Szombat

10:00 Mexikdi 18.000 ft/f6

22. Vasarnap

10:00 Hazi Rétes 17.000 ft/f6

26. Csutortok

16:30 gyermek f6z6 szakkor 5500ft/f6
28. Szombat

16:00 Steak 3.0 25.000 ft /f6

29. Vasarnap

10:00 Sushi 18.000 ft/fé

APRILIS:

4. Szombat

10:00 Husvéti macaron 18.000ft/f6



8-9-10 Tavaszi tabor

11. Szombat

10:00 Olasz tészta 3.0 18.000 ft/fé

12. Vasarnap

10:00 Burger mania 18.000ft/fé

14. Kedd

16:30 gyermek f6z6 szakkor 5500ft/16
18. Szombat

10:00 gyermek-sziil§ paros f6zés 25.000 ft/par
19. Vasarnap

10:00 Kozel kelet 18.000 ft/f6

23. Csutortok

16:30 gyermek f6z6 szakkor 5500ft/f6
25. Szombat

10:00 Olasz tészta 2.0 18.000 ft/fé

26. Vasarnap

10:00 hazi rétes 17.000 ft/f6

MAJUS :

2. Vasarnap

10:00 Anyaknapi paros f6zés

27.000 ft/par + ajandék desszert

5. Kedd

16:30 gyermek f6z6 szakkor 5500ft/f6

9. Szombat



10:00 Steak 1.0 23.000 ft/f6

10. Vasarnap

10:00 Svajci macaron 18.000ft/f6

16. Szombat

10:00 Sushi 18.000ft/f6

17. Vasarnap

10:00 Nyari piték 18.000 ft/fé

21 . Csutortok

16:30 gyermek f6z6 szakkor 5500ft/f6
23. Szombat

10:00 Thai 18.000ft/f6

30.Szombat

10:00 Mexikdi 18.000 ft/f6

JONIUS :

2. Kedd

16:30 gyermek f6z6 szakkor 5500ft/f6
7. Vasarnap

10:00 Francia macaron 18.000ft/fé
18. Csuitortok

16:30 gyermek f6z6 szakkor 5500ft/f6
(Az arak forintban értendéek és az afat cégeknek nem tartalmazzak)
Altalanos kérdések és valaszok:

Hol talalhato az iskola?

-Székesfehérvar Széchenyi utca 122.



Hol tudok megallni?

-Az lzlet el6tt egy nagy létszamu ingyenes parkoldban

Hogy tudom megkdozeliteni?

-Autdval, helyi jaratos busszal (11,12,12A)

Mit kell vinnem?

- F6z6tanfolyamainkra éthordét hozhatsz magaddal amiben az elkészitett
finomsagokbol viszel haza . Sttés tanfolyamainkra mindenképpen hozz magaddal
nagy dobozt amiben haza tudod vinni az elkészitett desszerteket.

Mit tartalmaz az ar?

-Alapanyagokat, kotényhasznalatot , alap italcsomagot (asvanyviz,rostos
udits,tea kavé) ,oktato dija, terem bérlés.

Hogy tudok jelentkezni?

- www.fozzvelunk.hu weboldalunkon tudsz jelentkezni a tanfolyamokra

Szépkartyaval tudok fizeni?

-Sajnos erre nincs lehetdség!

Etel érzékenyek is részt vehetnek a tanfolyamokon?

-IGEN! Bejelentkezéskor jelezd az érzékenységed és készillink alternativ alapanyaggal
|

Ajandékutalvany vasarlasra van lehetgség?

-Igen ! Személyesen és e-mailben is !

Keérlek irj Gzenetet vagy e-mail ezzel kapcsolatban .

Barmely mas kérdést szivesen megvalaszolunk lizenetben vagy az
albacookfozoiskola@gmail.com cimen vagy telefonon 06302205547

! Lemondasi feltételek !


https://l.facebook.com/l.php?u=http://www.fozzvelunk.hu/?fbclid=IwZXh0bgNhZW0CMTAAYnJpZBEwVVQ2ZW5OUzNqVUFWUnlHT3NydGMGYXBwX2lkEDIyMjAzOTE3ODgyMDA4OTIAAR6EzPd2r4Brq1GiUUTveIf_XQKIjTF9DXngTRrY4hcysxrmoAnlHfa2Rll2cg_aem_h26dQDcveiVbvf_tZmN4XA&h=AT3vNZ7uDOFifI0AeIiKfOgsOnnJMVyGX8_veJ_KlxgyjSP20CPB3NufOD05ouH8h_WRETdiz56nnUawCB6m5oAMYvXlXL5kBbez1r4wDzmhjR_-LVRBGZLbBx0IBY6Bj3CA31WESfIAhxe_Cqfz_qyfDC4BANlh&__tn__=-UK-R&c%5b0%5d=AT12RfZc12idG7B8cOmeAXIpERPv4cKv7b7azD4u985r9dCAy8bZPr_acB3RSXGywOnAfwbyGyRlEg2LBO-Ti9OIKF2ydMwxD6BvJ5Hkgnuc2In1F0UzywDxpBu-FVTgxCgQWpXHTAhZFSEWOQYIYGknzrJ1uhQunxWPVtoAOuBW2biOnv3f4XUUocO53lQ8m6yfaeMzwHdn4yGSfHvG6B-CTg

72 oraval az esemény el6tt dijmentes
48 oraval az esemény elétt 50% téritendd a tanfolyam arabol
24 oraval az esemény el6tt(vagy rovidebb idésavban) 100% téritendd a tanfolyam
arabol.
@kovets @lelkes rajongdk
#»Steak 1.0- Bélszin steak au poivre (bors kéregben siitve, vajmartassal,zoldségekkel-
francia modozat)
#»Steak 2.0- Teriyaki Rib-eye steak, siilt rizs, grillezett pock coi
#»Streak 3.0- Hatszin steak/Tonhal steak, tokéletes burgonya chips, kevert sali, citrus
dresszing
*=Burgermania- American Burger( Hazi buci, hazi his pogacsa, American szosz,
karamelizalt hagyma, savanyu ubi, cheddar sajt)
- Chicken cheese burger (grillezett csirke, camembert sajt, aioli, zoldségek, sali)
@ Tavol-kelet izei- Bakso marha leves
- Pad Thai by: Alex
&ASushi- Hosomaki, Uramaki, Temaki
(Répa, avokado, lazac, Spicy tuna roll, uborka, surimi)
LK ozel-keleti “sztereotipia”- Shakshuka-Izraeli lecsé - Zaatar Oldalas, lencse salata
¢“Mexico - Toltott paradicsomok Morita szdszban - Nacho “Lasagne”
Olasz tészta 1.0 - Gombaszdszos Linguine
- Prosciutto Ravioli, Pesto veluteé
Olasz tészta 2.0- Spagetti alla Nerano(cukkini,sajt)
- Spagetti alle Vongole(fehérbor, kék kagylo)

RAGyermek-SzUl6 Paros fé6zés- Cornflakes csirkemell, koktélpari salata, Basmati rizs



- Brownie vanilia fagyival
RAParos f6zés- Fekete kacsa rilette, kevert sali, rosé dresszing
- Egészben sllt sertéssz(iz, burgonyak, almas-mustaros martas
*Indonéz Gasztro- Soto Ayam csirke leves
- Nasi Goreng
MiBelga eledelek- Waterzooi (Belga csirkeleves)
- Rijsttaart (Belga rizses pite)
& A Kacsaméj- Kacsaméj salata
- Grillezett kacsamaj, hazi almakompot, zsalyas burgonyaptiré
#» & Karacsonyi Steak- A Wellington Bélszin, pecsenye szaft
Rétes tanfolyam : makos-meggyes
Almas -daras vagy turds-barackos rétes keszil fejenként 2 rud .
(A menu valtoztatas jogat fenntartjuk)
sonyi meni- Skandinav halleves
- Siilt kacsacomb narancsos szészban, gratin burgonya
-Mashogy guba
Macaron : A francia és a svajci macaron kdzott technoldgiaban van kiilonbség .
Nagyon kezdéknek a francia modszert javasoljuk ! Tanfolyamunkon 4 féle toltelékkel
fejenként 25-30 db macaront készit.
Alap torta: Piskota készités mesterfokon , csokoladé krém ,toltés és diszités is van a
tanfolyamban .
~“Mentes torta: Tej,tojas,glutén ,hozzdadott cukor mentes citrusos-gytimolcs torta
készll akar vegan valtozatban is!

‘Nyari pite tanfolyam : fejenként 1 citromos és 1 meggyes pite készll



Rétes tanfolyam : makos-meggyes
Almas -daras vagy turds-barackos rétes keszil fejenként 2 rud .

(A menl valtoztatas jogat fenntartjuk)



