MENU

Gl AVTIPASTI
Fleti di sgombro nostrano ald grigia, pecorino e pere caramelate
Moscardini saltati in padels, crema di cavolo nero e ofive ’raﬁgiasche

Tonno siciiano scottato in crosta di pane aromatica,

ralonese ald bottargg, cipola di Tropea al sak liquida e aria di cappero

Pappa al Pomoo\oro Pro(hma’ra al basilico
con 3amber‘| ala plastra e trancetti arysaﬁ di aallinella

oratine di Ch‘uojg‘\a ald gigia, salsa di cachi, pure di castaqne
e insalating di puntarele

L

Fan di s+<33‘|one con 'Parm‘ﬁ'tano 'Eeeﬁ\ano in due consistenze

L& nostra selkezione di salumi del territorio e crescentine m‘Bnon

\ PRM\

Le nostre tagiatelle con battuto di sarde, pomodorini secchi
e pecor'\no romMmano

Spasheﬁone di grani antichi \aP¥, 3gio olic e peperoncino
con crudaiold di tonno siciliano

Spaaheﬁone di grani antichi \GP*, cacio € pepe e crudo di mazzancole
Calamarata di grani antichi \GP¥, vongole e bottarga

Passateli asciutty, mazzancolle, foie gras e broccol

L

Le nostre taqiatele o raa\‘a
\ tortelini in brodo
Passateli asciutti, culatelo croccante e crema di "Parmigiano Reggiano

"certificazione pasta di Gragnano \GP
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\ SECOMNDN

Sarde delfidriatico ripiene di pane, wetta e pamigiano
con chu’fne\d di Gutta 16

Crostacei e moluschi del s'tomo 0 pac\ella al pro€umo di erbe aromatiche 47

Bocconcini £itti di baccald su letto di polenta biancs,

concasse di pomodoro € polvere di cappero 13

Gamberoni alké grigia con note di agrumi 5/cad.

Pescato del gomo ald grigia, stracciateld di burrata

e tartare di pomodori secchi (prez2zo secondo quotazione del mercato)
L

Polpettone tradizionale bolognese con pure 16

Tagta’ra di manzo di Scottona con salke grosso e rosSMarino
o con aceto balsamico 20

L FRITTO
Cartoccio di paranza 16
Cartoccio di calamaretti 13
Cartoccio di gamberi rosa e calamaretti 1
L CRUDO
Tartare del glormo 1

Sashimi di tonno con pistacchio siciiano,
olio di frantoio senese e salsa di soia 20

Crostacei di Mazara del vallo e ostriche
(prezzo secondo quotazione del mercato)

CoPeﬁo 3
CHEF aAMLUCA LEol



