CRMENTO

|PlZ/A-AND-BEER- ]

.1 Fermentazione, lievitazione

.2 Stato di agitazione, eccitazione,
movimento inusuale o anche
soltanto stato d'inquietudine per
volonta d'innovazione

ALL INTERNO ALCUNI DEI NOSTRI CONSIGLI PER
ABBINARE LA TUA PIZZA PREFERITAA UN BUON
CALICE DI VINO!

SE PREFERISCI UNA BUONA BIRRA, CONSULTA IL MENU
DEDICATO O CHIEDI AL PERSONALE DI SALA!

FERMENTO PIZZA-AND-BEER




mozzarella senza lattosio [E 2.]
servizio torta, a persona [E 1.]

variazioni [da E 1.5]

base senza glutine [E 4.]

servizio[2.]

Benvenuto al nord #se¢% @ .5, b

base bianca con bufala campana d.o.p e fior dilatte,

gorgonzola dolce, salame piccante Pedrazzoli, friarielli
leggermente piccanti®, pere essiccate, basilico e olio EV.O [E 14.]

>>Prosecco di Valdobiadene, bollicina

Bologna mia #s¢%® 7, O
base bianca con fior di latte, sua maesta ‘il ragli bolognese’,
fonduta di Parmigiano, basilico e olio EV.O. [E 13/]

>>Barbera di Bologna, rosso frizzante
OHpero #s¢%@ i &b
base bianca con crema di pecorino, fior di latte, provola affumicata,

gorgonzola dolce, cacioricotta, pere essicate, miele, basilico
eolioEVO.[E 15]

>>Falanghina campana, bianco fermo

Portobello road #£e¢%® @ & dy 2
base con crema di topinambur, fior di latte, funghi Portobello,
salsiccia, noci tostate, basilico e olio EV.O [E 15.]

>>Montepulciano d’Abruzzo, rosso fermo

Red hot chilly pepper ##¢%@ o

base con crema di peperoni, fior di latte, olive taggiasche,
salame piccante Pedrazzoli, fili di peperoncino dolce, basilico
eolioEVOIE 13]

>>Trento doc, bollicina millesimata

 glutine /5y uova @sesamo & solfiti *surgelato all'origine
& soia P frutta a guscio  ff) |atticini ﬂsenape spepe & aglio

allergie e intolleranze vanno SEMPRE segnalati al personale di sala, cosi da limitare la
contaminazione; gli allergeni possono variare in base alla reperibilita dei prodotti.

PIZZE [SIGNATURE]




Carezza #s¢% @ 15,
base bianca con fior di latte e provola affumicata, radicchio sfumato,
speck cotto alla brace, pere essicate, miele, basilico e olio EVO [E 11.]

Gran Sasso #«e% @ (12,0
base bianca con fior di latte, funghi Portobello, rucola, fonduta di
parmigiano, olio EV.O al tartufo e basilico [E 11.]

Nebbia #5¢% @ i1 52 b
base bianca con fior di latte, funghi porcini saltati, pancetta croccante,
patate, pecorino al tartufo, olio EV.O. al tartufo e basilico [E 14. ]

Parmiggggiana #se¢% @ 7 G
base con crema di pomodorini rossi arrosto, provola affumicata,
fior dilatte, melanzane, fonduta di Parmigiano, basilico e olio EVO [E 14.]

Pizzica ##¢% @ i5.b
base bianca con bufala campana d.o.p e fior di latte, ciliegino giallo,
salame piccante Pedrazzoli, capperi, origano, basilico e olio EVO. [E 13]

Porci-ni #5¢% @ (& dy
base bianca con bufala campana d.o.p e fior di latte, funghi porcini
saltati* guanciale stagionato Pedrazzoli, basilico e olio EV.O. [E 13]

Ratatouille #2e% @ b
base con crema di peperoni, fior di latte, melanzane, patate,
friarielli leggermente piccanti® cacioricotta, basilico e olio EV.O. [E 9.5]

Rosso di sera # ¢% @ 5 b

base macchiata di pomodoro dell’agro nocerino, fior di latte,
radicchio sfumato, pancetta croccante, cacioricotta, basilico
eolioEVO.[E11]

Salin zucca #£¢% @ 0. d
base di crema di zucca Violina, fior di latte, gorgonzola dolce,
salsiccia, pecorino al tartufo, olio EV.O al tartufo e basilico [E 14.]

Tutti al maso #se%e@ 18 d
base bianca con fior di latte e crema di pecorino, speck cotto alla
brace, rucola, cipollina croccante, basilico e olio EV.O. [E 14.]

eganuary £4é% @ o
se con crema di topinambur, funghi Portobello, rucola,

iduzione di salsa di soia, noci tostate, basilico e olio EV.O. [E 11.]

COAST AND MOUNT

PIZZE [COAST AND MOUNT]




LE NOSTRE CLASSICHE

MARGHE

Focaccia o Focaccia all'aglio #5¢% @ &

sale, odori e olio EV.O. o olio all'aglio [E 4.5]

SCARPETTA?! Chiedi sua maesta ‘il ragti bolognese, wow! [E+ 3.]
Cetara ##¢% @ &y

base di pomodoro dell’agro nocerino, fior di latte, ciliegino giallo,
alici di Cetara, olive taggiasche, basilico, origano e olio EV.O. [E 13.]

Marinara #5¢% @

base rossa con abbondante pomodoro dell’agro nocerino,
olio EVO all’aglio, origano e basilico [E 5.5]

Marechiaro #4¢% @ &0

base bianca con fior di latte e provola affumicata, salsiccia, friarielli
leggermente piccanti® basilico e olio EV.O al peperoncino [E 10.]
Mantovana #¢é% @ o dy

base di crema di zucca Violina, fior di latte, pancetta croccante,
rucola, cacioricotta, basilico e olio EV.O. [E 11.5]

Napoli #s¢% @b

base rossa con abbondante pomodoro dell’agro nocerino,

alici di Cetara, il cappero e il suo frutto, basilico e olio EV.O.[E 7.5]
aggiungi la mozzarella fior di latte, [E +1.5]

P.S. #5e%® 1 d

base bianca con fior di latte, patate, salsiccia, cipollina croccante,
basilico e olio EV.O. [E 9.5]

Quattro P #£é% @ i &, d

base bianca con fior di latte e provola affumicata, patate,
pancetta croccante, Parmigiano, basilico e olio EV.O. [E 10.5]

DOP #56% (1

base di pomodoro dell’agro nocerino, bufala campanad.o.p.,
fior di latte, basilico e olio EV.O.[E 9]

SNOW #5¢% @ 1)

base rossa con abbondante pomodoro dell'agro nocerino,
spolverata di Parmigiano, fonduta di Parmigiano, ‘nevicata’ di
croccante di Parmigiano e olio EV.O. [E 8]

Margherita #se% @1 [E 7]

PIZZE [LE NOSTRE CLASSICHE] [MARGHERITE]



Acqua del popolo 75cl
acqua microfiltrata naturale, fredda o frizzante fredda [E 1.5]

Acqua ‘San Bernardo’ 75cl
acqua minerale naturale o frizzante [E 2.5]

Coca-cola 33cl
coca-cola o coca-cola zero, in bottiglia di vetro [E 3.]

Coca-cola 11t

coca-cola o coca-cola zero, in bottiglia di vetro [E 8.]
Fanta 33cl

fanta gusto arancia, in bottiglia divetro [E 3.]

Fuze tea 33cl
the al limone o pesca, in lattina [E 3.]

BIBITE

Dolci della casa

dessert artigianali di nostra produzione e monoporzioni di
pasticcerie provenienti da tutta Italia.
Chiedi al cameriere per conoscere le proposte [da E 5.]

Sorbetti

sorbettiartigianali di nostra produzione con frutta fresca,
acqua e zucchero [E 4.]

Caffe espresso o decaffeinato
classico o macchiato [E 2.]

Caffé d'orzo
tazzapiccolao grande [E 2.]

CAFFE DOLCI

Amari [E 3.5]

amaretto di Saronno
borschi San Marzano
grappa tipica 903
grappa barrique 203
jefferson

jegermeister
limoncello di Capri
liquerlCE

nocino

sambuca extra Molinari
vecchio amaro del capo

o
<
>
<

[BIBITE] [DOLCI] [CAFFE] [AMARI]




VINI

[VINI]

)

)

)

Janare | falanghina 13.6° LA GUARDIENSE

interamente da vitigni falanghina nel beneventano.
Un vino bianco fermo dal profumo fruttato e con notevole
intensita: particolarmente apprezzato e premiato

'accompagnamento ideale per accompagnare pizze
delicate senza sofrastarle.
[E 5. 19.]

Prosecco superiore | extradry 11°  JACOPO MAESTRI

da vitigni prosecco e verdisio nelle colline trevigiane.
La famosa bollicina veneta dal profumo gradevole e
fruttato, conosciuta e apprezzata in tutto il mondo.

Perfetto per accompagnare pizze semplici come la
margherita o importanti dal gusto deciso, cosi da
bilanciarne la sapidita e piccantezza.

[E 5. 15]

Trento DOC | brut millesimato 12.5° ENDRIZZI

da vitigni chardonnay e pinot nero in val di Cembra.
Una pregiata bollicina millesimata piacevole e fresca dal
profumo di crosta di pane.

Perfetto per accompagnare tutta la vostra serata:
dall'antipasto fino a pizze dal gusto deciso e ricco di formaggi.

[soloinbottiglia E 27.]

> [BIANCHI

Barbanera | barbera 12,5° LA MANCINA
da vitigni Barbera nei colli bolognesi.

Un vino color rosso rubino e frizzante, fine e fragrante.
Perfetto come abbinamento di salumi e carni a cottura

lenta come sua maesta ‘il ragu bolognese'.
[soloinbottiglia E 19.]

Villa Diana | montepulciano 12.5° TOLLO

da vitigni montepulciano nelle colline abruzzesi.
Vino rosso fermo, di medio corpo dal profumo di frutti
rossi e delicatamente speziato.

Perfetto per accompagnare una pizza ricca di gusto
ed esaltarne le sue sfumature.
[E 5. 13]

>>I ROSSI



