MENU DU MARCHE
(UNIQUEMENT DU MARDI AU VENDREDI MIDI,
HORS JOURS FERIES)

ENTREE + PLAT ouU PLAT + DESSERT
=22.90€

ENTREE + PLAT + DESSERT = 25.90€

PRIX NETS TTC, SERVICE COMPRIS

ENTREES

Oecuf parfait, velouté de tomates
OuU

Cromesquis, creme de gorgonzola

PLATS

Risotto au saumon
OuU

Saucisse, lentilles

DESSERT
Riz au lait

Ou
Chou a la glace vanille, sauce
chocolat




MENU GOURMET 39.90¢€
ENTREE + PLAT + FROMAGES OU DESSERT = 39.90€ AVEC
FROMAGES ET DESSERT = 45€
OU A LA CARTE

ENTREES

Oceut parfait, creme de courge et Llard fumé
1r (lgossz'ble mnéé@rd) 3.90€ f

Graviax de saumon et salade d’haricots
verts 13.90€

PLATS

Supréme de poulet, gnocchis maison et jus de
viande 24.90€
oU
Risotto aux gambas et au chorizo (possible
sans chorizo) 24.90€

O
Filet de canard réti et polenta crémeuse
24.90
oU
Risotto aux légumes (végétarien) 16.90€
DESSERTS
Assiette de (rjomages S€

Sablé breton, pomme mi-confite, chantilly
caramel et cannelle 8. 90€

Bz'scm'tfz’n&zncz’erg creme a la mandarine et au
thée matcha 9.90€

TOUS NOS PLATS CONTIENNENT DES ALLERGENES.



MENU DU CHEF 49.90¢€
ENTREE + PLAT + FROMAGES OU DESSERT = 49.90¢€
AVEC FROMAGES ET DESSERT = 55€
OU A LA CARTE

PRIX NETS TTC, SERVICE COMPRIS

ENTREE

Saint-Jacques, consommé de crevettes grises
16.90€
oU
Tataki de boeuf mariné au soja 15.90€

PLATS

Filet de lotte, cocos de Paimpol mijotés au
jus de crustacés 30.90€
oU

Filet de veawu roti, mille-feuilles de pommes
de terre, mousseline de carottes et jus réduit

30.920€
DESSERTS
Assiette de lrfomages S€

Figue rdties, creme diplomate et biscuit
amandes 10.90€

ou
Biscuit chocolat an piment d’Espelette éoz’re

A

pdchée et et creme an praliné 10.90

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON, NOS GLACES EGALEMENT AINSI QUE NOTRE PAIN AUX
GRAINES PETRIET CUIT CHAQUE JOUR DANS NOTRE CUISINE. NOUS TRAVAILLONS DES PRODUITS
FRAIS ET NOS MENUS SONT SUSCEPTIBLES DE CHANGER CHAQUE JOUR EN FONCTION DE NOS
ARRIVAGES.

NOS PLATS CONTIENNENT DES ALLERGENES, N’HESITEZ PAS DEMANDER LA LISTE SI BESOIN.




