Kalte Vorspeisen

1 Zaziki OVO 4,70
3 Tarama Kaviarcreme, griech. Art @ 4,70
4  Gemischte kalte Vorspeisenplatte"J\'"“':‘ 10,00
\‘f @Auf Wunsch vegetarisch/ fiir Dlabetlker geeignet (ohne Tarama)
5  Tirokafteri pikanter Schafskdseaufstrich ' 4,70
6  Schafskdse mit Olivensl und Oregano'” 8,50
Warme Vorspeisen
10 Knoblauchbrot ¥ 4,00
11 Gebackene Auberginen mit Zaziki e 7,50
12 Gebackene Zucchini mlt ZaZIkI \, 7,50
15  Peperies Florines GO 5,50
Eine mit Schafskdse und Knoblauch pikant gefiillte gegrillte Tomatenpaprika
16 Musaka 9,50
griech. Auflauf mit Auberginen, Kartoffeln,
Schweinehackfleisch und BéchamelsoRe
17 Gegrillte Peperoni mit Zaziki (scharf) 6,50
18  Gebackene Champignons mit Zaziki 7,50
19  Warme Vorspeisenplatte vom Grill '~ 11,00
Halouml (Zypriotischer Kdse), Zucchini, Auberginen, Peperies Florines, Tomate
¢ Auf Wunsch vegan (ohne Peperies Florines, ohne Haloumi)
27  Saganaki gebackener Schafskase N 8,50
'-‘{'m; laktosefrei glutenfrei 'ﬁ;' vegan @ Diabetiker




Suppen

20 Tomatencremesuppe ‘= 4,70
!m—‘m -"(‘f \ .
¥ ¥ Auf Wunsch vegan und laktosefrei (ohne Sahne)
-
23 Griechische Bohnensuppe & = v 4,70
Salate
40 Krautsalat <& 4,40
. g;% ( *.'.f
41 gemischter Salat & : @ 7,00
L Py
43  ,,Horiatiki* traditioneller griechischer Bauernsalat & 2~} 11,50
mit Kraut, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Paprika,
Peperoni, Oliven und Schafskdse in Olivenélmarinade
¥ Auf Wunsch vegan (ohne Schafskase)
44  Grolder Bunter Salat wahlweise mit:
Hahnchenbruststreifen % @) 13,00
Saganaki e 13,00
. o
Kalamari L 4 15,00
A r'f\‘:“;“
Garnelen W\ 15,50

[ Tacterafrr] . .,-(' N .
v laktosefrei ‘s~ glutenfrei
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Beilagen

30  1Kugel Reis in Tomatenpaprikagemiise &% 2,50
N4 5,50

31 Riesenbohnen, warm serviert % '#

32 Pommes frites ©0 % 4,00

34  Pitta, gebackenes Fladenbrot o 3,50

35 Kartoffelgratin 0 3,50

Kinderteller

Fiir Kinder bis 12 Jahre

50 Kapitansteller e 6,00
Fischstabchen mit Pommes

51 Piratenteller o 7,50
Kalamari-Ringe mit Pommes

52 Kinderschnitzel 7,50
mit Pommes

53  Griechische Nudeln a la Bolognese © 7,50

54  Kindergyros A5 4 8,50

Gyros mit Pommes und Zaziki (laktosefrei: ohne Zaziki)

I"'a%\f.f vegetarisch \y2/ vegan @ Diabetiker
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Aus dem Backofen

100 Musaka 19,00
griech. Auflauf mit Auberginen, Kartoffeln, Schweinehackfleisch
und BéchamelsoRle, dazu gemischter Salat

102  Kritaraki griechische Nudeln 15,70
mit Hackfleisch und Kdse tberbacken, dazu gem. Salat

2N ~ Auf Wunsch vegetarisch (mit Tomaten-Rahm-Sauce und Kése)

A Nr=h
¥ ¥ Auf Wunsch vegan und laktosefrei (mit Tomaten-Sauce, ohne Kéase)

103 Lammbhaxe mit Kritaraki 23,50
mit K3se Uberbacken, dazu gemischter Salat

&
¥ Auf Wunsch laktosefrei (ohne Kise)

A Y
104 Lammbhaxe mit griinen Bohnen O\ 23,50
A
105 Lammhaxe mit Riesenbohnen 0/ 23,50
International
64 Makkaroni in pikanter Champignonrahmsauce 11,80

9 14,50

65 Vegetarischer Teller auf griechische Art
verschiedenes Gemise der Saison auf griechische Art
in Tomaten-Rahm-Sauce mit Kdse tiberbacken

‘! {"\-
¥ ¥ Auf Wunsch vegan und laktosefrei (ohne Kdse, ohne Tomaten-Rahm-Sauce)
68 Schweineschnitzel paniert, mit Pommes und gem. Salat 16,00
B 5
69 Hahnchenbrustfilet vom Grill mit gegrilltem Gemiise ™ e 18,50
v laktosefrei %) glutenfrei %X} vegetarisch 2/ vegan Diabetiker



Spezialitaten vom Grill

&7 Alle hier aufgefiihrten Speisen sind glutenfrei. Ausnahmen sind markiert.

Alle hier aufgefiihrten Speisen sind fiir Diabetiker geeignet, sofern Sie diese
mit Mittelmeergemiise anstelle von Reis, Salzkartoffeln oder Pommes bestellen

(gilt nicht fiir 74 Gyros und Maccaroni in Metaxa-Rahmsauce).

)
¥ Alle hier als laktosefrei markierten Speisen bestellen Sie bitte
ohne Grillsauce oder Zaziki.

71 Bifteki

Hacksteak mit Tomaten und Kése gefiillt, Reis und Krautsalat

LY
i

72 Suwlaki &
2 FleischspieRe mit Reis und Krautsalat

iy
73 Gyros (hausgemacht) &
mit Reis, Zaziki und Krautsalat
74 Gyros und Maccaroni in Metaxa-Rahmsauce

mit K&se Gberbacken und Krautsalat
(%) Auf Wunsch glutenfrei (ohne Maccaroni)

7 S
75  Gyros und Kalamari &
m_i_t Zaziki, Reis und Krautsalat

() Auf Wunsch glutenfrei (Kalamari vom Grill)
A

81 P‘l“'aka—TeIler L g

Suwlaki und Gyros mit Reis und Krautsalat
1Y

82 Lukullus-Teller &

Suwlaki, Schweinesteak, Gyros, Reis und Krautsalat
i

=

83  Korfu-Platte fiir 2 Personen &
2 Suwlaki, 2 Suzuki, 2 Hadhnchenbrustfilet, Gyros
mit Reis, Pommes und Krautsalat

Auf Wunsch glutenfrei (ohne Pommes)

Aufpreis,
wenn Sie statt Krautsalat gemischten Salat wiinschen
wenn Sie statt Krautsalat Bauernsalat wiinschen

wenn Sie statt gemischten Salat Bauernsalat wiinschen

Um dem Arbeitsaufwand unseres Personals Rechnung zu tragen,
berechnen wir fiir Beilagenanderungen einen Aufpreis von 50 Cent

L 4 laktosefrei ‘s~ glutenfrei »Vf vegetarisch NV vegan

17,90
17,50
17,80

18,50
19,00

19,00

20,50

49,90

2,50
4,00
2,50
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Fischgerichte gebacken

@ oL . . . . C
& Samtliche Fischgerichte sind laktosefrei, sofern Sie diese ohne Remouladensauce und
ohne Kartoffelgratin bestellen

120  Kalamari (Tintenfisch) 21,00
mit Remouladensauce, Kartoffelgratin und gemischtem Salat

121 Kalamari, Seehechtfilet und Sardinen (gratenfrei) 22,00
mit Remouladensauce, Kartoffelgratin und gemischtem Salat

122 Sardinen 19,50

gebacken mit Remoulade, Kartoffelgratin und gemischtem Salat

Fischgerichte vom Grill

LY
i

¥ Samtliche Fischgerichte sind laktosefrei, sofern Sie diese ohne Remouladensauce
und ohne Kartoffelgratin bestellen

@ Alle hier aufgefiihrten Speisen sind fiir Diabetiker geeignet, sofern Sie diese
mit Mittelmeergemiise anstelle von Kartoffelgratin bestellen.

127  Norwegischer Lachs (gratenfrei) (< 24,50
mit Kartoffelgratin, Remouladensauce und Salat
128  Fisch-Platte Lachsfilet, Seehechtfilet, (< 24,70

und Garnelen mit Kartoffelgratin und gemischtem Salat

AW "o N
 Jactesefl ; () . [T ; ;
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