HMenu

Entrée 10,00 €
Plat 23,00 €
Entrée/Plat 27,00 €
Plat/Dessert 26,00 €
Entrée/Plat/Dessert 31,00 €

L'INSTANT PRESENT

Guiine et Gratetn Nas ntrées

Filets de cailles roties fagon tatin, oignons rouges et crumble aux noix, caramel au porto.

Velouté d'épinards et son ceuf parfait, copeaux de parmesan.

Nas Rlats

Filet mignon de porc cuit a basse température, jus corsé aux saveurs d’Asie,
poélée de 1égumes aux sésames et cébette.

Poisson du marché a la plancha, crémeux de panais et créme de crustacés.

Dlats NDignatures

(plats hors menu)

Duo de Saint-Jacques et gambas, risotto a lI'encre de seiche et créme de langoustines. 33,00 €

Filet de beeuf Rossini, pommes de terre délicatesses en persillade, créme d'ail et jus de viande .
36,00 €

Burger (steak haché, pancetta, tomate, roquette, sauce cheddar). 21,00 €

Filet de turbot, saveurs de sous-bois et fraicheur du potager, champignons et épinards. 32,00 €

N deasserls

Verrine fagon tarte citron meringuée. 8,00 €
Tarte praline et son sorbet citron vert. 8,00 €
Comme un champignon: meringue et glace tentation vanille-framboise, coulis fruits rouges.8,00 €
Finger chocolat lait Valrhona, cceur caramel cacahuétes, glacage rocher et chantilly beurre de
cacahuete. 9,00€ (supplément 1,00 € sur le menu)
Café gourmand. 9,00 € (supplément1,50 € sur le menu)

Carte des coupes glacées A
g =

« Fait Maison »

Henu bambin ]1,50€







