L CEuf meurette

OQeuf ultra frais du Cantal poché,
servi avec sa sauce au vin rouge, lardons
et petits legumes

Risotto d’escargot a la persillade
et huile de truffe

L'entrée du jour (voir ardoise)

Poélée de ST Jacques
et son risotto au Cantal

nectaire roéti
ervi avec chorizo ibérique, jambon de pays,
rosette, cornichons et potatoes maison.

Croque raclette

avec ] oeuf

Jambon nc, bechamel, fromage a raclette.

Servi avec ade fraiche et frites maison.

orilles

iche et frites maison.

Omelette a

Servi avec salad

Truffade et ses uteries

Burger du mois (voir ardoise)

Plat du Jour ir ardoise)

1 oeuf 5.00€
2 oeufs 8.00€

9.00€

5.50€

22.00€

18.00€

12.00€

13.50€

17.00€

11.50€

Foie gras maison 14.00€
Cuit "au torchon” servi avec notre
confiture d'oignons et ses toasts
Salade périgourdine 9.50€
version XL 18.00€
Salade, notre foie gras maison, gesiers,
magret de canard fume, croutons a l'ail
Onglet de boauf 17.50€ 24.50€ 30.00€ 35.00€
Foie de veau
en persillade 17.50€ Ky Xolol X
Aiguillettes de
canard
aux morilles 20.50€ 30.00€ 35.00€ 40.00€

Nos sauces au choix:

bleu, béarnaise, échalotes, Mayonnaise a I'ail,

sauce morilles




Assiette de fromages 7.00€

Trilogie de fromage, salade et noix.

Mousse au chocolat 6.00€
fait maison c’est toujours meilleur

Café ou thé gourmand 8.50€

assortiment de mignardises et son café

Pain perdu 8.50€

pain perdu maison avec
caramel beurre salé, boule de glace vanille, chantilly

Dessert du jour (voir ardoise) 5.50€

plus grand plaisir !
VOIr ardolse

préparons des plats

et de vous offrir une

Dame blanche 7.50€
3 boules de glace vanille,
chocolat chaud maison, chantilly.

Café liégeois 7.50€
3 boules de glace café,
topping café, chantilly.

Chocolat liégeois 7.50€
3 boules de glace chocolat,
chocolat chaud maison, chantilly.

-,

Truffade/jambon blanc

& Ou

Steak haché/ frites maison

Kid's profiterole
ou
boule de glace au choix

Depuis 2017, c'est avec plaisir que nous vous accueillons du lundi
au vendredi dans un cadre convivial et sympathique. Nous vous

frais, de qualité et fait maison le tout avec

un service souriant et toujours la méme passion. Ici, nous
cuisinons avec une bonne partie de produits locaux (viandes,

salade, ceufs, fromage, pomme de terre, divers légumes...) car |l
nous parait important de faire travailler nos producteurs locaux

bonne qualité dans l'assiette.

Pour suivre toutes nos actualités, retrouvez-nous sur Facebook et instagram

97, Avenue Jean Mermoz 63100 Clermont-Ferrand

Tél. 04 7391 03 88 lesdiablesauthyme3i@gmail.com




