HAHNCHENTERRINE

a em Bnoche begle;tet von luftigem Fnschkdse- Ir
S aromatischer PreiselbeerensoRRe '
oder ,
TATAR VOM THUNFISCH
mit fruchtigem Mango-Chutney
oder

ROTE-BETE-CARPACCIO i

mit crem:gem Blauschimmelkdse, feinen Apfelsche:ben un
: Walnussen, veredelt mit Honig-Senf-Dressing -

toicterngy

ERFRISCHENDES ZITRONENSORBET

ZART GESCHMORTE OCHSENBACKCHEN

m"emer kraftigen Rotwein-Demi-Glace, serviert mit Gemuse- Nors
: oder

ZANDERFILET

Noisette und zarte We:BwemsofSe
oder

BLUMENKOHLSTEAK




