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ENTRANTES
VEGETABLE SAMOSA 5.95€

(% Hojas de hojaldre rellenas de mixto verdura con especias y sofrito
CHICKEN SAMOSA 6.95€
O Hojas de hojaldre rellenas de pollo picada con especias y sofrito

LAMB SAMOSA 6.95€

Hojas de hojaldre rellenas de cordero picada con especias y sofrito

K¢ PAKORA 5.95€ )
Verduras variadas rebozadas en harina de garbanzo y sofritas
N ONION BHAJI 5.95€ >
Cebolla rebozada en harina de garbanzo y sofrito
o ALOO TIKKI 5.95€ O |
< Masa de Patatas mixto con queso fresco en especias suaves y cilantro >
> 4 »
CHEESE ROLL 6.95€ O
N Crujientes rollitos de queso fundido con especias |
RESHMI KEBAB 7.95€ (&
0 < Carne picada mezclada con una mezcla especial de especias y hierbas, )
asada en horno tandoori y cubierta con una tortilla.
0 SHEEKH KEBAB 7.95€ (4 () & :
Mezcla de carne picada (cordero), ajo y especias envueltas alrededor
O de un pincho y asadas en horno tandoori. )

PRAWN PURI 8.95€

Gambas cocinado con especias, servido con pan crujiente

N CHICKEN KEBAB 6.95€ 4 @ |
Mezcla de carne picada (pollo), ajo y especias envueltas alrededor
O de un pincho y asadas en horno tandoori. }

! SIDE DISHES *
O PAPADAM 1.00€ '
MIX CHATNY 1.50€
MIX PICKLE 1.50€
SALSA PICANTE 1.50€

RAITA 6.95€ O

Yogur, pepino, tomate, cebolla, chat masala y especias

MIX SALAD 4.95€

Lechuga, tomate, cebolla y pepino
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SOPAS
CHICKEN SOUP 7.95€ O

¥ Sopa de pollo con especias
DAAL SOUP 6.95€
O¥ Sopa de lentejas con especias }
i PLATOS DE TANDOORI >
N CHICKEN TANDOORI 14.95€Q (4 & O ,
Pollo macerado en una mezcla de yogur, jengibre, ajo y con nuestras
0¥ especias tradicionales, asado al horno tandoori |
CHICKEN TIKKA 13.95€ )« &2 O
O¥e Pechuga de Pollo troceado adobado con hierbas y especias, |
preparado al horno tandoori |
N CHICKEN SHAHLICK 15.95€ O (4 €2 O ,

Pechuga de Pollo tikka con hierbas y especias
Cocinado al horno tandoori

HARIYALI CHICKEN TIKKA 13.95€ O« & O

Y Pechuga de Pollo troceado adobado con menta, yogur, hierbas y especias, |
preparado al horno tandoori
Y BEEF SHAHLICK 15.95€ O ¢ @ O |

Ternera troceada con hierbas y especias
Cocinado al horno tandoori

BEEF TIKKA 13.95€ O ™ © O

Ternera troceado adobado con hierbas y especias,
preparado al horno tandoori

KING PRAWN TANDOORI 18.95€ Q@ @ OO

Langostinos con hierbas y especias cocinados al horno tandoori

N SAFFRON MIX TANDOORI 24.95€ @) 4 & OO

Pollo tandoori, pollo tikka, pollo kebab, cordero tikka, langostinos
Adobado al horno tandoori
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CHICKEN TIKKA MASALA 13.95€ O 4 &2
Y Pollo Tikka en Salsa Cremosa con Suave, Especias y Hierbas Aromaticas
CHICKEN KORMA 13.95€¢ O OO
Y Pollo preparados en una deliciosa salsa suave, dulce y cremoso \
cocinado con coco y leche
N CHICKEN CURRY 13.95€ ,
Trocitos de Pollo Guisados en Salsa Rica y poco Picante
Y CHICKEN DANSAK 14.95€ » ,,
Agridulce cocido poco picante con lentejas y especias
X CHICKEN BALTI 13.95€ () \
Pollo cocinado con tomate fresco, pimiento verde, jengibre, ajo, comino,
Y cilantro y salsa especial balti YA\
CHICKEN MADRAS 13.95€,
O Tiernos trozos de pollo macerados en especias medio picante, \
preparado como plato original del sur de la india
Trozos de pollo preparados en salsa de especias variadas y muy picante
oK BUTTER CHICKEN 14.95€ O @& @ O ,,
Pollo tikka en salsa cremosa con especias y mantequilla
Y CHICKEN KARAHI 13.95€ s ) 9 3 O ,.
Pollo tikka cocinado con pimiento verde, cebolla y especias
ox CHICKEN JALFREZI 13.95€ 4 O (0 (2 ;
Pollo Tikka cocinado con salsa, pimiento verde, rojo
O« y cebolla con especias picante _ \
GARLIC CHILLI CHICKEN 13.95€ s Q@@ 0O
% Pollo tikka cocinado con ajo, cebolla, pimiento verde fresco, tomate, ;
cilantro y chile verde
Y CHICKEN METHI SAAG 13.95€ O (» & \
Trocitos de pollo cocinados con espinacas y especias
O ;
o |

7 S

S
%‘ff}" - w > W o o W, > w o o ‘#\'\
_--__-—-----




I e e

" Ny, o, _o# o by, Ny o iy Ny W o
- SRS
- . R | A . A . S SR A . AR . e . - . S e,
J%
o

7 :

Ny
sy
Y
N

=X

(¥
BEEF TIKKA MASALA 14.95€ O (3 O
Y Ternera Tikka en Salsa Cremosa con Suave, Especias y Hierbas Aromaticas
BEEF KORMA 14.95€ @) O
Y Ternera preparados en una deliciosa salsa suave, dulce y cremoso \
cocinado con coco y leche
N BEEF ROGAN JOSH 14.95€ ,
Ternera cocinado con tomate fresco, pimiento verde, rojo, jengibre, ajo y especias
N BEEF CURRY 13.95€ ,
Trocitos de Ternera Guisados en Salsa Rica y poco Picante
(X BEEF DANSAK 14.95€ » :
Agridulce cocido poco picante con lentejas y especias
Y BEEF BALTI 14.95€ (O) ,.
Ternera cocinado con tomate fresco, pimiento verde, jengibre, ajo, comino,
O cilantro y salsa especial balti \
BEEF MADRAS 14.95€ »»
O¥e Tiernos trozos de Ternera macerados en especias medio picante, \
preparado como plato original del sur de la india
¥ BEEF VINDALOO 15.95€ s )
Trozos de Ternera preparados en salsa de especias vayiadas y muy picante
¥ BEEF KARAHI 14.95€» Q@ @ 0O ,.
Ternera tikka cocinado con pimiento verde, cebolla y especias
oK BEEF JALFREZI 14.95€45 QO 0 :
Ternera Tikka cocinado con salsa, pimiento verde, rojo
O« y cebolla con especias picante o )
BEEF SATKORA 14.95€ » O »
% Ternera con tiernas rebanadas con satkora(tipo de lima) y cilantro ;
para crear este plato poco picante o medio
Y BEEF METHI SAAG 14.95€ O (O O \
Trocitos delernera cocinados con espinacas y especias
OXe KHATTABEEF 1495€ OO 0O ,.
Ternera con tiernas rebanadas con jengibre, zumo de lima, vinagre,
< : soja, tomate, pimiento verde, rojo, cebolla y cilantro poco picante o medio )
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LAMB TIKKA MASALA 15.95€ ) (@ @& O
Y Cordero Tikka en Salsa Cremosa con Suave, Especias y Hierbas Aromaticas
LAMB KORMA 15.95€ © OO
Y Cordero preparados en una deliciosa salsa suave, dulce y cremoso \
cocinado con coco y leche
N LAMB ROGAN JOSH 15.95€ ,
Cordero cocinado con tomate fresco, pimiento verde, rojo, jengibre, ajo y especias
Y LAMB CURRY 14.95€ ;
Trocitos de Cordero Guisados en Salsa Rica y poco Picante
O LAMB DANSAK 15.95€ » )
Agridulce cocido poco picante con lentejas y especias
Y LAMB BALTI 15.95€ (O) ,.
Cordero cocinado con tomate fresco, pimiento verde, jengibre, ajo, comino,
O cilantro y salsa especial balti \
LAMB MADRAS 15.95€ »»
O¥e Tiernos trozos de Cordero macerados en especias medio picante, \
preparado como plato original del sur de la india
< LAMB VINDALOO 15.95€ v )
Trozos de Cordero preparados en salsa de especias variadas y muy picante
Y LAMB KARAHI 15.95€2 O 9 & :
Cordero tikka cocinado con pimiento verde, cebolla y especias
N LAMB JALFREZI 15.95€ s ) 4 & O :
Cordero Tikka cocinado con salsa, pimiento verde, rojo
O« y cebolla con especias picante _ \
LAMB METHI SAAG 15.95€ O @ O
% Trocitos de Cordero cocinados con espinacas y especias ;
LAMB SATKORA 15.95€ 4O @ O
O Cordero con tiernas rebanadas con satkora(tipo de lima) y cilantro ;
para crear este plato poco picante o medio |
0K KHATTALAMB 15.95€ JO @ QOO >
Cordero con tiernas rebanadas con jengibre, zumo de lima, vinagre,
< : soja, tomate, pimiento verde, rojo, cebolla y cilantro poco picante o medio )

7 S

S
%‘ff}" - w > W o o W, > w o o ‘#\'\
_--__-—-----




I e e

o oy by oy Ny o o oy o oy o by
R i P
< . A . A . A . A A . A A . A . A . A 2427,
$S 2

L//{r
PLATOS DE MARISCO
CHATGA KING PRAWN 19.95€ )

Langostinos marinado en una mezcla de especias y cocinado en horno de barro.Curry en
una salsa picante poco o medio con cebolla, pimiento verde, rojo, tomate, cilantro

KING PRAWN CHILI MASALA 18.95€ 4»s ()

Langostinos con plato caliente cocinado en una deliciosa, mezcla de especias
con cebolla, pimient, tomate, cilantro, guindia verde fresco en rodajas (medio picante)

GARLIC KING PRAWN BHUNA 18.95€ (_

Langostinos con ajo, cebolla, tomate, genjibre, guindia verde,
cilantro y especias aromaticas

A PRAWN BALTI 16.95€ (OO "

Gambas cocinado con tomate fresco, pimiento verde, jengibre, ajo, comino,
cilantro y salsa especial balti

PRAWN METHI SAAG 16.95€ ()

Gambas cocinados con espinacas y especias

GARLIC PRAWN BHUNA 16.95€» ()

Gambas con ajo, cebolla, tomate, genjibre, guindia verde,
cilantro y especias aromaticas (ligeramente picante)

PLATOS DE VERDURAS
SAFRON MIX VEGETABLE 12.95€

Verduras variadas con salsa suave o picante

ALOO GOBI 12.95€

Ny “

¥ Curry de patatas y coliflor }
PALAK PANEER 12.95€ O
K Queso fresco cocinado en una salsa de espinacas y |
condimentado con especias
oK DAL TARKA 12.95€ ,

Lentejas Indias Amarillas, con Especias, Comino y
Un Ligero Toque de Picante

SAAG ALOO 12.95€

¥ Curry refrescante y ligero de espinacas con patatas

CHANA MASALA 12.95€

Garbanzos cocinados con cebolla, tomate, curcuma, cilantro, ajo y jengibre

BRINJAL BHAJI 12.95€

Berenjena con especias y salsa de curry suave

MUSHROOM BHAJI 12.95€

Champifion con un poco de salsa, tomate fresco, cebolla y curry suave

MALAI KOFTA 12.95€ Q)

Pure de Patatas con verduras mixta y bolitas de queso ligeramente condimentadas
doradas hasta que finalisen en una rica salsa de yogur, nata, coco y curry suave
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ARROZ Y BIRIYANI
PILAU RICE 5.95€ O

Arroz basmati con especias aromaticas

SPECIAL FRIED RICE 6.95€ ()

i

OK¢ Arroz frito con huevos )
MUSHROOM RICE 6.95€ ()
% Arroz Basmati con Champifén | RO
KASHMIRI RICE 8.95¢ O @& O

OX¢ Arroz basmati con especias aromaticas, frutos secos, leche y nata ;
GARLIC RICE 6.95€ ()

O« Arroz Basmati con ajo y especias suave )
ONION RICE 6.95€ O

0¥ Arroz Basmati con cebolla y especias suave .

CHICKEN TIKKA BIRIYANI 14.95¢ O @ @ 0©
Y Cocinado con especias y arroz basmati aromatico preparado con Pollo tikka, \

aderezado con ensalada al lado. (Tipo de paella)

BEEF BIRIYANI 15.95€ ) (« &

IR Cocinado con especias y arroz basmati Aromatico preparado con ternera, (
aderezado con ensalada al lado. (Tipo de paella)
Ok LAMB BIRIYANI 16.95€ ) (4 & :
Cocinado con especias y arroz basmati Aromatico preparado con Cordero,
OX« aderezado con ensalada al lado. (Tipo de paella) >3
PRAWN BIRIYANI 16.95€ () (2 & )
¥ Cocinado con especias y arroz basmati Aromatico preparado con Gambas, \

aderezado con ensalada al lado. (Tipo de paella)

VEGETABLE BIRIYANI 13.95€ O (55

Cocinado con especias y arroz basmati Aromatico preparado con verduras
variadas aderezado con ensalada al lado. (Tipo de paella)

) SAFFRON MIX BIRIYANI 18.95€() (¢ &2 O™\
Cocinado con especias y arroz basmati aromatico preparado con pollo,
(¢ cordero y gambas, aderezado con ensalada al lado. (Tipo de paella) )

PAN

PLAIN NAAN 4.95€ )
O Tipica Torta de Pan Indio )

CHEESE NAAN 6.95€0)

Pan Indio con Queso

GARLIC NAAN 5.95€ )

Pan Indio con Ajo

KASHMIRI NAAN 6.95€ O

Pan Indio con frutos secos

ONION NAAN 5.95€ )

Pan Indio con cebolla

KEEMA NAAN 7.95€ )

Pan Indio con carne picada

0@
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POSTRE/ DESSERT

1. MANGO LASSI 5.50€ O

O Batido de mango con yogur, leche y azucar

Ok« 2. LASSI DULCE 5.50€ O :

Batido de yogur natural, leche y azucar

3. MANGO KULFI 5.50€ ) OO

O Helado de mango con coco y almendras '

oK 4. PISTACHO KULFI 5.95€ O O (O :

Helado de pistacho con coco y almendras

5. HELADO VAINILLA 6.95€ O O

O Helado de vainilla con coco y almendras :

0K 6. CARROT CAKE 6.95€ O O © O \

Tarta de zanahoria frescas y nueces glaseado dulce

7. CHOCKLATE CAKE 7.95€ OO

O Irresistible pastel de chocolate ;

0K 8. OREO CHEESE CAKE 7.95€ O (

Tarta cremosa de queso y base de gallega de chocolate con trocitos de oreo

9. TARTA DE CARAMELO 7.95€ O

O Irresistible pastel de caramelo (

0K 10. TE MASALA 2.50€ (

Te rojo con especias hindu y hierbas aromaticas

11. MASALA CHAI 3.00€ OO

Mezcla de te con leche, especias hindu y hierbas aromaticas

12. CAFE 2.00€
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Vina Ardanza (Reserva, Rioja) 59.95€ Nosso (Verdejo Natural) 29.95€
Ramoén Bilbao (Gran Reserva, Rioja) 49.95€ Terras Gauda (Albarifo) 27.95€
Matarromera (Ribera de Duero, Crianza) 40.95€ Martin Codax (Albarifio) 24.95€
Muga (Reserva, Rioja) 35.95€ Enate (Chardonnay) 20.95€
Marques de Riscal (Reserva, Rioja) 30.95€ Mantel Blanco (Rueda) 19.95€
Muriel Vinas Viejas (Gran Reserva, Rioja)29.95€ Marques de Riscal (Rueda) 19.95€
Ramoén Bilbao (Crianza, Rioja) 20.95€ Protos (Rueda) 17.95€
Protos (Ribera de Duero) 19.95€ Cuatro Rayas (Rueda) 15.95€
Marques de Caseres (Crianza, Rioja) 18.95€ Vino de la Casa 13.95€
Palabras Divinas (Rioja) 18.95€
Cune (Crianza, Rioja) 16.95€
Vino de la Casa 13.95€
ROSADO
Chivite 24.95€
Arzuaga 20.95€
Muga 19.95€
Mateus 15.95€
Pefascal 14.95€
BEBIDAS
Agua 2.50€
Refrescos(Coca cola, Fanta, Sprite) 2.50€
Nestea 3.50€
Aquarios 3.50€
Cerveza Mediana 2.50€
Cerveza Doble 3.50€
Cerveza Jarra 4.50€
TERCIOS
Cobra (Cerveza Hindu) 4.00€
Kingfisher (Cerveza Hindu) 4.00€
Estrella Galicia 3.50€
1906 Reserva 4.00€
Sin Alcohol Tostada 3.50€
Sin Alcohol Normal 3.50€
Mahou 3.50€
COPAS
Copa de Vino Tinto 3.00€
Copa de Vino Blanco 3.00€
Copa de Vino Blanco (Albarifio) 4.00€
Tinto de Verano 4.50€
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