coté salades repas

1580 €

¢ toasts de chévre (miel & noix, pesto, piment 4 spelette)

rde 1740 €
ordons, oignons, p de t, jombon de pay3d aeuf poche

15.30 €

t pamplemousse, ananas creveltes, pignons



<ot au the et citron

es flambées au Whisky ou Pastis

¢ Jacques sur sa fondue de poireaux 1I760€

arnitures

son, Aligot, riz, légumes du jour
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\\ Coté viandes
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M| Mos viandes de baeuf sont « Pure Race Aubroc »
IIE Maison Conquet 4 Laguiole
tTeak TarTare au coutTeau I;EH'-.' L“ 13 90 P
teak hache (130 g) G 90 ¢
BaveTtte (140 g) 14 90 ¢«
Villefeuille de beeuf (200 g) 16.80 €
ntrecote grillée (280/300 g) 2360€

1920 €

et de veau poelée sauce girolles

Gauces | Roquefort, Poivre Morilles

1, iz, | 5 our
Garnitures : Frites maison Aligot, riz, légumes du |
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coté monTagne

1590 €

anons, Reblochon Fondu salode verte
-_"I' 'lI'FI'\- L |1 -

1590 €

s aionons, Reblochon fondu solode verte

g i | LU

le ravioles girolles et reblochon 1390 €

del hon cheess

Fe DE ':Tﬂ‘u“Cf}"(]f"dE 15.60 €
: e poéle, jambon cru, créme frdiche, reblochon

I résn crean

savoyarde 18.60 €

les Egcalope savoyarde, Tartiflette

Mise 4 pour du 1e7 octobre 2019



coté montagne

\\
|
16.60 €

Fondue savoyarde

emté  Frment hal Reaufort wvin by b

Fondue savoyarde aux cepes 1790 €

fEL "rir1 L i |I1I.l||_

Reblochonade 2690 €

Servie O partir OF 7 per3onnes - Prox por perionhe

achon fondu au brasere ac rompagné oe charcutefie

&ebl
en robe des champs, salode verte

pommes de terre

Raclette traditionnelle 2690 €

de 2 personnes Prix par perSonne

Servie O pﬂr'f.r

. 200 g de fromage par personne
~ssigtte OC charcuterie pommes de Terre en robe des champs,
salode verte




c6té burgers
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Steak 150 g 990 €

Steak 300 g 1620 €

2 -“-| ."I.:.!:‘.

noché solade tomate, cornichons aigre doux oignont Souct Burger

mburger Savoyard Steak 190 g 1290 €
royard Steak 300g  19.20€

burger 1190 €

I
N plode  temete soumon fumé, créme de ciboulstte




Cote fromages

Assictte de Tromages

Fromage Dlanc €7 Son coulis de truits rouges

Cotée desserts

Dessert du Jour -
Eaba au rhum

erofiteroles ou choceolat

~te fine aux pommes et sa glace

rnet d'abondance
Gaufrette, fruits fras sorbet  Chantilly

2 boules 490 €
| 630€

Coupe glacee -
Avec alcool-

890€

aCafé. the ou chocolat douceur

Une boisson chaude nccamp&gnée de

ses trois douceurs

Wi § our e Lev octabre 20,9







