Kedves éhes baratom!

Kiemelten figyeliink arra, hogy On a lehetd legjobb éiményben részesiiljon,
csapatunk pedig mindent megtesz azért, hogy latogatasa valéban kilénleges legyen.

Orémmel és tisztelettel fogadjuk Ont éttermiinkben, kdszénjiik, hogy minket valasztott.
Szamunkra az étkezés tébb mint egy fogds elfogyasztdsa, célunk, hogy figyelemmel,
torédéssel és gondosan elkészitett ételekkel tegylik emlékezetessé az itt toltott idot.

“Where every guest is truly cared for.”
Ahol minden vendég valddi tor6dést kap.

Amennyiben barmilyen allergidja van, kérjik, annak jellegér6l és mértékérdl
tdjékoztassa felszolgalo kollégankat. Felszolgaldink maximalis tréninget kaptak
arrél, hogyan kezeljék az allergias igényeket, és arrél is, hogy On otthonosan
érezze magat éttermiinkben. Mindent megtesziink annak érdekében, hogy
maradandé élményt nyujtsunk Onnek.

A felszolgalds dija 12 %, amivel munkatarsainkat tdmogatja, hogy On
a lehet6 legjobb élményben részesiilhessen.

Kedves Mihaly
tulajdonos
30/822-4304

www.hellokedvessvajcilak.hu
info@hellokedvessvajcilak.hu
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ElGételek

Tatarbeefsteak, vaj, primorzoldségek, piritds 6 990 Ft
Cézar saldta 2490 Ft
(rémai salata, mangold, bébispendt, radicchio, cézar 6ntet, kruton)

Cézar saldta csirkével 2990 Ft
(rémai salata, mangold, bébispendt, radicchio, cézar 6ntet, kruton, piritott csirkemell)

Cézar saldta garnélaval 3590 Ft
(rémai salata, mangold, bébispendt, radicchio, cézar 6ntet, kruton, garnéla)

Levesek

Szezonalis gyimolcsleves vaniliafagyival 1990 Ft
Kedves husleves csigatésztaval, velef6tt zoldségekkel 2990 Ft
Babgulyas fustolt cstlokkel 3390 Ft
Harcsahaldszlé 3390 Ft
Szarnyas ételek

Prosciutto-val és mozzarellaval toltott jércemell cheddaros burgonyapiirével 4990 Ft
Pankémorzsaban siilt jércemell serpenyés burgonyaval 4790 Ft
BBQ csirkeszarny hasabburgonydval 4790 Ft
Thai currys csirke jazminrizzsel 5390 Ft
Sult kacsacomb paroltkdposztaval, hagymas tortburgonyaval 6 990 Ft
Sous Vide csirkemell salataagyon 3990 Ft
Sertés ételek

Fokhagymas sertéstarja tepsis burgonyaval 5090 Ft
Ropogds malaccsaszar rozmaringos burgonyaval, dijoni mustaros jus-sal 4290 Ft
Sajttal, sonkaval toltott sertésborda jazminrizzsel 5090 Ft
Sertéspaprikas galuskaval 4 690 Ft
Marha ételek

Marhaporkalt galuskaval 5690 Ft
Lapcsankaba toltott chilisbab marhaval, sajttal, tejfollel 5990 Ft
Borju bécsi hazi steakburgonyaval 6 890 Ft
Bélszinsteak szarvasgombas burgonyaplirével, jus-sal 10 290 Ft
Hirtelensdlt chilis bélszincsikok tejszines tagliatelle-vel 7 990 Ft
Hal ételek

Grillezett lazacfilé mediterran salataval 6 590 Ft
Harcsapaprikds turds csuszaval, szalonna poérccel 6 590 Ft
Rantott harcsafilé hasabburgonyaval 5090 Ft
Tejszines garnélas taglietelle spenéttal 4 490 Ft
Gyerekeknek

Rantott halrudacska mosolygdburgonyaval, tartarmartassal 2990 Ft
Rantott csirkecsikok hasabburgonyaval 3390 Ft
Bolognai sajtos spagetti 2690 Ft
Rantott sajt jdzminrizzsel, tartarmartassal 3490 Ft



Siiltes tal 2 személyes 4 személyes

Pankémorzsas csirkemellcsikok, rantott sertéskaraj hazi 12 490 Ft
morzsdban, tarja steak, rantott sajt, ropogds malaccaszar,
z6ldfliszeres jazminrizs, steakburgonya

Hamburgerek

20990 Ft

Sajtburger
(zsemle, hazi hamburgerszosz, jégsalata, csemege uborka, 120 g marhahds, lilahagyma
cheddar sajt)

BBQ hamburger
(zsemle, hazi hamburgerszdsz, jégsalata, 120 g marhahdus, cheddar sajt, jalapeno,
bacon, BBQ szbsz)

Csirkés hamburger
zsemle, hazi hamburgerszdsz, jégsalata, csemegeuborka, grillezett csirkemell

Vegetarianus hamburger
zsemle, jégsalata, grillezett camembert, afonyalekvar

Svdjci-Lak Gyros-ok

2990 Ft

3390 Ft

2 890 Ft

2490 Ft

Hasabburgonyas gyros tal tartarmartassal
Grillezett csirkemell csikok, 200 g hasabburgonya,
paradicsom, lila hagyma, uborka, trappista sajt,
tartarmartas

Edesburgonyas gyros tal tartarmartassal
Grillezett csirkemell csikok, 200 g édesburgonya,
paradicsom, lila hagyma, uborka, trappista sajt,
tartdrmartas

4990 Ft

5190 Ft



Palacsintak

/db

Ures palacsinta

Kakads palacsinta

Fahéjas palacsinta
Baracklekvaros palacsinta
Eperlekvaros palacsinta
Szilvalekvaros palacsinta
Afonyalekvaros palacsinta
Ribizlilekvaros palacsinta
Erdeigylimo6lcsos palacsinta
Almas-fahéjas palacsinta
Banan-fahéjas palacsinta
Turds palacsinta
Turés-nutellds palacsinta
Turés-barackos palacsinta
Turés-epres palacsinta
Turés-meggyes palacsinta
Turds-narancsos palacsinta
Turds-szilvas palacsinta
Turds-almas palacsinta
Turés-vanilias palacsinta
Vaniliapudingos palacsinta
Vanilids-kdkuszos palacsinta
Vanilids-meggyes palacsinta
Vanilids-epres palacsinta
Nutellas palacsinta
Nutellas-epres palacsinta
Nutellas-bananos palacsinta
Nutelldas-meggyes palacsinta
Gesztenyés palacsinta

Gesztenyés-meggyes palacsinta

Almas-dids palacsinta

Csokoladépudingos palacsinta
Csokoladépudingos-almas palacsinta
Csokoladépudingos-bananos palacsinta

Karamellas palacsinta

Karamellas-bananos palacsinta

Allergén élelmiszer 6sszetevokrdl kollégdink adnak tajékoztatast.
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790 Ft
790 Ft
790 Ft
790 Ft
790 Ft
790 Ft
790 Ft
790 Ft
790 Ft
790 Ft
790 Ft
790 Ft
790 Ft
790 Ft
790 Ft
790 Ft
790 Ft
790 Ft
790 Ft
790 Ft
790 Ft
790 Ft
790 Ft
790 Ft
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790 Ft
790 Ft



Pizzak

32 cm

Margarita
Olasz recept alapjan, olasz alapanyagokbdl, kézzel készitjlik pizzadat.

Paradicsom alapra mozzarellat szorunk, majd j6 meleg kemencében ropogdsra stjik.

Nyugodtan eheted kézzel is. :)

Sonkas
Olasz recept alapjan, olasz alapanyagokbdl, kézzel készitjiuk pizzadat.

Paradicsom alapra mozzarellat szérunk, f6tt sonkaval boritjuk, majd j6 meleg kemencében

ropogosra sitjik.

Sonkas-gombas
Olasz recept alapjan, olasz alapanyagokbdl, kézzel készitjlik pizzadat.

Paradicsom alapra mozzarellat szérunk, f6tt sonkaval, gombaszeletekkel boritjuk,

2900 Ft

3300 Ft

3 550 Ft

majd j6 meleg kemencében ropogdsra sitjik. Tehetsz ra olivaolajat, akar csipdset is.

Sonkas-kukoricas
Olasz recept alapjan, olasz alapanyagokbdl, kézzel készitjiuk pizzadat.
Paradicsom alapra mozzarellat szérunk, f6tt sonkaval, kukoricaval boritjuk,

3550 Ft

majd j6 meleg kemencében ropogdsra sitjiik. Tehetsz ra olivaolajat, akar csipdset is.

Sonkas-gombas-kukoricas

Olasz recept alapjan, olasz alapanyagokbdl, kézzel készitjlik pizzadat.
Paradicsom alapra mozzarellat szérunk, f6tt sonkaval, kukoricaval,
gombaval boritjuk, majd j6 meleg kemencében ropogdsra sitjik.
Tehetsz rd olivaolajat, akar csipdset is.

Szalamis

Olasz recept alapjan, olasz alapanyagokbdl, kézzel készitjlik pizzadat.
Paradicsom alapra mozzarellat szorunk, Campagnolo szaldmival boritjuk,
majd jo meleg kemencében ropogdsra sitjik. Ha izlett, gyere maskor is!

Csip6s szalamis

Olasz recept alapjan, olasz alapanyagokbdl, kézzel készitjiuk pizzadat.
Paradicsom alapra mozzarellat szérunk, csip6s Bombieri szalamival boritjuk,
majd jé meleg kemencében ropogdsra sutjik. Ha izlett, varunk vissza!

Hawaii

Olasz recept alapjan, olasz alapanyagokbdl, kézzel készitjlik pizzadat.

Paradicsom alapra mozzarellat szérunk, f6tt sonkaval, ananaszdarabokkal boritjuk,
majd jo meleg kemencében ropogdsra sitjik. Ha izlett vigyél haza is bel6le!

Tonhalas rukkolas

Olasz recept alapjan, olasz alapanyagokbdl, kézzel készitjiuk pizzadat.
Paradicsom alapra mozzarellat szérunk, olajos tonhallal, rukkolaval,
zbldolivabogydval boritjuk, majd jé meleg kemencében ropogodsra siitjiik.

3750 Ft

3 550 Ft

3550 Ft

3 550 Ft

4 150 Ft



Magyaros

Betyaros jokedvvel, olasz recept alapjan, olasz alapanyagokbdl, kézzel készitjik pizzadat.
Paradicsom alapra mozzarellat szérunk, csip8s szalamival, jéfajta hdsos szalonnaval,

magyar hagymaval boritjuk, majd j6 meleg kemencében ropogdsra sitjik.
Ha izlett, ne tartsd magadban!

Bolognai

Olasz recept alapjan, olasz alapanyagokbdl, kézzel készitjlik pizzadat.
Paradicsom alapra mozzarellat szorunk, bolognai ragus sertéscombbal boritjuk,
majd nem hideg kemencében ropogdsra sutjlik. Ha izlett, mond el masoknak is!

Kedves

A legnagyobb kedvességgel, olasz recept alapjan, olasz alapanyagokbdl,
kézzel készitjiuk pizzaddat. Paradicsom alapra mozzarellat,

szorunk, parmai sonkaval, rukkolaval, olivabogydszeletekkel boritjuk,
majd jé meleg kemencében ropogdsra siitjik. Ha izlett, tedd kozkinccsé!

Piccante

Olasz recept alapjan, olasz alapanyagokbdl, kézzel készitjiuk pizzadat.
Paradicsom alapra mozzarellat szérunk, csip6s Bombieri szalamival boritjuk,
teszlink ra hagymat, kukoricat, jalapeno paprikat,

majd jo meleg kemencében ropogdsra sitjik. Ha izlett, varunk vissza!

Fekete gyongy

Olasz recept alapjan, olasz alapanyagokbdl, kézzel készitjiuk pizzadat.
Paradicsom alapra mozzarellat szérunk, tenger gyimolcseivel,

olivabogyd szeletekkel boritjuk, majd j6 meleg kemencében ropogdsra sutjik.
Tehetsz rd olivaolajat, akar csipéset is.

Jesolo

Olasz recept alapjan, olasz alapanyagokbdl, kézzel készitjiuk pizzadat.
Paradicsom alapra mozzarellat szérunk, Campagnolo szaladmival boritjuk,
majd jé meleg kemencében ropogdsra sutjik.

Talalaskor rukkoldt, koktélparadicsomot, parmezan forgacsot teszlink ra.
Ha izlett, gyere maskor is!

3890 Ft

3890 Ft

4 590 Ft

3990 Ft

4 300 Ft

4300 Ft



