Wein Nawme ist Francesco Casalivo,

im Alter von 11 Jahren beganm meine Karriere als Koch,
Ich darfte iber viele begabte Schultern schanen. Meine
Erfahrungen sammelte ich vicht var in weiner Heimat
bei Neapel, sondern anch anf Sardivien, in Kampanien und
bei Pompeyji, wo ich sechs Jahre Kiichenchef im Costa
Hotel am FuBe des Vesuvs war. Danach leitete ich
gemeinsam mit meiner Fran Anvalisa filr acht Jahre die
Kilche des Restaurants Nostalgia di Napoli in Stuttaart.
Im ,LaStella” wollen wir Thven unsere Leidenschaft zur
italievischen Kiche naherbringen und Sie kulinarisch anf
hschstem Niveau verwshnen.

JKomme als Gast und gehe als Frennd!”

Ihr Gastoeber Fravcesco mit Team




Prosecco >

Aperitivi — Aperitifs

Wartini 2 Bianco/Rosso/Dry

-HM@O 13

Ramazzotti Rosato Mic  1#

Aperol Spritz 1317

Veneziano 1217

Aperstass

Limowcello Sprite 17

Bellini 1322

Crodive Spritz

Ne@row'\

Crodive 1722

Sav Bitter
Campari Orange
Campari Soda

WMango Passion

Avalcolici-Ohve Alkohol

@00 €
5,00 £
4,00 €
a,00 €
a,00 €
a,00 €
10,00 €
a,00 €
©.00 €
©.50 £
10,00 €

5,00 £
5,00 €
©.00 £
.00 €
©.00 £



Antipasti - Vorspeisew

Bruschetta Classica « .50 €
gerdstete Brotscheiben mit Tomatenwiirfeln, Knoblauch, Olivensl, Basilikum
Parmigiana di Melanzave - 14,50 €
Aunberginew, Tomaten, Mozzarella wnd Basilikum

Caprese 15,50 €
Wozzarella mit Tomatew, Basilikum und Olivens!

Vitello tonmato s+ 18,00 €
Kalbfleisch n Scheiben mit Thunfischereme und Kapern

Carpaccio di Manzo - 12,00 €

Hauchdiinme Rindfleischscheiben mariviert, wit Rucola und Parmesan

Twsalata di Mare =+ 20,00 €
Weeresfrichtesalat
Antipasto Fantasia vz 16,50 €
Ttalievische Vorspeisenplatte
Tris marinato 25,00 €
Anchovis, Schwertfisch und Lachs

ZUppe -SUppe
WMinestrone a.00 €
Stracciatella alla WMilanese a,00 €
Wit Eier und Parmesam
Zuppa Pomodoro a,00 €

Tomatensuppe



Twsalate — Salate

Twsalata Mista Piccola
Beilagen Salat

Twvsalata Mista
Gemiscthter Salat

Twsalata Pomodoro, Towo e Cipolla
Tomaten salat wit Zwiebeln und Thuwnfisch

Twsalata La Stella s

Salatplatte mit gegrilltem Gemiise, €, Mozzarella und Oliven
Tusalata diRucola, Noci, Mele e Limove

Rucola Salat wit Nitsse, Apfel und Zitrone

Primi Piatti — Nudelgerichte

Spaghetti Aglio, Olio e Peperowcine «
Wit Knoblauch, Olivensl, scharf

Spaghetti Carbonara »

Wit Schweinebacke, Ei und Pecorine Romano
Spaghetti al Parmigiano
Spaghetti al Parmigiane con Tartufo »-

Auns dem Parmesanlaib mit schwarzem Triiffel ’
Pewne all'Arrabbiata « ‘
TIn scharfer Tomatensauce, und Knoblanch s

Pewne alla Deliziosa

Wit Gorgovzola, Parmaschinken und Knoblauch |

Ravioli al Burre e Salvia 7

Wit Butter und Salbei

?
Tagliatelle con Verdure Miste

Wit frischewm Gewise der Saison

5,50 €

.00 €

14,00 €

14,00 €

a,00 €

12,00 €

15,00 €

15,00 €
20,50 €

1250 €

15,50 €



Primi Piatti Di Mare

Pasta al Salmove e Spinaci «+
Wit frischem Lachs und Spinat in Tomaten-Sahvesance

Pasta Mare e Mot e
Wit Garvelen, Steinpileen in Cognac-Sahve-Sauce
Linguine alla Warinara wass

Wit WMeeresfriichten, Kirschtomaten und Weikweinsance

Scialatielli all'Astice
Neapolitavisch, Bandnudeln wit Hammer

Spaghetti alle Vongole

Wit Vewnsimuschel

Spaghetti. Gamberetti e Fumghi
Wit WMakrele und Pilze

Gmocchi con Vongole e Porcivi
wmit Venusmuscheln und Steivpilzen

Secondi di Pesce
Seppia alla Griglia 2
Sepia vom (@il

Salmove alla Griglia
Lachs Steak vom @Grill

Orata alla Griglia

Geoyrillte Dorade
Beilage Gemiise und Kartoffeln

Orata al forvo

Wit Pasta als Beilage

20,00 €

20,00 €

20,00 €

29,00 €

16,50 €

19,50 €

20,00 €

29,00 €

29,00 £

20,00 €

25,00 €



Secondi di Carve
Filet+o al Barolo 23,00 £

Rinderfilet wit Barolo-Wein

Scaloppina al Vive Biauco =Oppure al Limove 26,50 £
Kalbsschniteel in WeiRweinsauce oder Wit Zitronesauce

Saltimbocca alla Romana 25,00 £
Kalbsschnitzel mit+ Parmaschinken ummantelt wmit Butter-Salbeisauce

Twuvoltini di Vitello » 29,00 €

Kalvsrounlade wach Art des Kichenchefs

Entrecote alla Griglia 25,00 €

Rindersteak vom Grill

Beilage Gemiise uwM;aH—oFF@va

‘f
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Pizze =Plzzen

Alle Pizzen werden mit Tomatensauce und Fior di Latte (WMozzarella) serviert.

Pizza pave »
Pizzabrot mit Olivewsl

Napolitana «
Pizzabrot mit Tomate, Knoblanch und Oregavo

WMargherita « e _1

Salami w2 ¥ A

Wit Salami e fﬂé/t -

BEWEIS
Aviss P
UNS L EBT'

Proscintto w2
Wi+ Hinterschinken

Sardelle w472
Wit Sardellen, Kapern und Oliven

Dlﬁ\/@lﬁ 1A,7,23
Wi+ scharfer Salami

Towno e ClPD“ﬂ 47

Wit Thunfisch und Zwiebeln

C/ﬁPriCCi OSA 5721232425
Wit Hinterschinken, Salami, Champiguons, Artischocken und Oliven

M@r@@“lma A2, 47
Wi+ WMeeresfriichten

Bufaling -
Wit Biiffelmozzarella, Xirschtomaten und Basilikum

La Pasquale «-
Wit vier verschiedeven Kisesorten

Vegetariana -
Wit Warktgemiise der Saison

Zia Lisa w
Wit Auberginen und Provelakase

T+alia »-

Wit Parmaschinken, Kirschtomatew, Rucola und Parmesansplittern

7,50 €

©.50 €

11,00 €
12,00 £

12,00 €

14,00 €

12,00 £

15,50 €

15,00 €

20,00 €

17,00 €

15,00 €

15,00 €

15,00 €

17,00 €



Pizze —=Pizzen

Alle Pizzen werdew ohive Tomatensauce, aber wit Fior di Latte (WMozzarella) serviert,

C,l/] @-F 17,7, 24,23, 24

Wit Salsiccia und Friarielli

Pannozzo -
Wit Bresaola, Rucola, Kirschtomaten und Parmesan

Soﬁ A Wwsha,

Wit Wilrstel und Pommes

Tartufo «
Wit Kartoffelscheiben und Triiffeln

Caprese s

Wit frischen Tomaten, Biffelmozzarella und Basilikum

Professore .z
Wit Salsiccia, Steivpilzeen und Provolakdse

Extra- Zutat ab, 1,50 £

17,50 €

16,00 £

12,50 €

12.00 €

16,00 €

1750 €




Dessert — Desserts

Tiramisu 3 o ?,00 €
Poava Cotta . ?,00 £
Tortivo al Cioccolato w» ?.50 £
Schokokuchen mit flilssigem Kerw .
Tortivo al Pistacchio ol 50 €
Pistazienkuchen mit flissigem Kern ™ ™ > LR
Cheesecake della Nowa 7 a,50 €
Typisch Neapolitavisch
Formagai
Formagaio Misto 20,00 €
Kaseanswanl
El
Tartufo Bianco » 3,00 €
Hallogefrorewcs weiles Schokoladeneis mit eivem Kern ans Caffé-Eis
Tartufo classico + ?,00 €
Hallo@cfrorcvnes Gionduia-Eis mit einem Herz aus Schokolade
Tartufo alla Nocciola ?,00 €
Halbgefroreves Haselnuss-Tritffel - Eis
Caffe — Warme Getranke
Espresso 250 €
Espresso doppio 5,00 £
Espresso Corretto = 2,50 £
CAPPUCCING 75 4,50 €
Latt+te Macchiato + 450 £

Tee nach Wahl 4,00 €



Jagermeister
Ramazzotti

Averna

Limoneello

Sambuca Wolivari
Amaro del Capo
Cyvnar

Wontenegro

Grappa Stravecchia
@rappa Barolo
Grappa WMoscato
@rappa Nardivi
Groppa Berta
DiciottoLune Le Muse

Digestivi - Digestifs

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2l
2.l
2.l
2.l
2.l
2l
2l

Bevande — Getravnke

Acdua Levico Frizzante 0,50l
Acdua Levico Frizzante 0,75l
Acqua Levico Naturale 0,50l
Acqua Levico Naturale 0,75l
Coca-Cola 0,33l
Coca-Cola Light 0,33l
Coca-Cola Zero 0,23l
Fanta 0,23l
Sprite 0,23l
MezzoMix 0,33l
Apfelsaft 0,30l
Apfelsaftschorle 0,30!
Oravgensaft 0,20l
Orangensaft-Schorle 0,30l
Johawnisbeer-Nektar 0,20l
Johawnisbeer-Nektar-Schorle 0,30I
Waracua-Nektar 0,30l
Maracna-Nektar-Schorle 0,30!
Rabarber-Saft-Schorle 0,30l

Holunder-saft-Schorle

0,30l

5,00 £
5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 £
5,00 £
@00 £
10,00 €
.00 £
.00 £
a,00 €
10,00 €

450 €
@50 £
450 £
@50 £
450 £
450 €
450 €
450 £
450 £
450 €
5,00 €
450 €
5,00 €
450 €
5,00 €
450 €
5,00 €
450 €
5,50 €
5,50 €



Birra - Bler

Stuttgarter Hofvorau Pilsner von Fass 0,20l 4,00 €
Stuttgarter Hofbrau Pilswer ¥ Von Fass 0,50! 450 £
Radler *® Hofvriun 0,20l 4,00 €
Radler * Hofbraun 0,50! 5,00 €
Stuttgarter Hoforan Hefeweizen ™ 0,50! 5,00 £
Schsfferhofer Hefeweizen Alkoholfrei™ 0,50! 550 €
Stuttgarter Hofvran Kristallweizen @ 0,50l 550 £
Claustahler Alkoholfrei ™ 0,23l 4,50 €
Cola und Weizen Bier 0,50| 5,50 €
Russ (Sprite und Bier) 0,50| 5,50 €

Birre Ttaliave

Birra Ichwusa Birra Sarda e 0,323l @,00 €
Birra Messina Cristalli di Sale »w 0,33l 7,00 £
Birra Nastro Azzurro we 0,23l 500 €

Birra Menabrea v 0,23l 7,00 £



Vivi Biavnchi -Weikwein

0,25\ Glas 0,75 Flasche

Pinot @Grigio Venezia Ginlia Dop'> intensiv, Korperreich, aromatiseh, elegaut.

( AzAgricola Alturis) a,00 € 24,50 €
Sanviguon Venezia Ginlia TGP Frisch, frichtia, harmoniseh , langhattend,

(Az.Agricola Alturis) a,00 £ 24,50 £
Lugana San Benedetto DOCY frudntia, friseh, elegant, fein.

( Az.Vitivivicola Zenato ) 10,00 € 29,00 €
Vivi rosati — Rosati

Chiaretto Bardoline Rosato DOC'? leicht, fruchtia, frisch, mineralisch.,

AzVitivinicola Zenato ©.50 £ 22,00€

Pipoli Rosato Basilicata TGP weich, volimandig, fruchtia, frisch

Vigueti Del Vulture ©.00 £ 22,00 £
Vini Rossi - Rotwein

Nero d”Avola Terre Siciliane TGT"? samtig, weich, fruchtio

Vigneti Zaba ©,00 € 22,00 €

Primitivo di Puglia “ T Wuri” TGP ' harmonisch, kraftia, fruchtio

Vigneti del Salewto a.50 € 22,00 €

Chianti Classico POCA intensiv, feinwilreig, elegant, machhaltige fruchtig Note.

Casale Dello Sparviero 10,00 £ 29,00 €
weinschorle

Entweder Weil, Rot oder Rosé 0.25l 5,00 €

Weitere Exduisite Weine finden Sie in unserer Separaten Weinkartel




Cocktail

1) Coswmopolitan

Vodka, Cointrean, Succo Mirtillo Rosso, Succo di lime. 12,00 €
2 )Amaro del Capo a Modo Nostro

Amaro del Capo, Schweppes towic,

Prosecco, Spiedivo di Ananas. 14,00 €
3) Negromi sbagliato

Bitter Campari, Prosecco o Wodka, 12,00 €
4)Wojito

Ruwm Biawco, Zucchero di Canwna, WMenta, Soda. 12,00 €
5)Caipirinha

Lime, Zucchero di Cavna, Cachaca, Ghiaccio Tritato. 10,00 €

@)Margarita

Succo di lime, Coivtrean, Teguila. 12,00 €
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ALLERGENE UND ZUSATZSTOFFE

1. Gluten haltiges Getreide: A Weizen; B Gerste; C 2. Krebstiere 3. Eier 4. Fische 5. Nitratpokelsalz oder
Nitrat 6. Sojabohnen 7. Milch und Milchprodukte (einschlieSlich Laktose), 8. Schalenfriichte: D Mandeln;

E Walniisse; F Erdniisse, 9. Sellerie, 10. Senf, 11. Roggen Sesamsamen, 12. Lupinen 13. Schwefel-dioxid und
Sulfite, 14. Weichtiere , 15. Koffeinhaltig, 16. Chinin, 17. Farbstoft, 18. Phosphat, 19. Siilungsmittel, 20.
Geschwirzt, 21. Antioxidationsmittel , 22. Sduerungsmittel, 23. Natriumnitrit, 24. Konservierungsstoffe, 25.
Stabilisatoren




