MEDITERRANES RESTAURANT

by Demetrio Colangelo I

Hausgemacht und Regional weil’s besser schmeckt !!

PIZZA GOURMET

Teig mit 72 Stunden Ruhezeit und erlesenen Mehlsorten schonend mit Mutterhefe.

#90 CLASSICA €12,50
TomatensoRe aus frischen Tomaten / Mozzarella Fior di Latte aus Apulien,
Basilikumcreme.

#91 SCHINKEN / CHAMPIGNON € 15,80
TomatensolRe aus frischen Tomaten / Mozzarella Fior di Latte aus Apulien /
Metzger Schinken / Champignons

#92 VEGETALE € 16,50
Tomatensofe aus frischen Tomaten / Mozzarella Fior di Latte aus Apulien /
Frisches Mediterranes Gemdse

#93 MARINARA € 15,80
TomatensoRe aus frischen Tomaten / Mozzarella Fior di Latte aus Apulien /
Kapern / Sardellen / Oliven

#94 PROSCIUTTO SERRANO €21,50
TomatensoRe aus frischen Tomaten / Mozzarella Fior di Latte aus Apulien /
Toscanischer roher Landschinken, Rucola und Parmesankase splitter

#95 CHORIZO PICCANTE € 18,50
TomatensoRe aus frischen Tomaten / Spanischer Chorizo Salami scharf /
Italienische Oliven / Mozzarella Fior di Latte aus Apulien

#96 SALAMI AL FINOCCHIO € 15,50
TomatensolRe aus frischen Tomaten / Mozzarella Fior di Latte aus Apulien
/Italienischem Salami mit Fenchel

#97 BUFALA € 18,80
TomatensolRe aus frischen Tomaten / Mozzarella Fior di Latte aus Apulien /
Buffelmozzarella und Rucola



