L&? C&N‘&‘équ&? 12,00 emros
La Wﬁ/tuéfa/

base tomafte, ﬁ*omaﬂe ra/aé

Z_@ rommaiLng

base tomate, J'améon blanc
w./aéréew, ﬁ«omaﬁe ra/oé

la reine

9
base tomate, ﬁomaye ra/aé, jamém "'.. >
blanc w{aéréeur, c/mm/aiymm de &
/mn's ﬁm, oréjm




4,00 enros

base creme de /.vesfo de /ooévrom,

ﬁ«omage m{aé, chorizo & 5ré£€er,

ro?uefarfAOP, oignom rouge
[& cannl ale
base tomate on creme fraiche,
fromage rapé, viande hachée,
merquez, champignons de paris




L&? jowmmw(es 15,50 ewros

base creme fraiche, f'romaye
rapé, magret de canard, dn sud
onest, roqueforf AOP, Z olre
fraiche

e

base créme fraiche, fromage
"ﬂfé, pormames de terre
persillées, sancisse de morteans
IGP, morbier AOP 60 jours

”"M%‘Mﬁe, Oéykwm ronge

base creme fraiche, ﬁomaﬂer e,

[orumes de terre /aerségéées, ﬁ*amaﬂe % Yy'c
a raclette an lait cro, jWon e\ A
italien, coppa, cornichons




éM& CI‘W JE Cé/?é&‘ , ﬁ*om_aﬁe
Mfé, maﬂref de canard du

a S ™

N,
: “\“;
| %& *3;@ sud - onest, foie gras de canard,
N '\ confiture a('oégmm

base ricotta cifronne, ﬁomaﬂe m/aé,
coeurs d artichants maring,
precoring ra{aé, stracciatelln, pignons
de pins torrefiés, micro ~fronsses de
betteraves




Les Cl‘%ﬁ,ve&‘ 17,00 enros

base creme fraiche, ﬁ«onwye rapé, / ; <
brie de meanx 50% d affinage, :
mesclun, jméon vec italien,

towmates marines, crime de

balsamic

base créme fraiche a la
montarde ancienne, ﬂ‘omaﬂe
rape, poireant frais, sammon ef

une touche de citron

base creme fraiche, ﬁomaﬂe m{aé,

cabhecon din /aém'ﬁora(, mesclun,




