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CONSEGNA A DOMICILIO
SOLO A CENA

Servizio consegna: € 2,00

Per ordinare chiama:
0521 492503

334 33341 72 (Beppe
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Ristorante - ‘Pizzeria

——Piazzale Lubiana, 23/a - Parma (PR)

Heineken spina piccola 0,30 It
Heineken spina media 0,40 It

Coca Cola spina piccola 0,30 It

Coca Cola spina media 0,40 [t

Bibite in lattina

Acqua in bottiglia 0,75 It ;
Caraffa vino della casa 1 It

Caraffa vino della casa 1/2 It

Amari € 3,0(
Whiskey € 3,50/ 4,00/ 6,0(
Grappe € 3,50/ 4,00/ 6,0(
Caffe € 1,5(

Trento Brut DOC Millesimato 2017 - Altemasi
Bellavista Alma Brut Franciacorta

Edea Brut Franciacorta DOCG - Mirabella

Satén Franciacorta DOCG - Mirabella
Franciacorta DOCG - Cavalleri

Val d'Oca Prosecco Millesimato Extra Dry
Contarini Prosecco Superiore DOCG Mill. Extra Dry
Bellenda Levis Prosecco

Champagne Brut “Grand Cordon” - G.H. Mumm
Champagne Brut “Yellow Label” - Veuve Clicquot

€ 30,0(
€ 50,0(
€ 30,0(
€ 40,0(
€ 40,0(
€ 18,0
€ 18,0(
€ 18,0
€ 70,0
€ 70,00

Miiller Thurgau Cantina Kaltern
Gewiirztraminer Cantina Kaltern

Pinot Grigio Santa Margherita
Vermentino Colli di Luni LVNAE
Vermentino di Sardegna Costamolino
Verdicchio dei Castelli di Jesi Tre Ripe Pievalta
Arneis Blange Ceretto

Miiller Thurgau Santa Margherita
Angimbé Cusumano

Falanghina Feudi di San Gregorio

Greco di Tufo Feudi di San Gregorio
Fiano di Avellino Feudi di San Gregorio
Santa Cristina Capsula Viola Chardonnay

Donnafugata Anthilia Sicilia DOC
Ortrueco Frizzante Racenti

€ 20,0
€ 20,01
€ 18,0
€ 20,01
€ 18,0!
€ 15,0
€ 28,0
€ 18,0
€ 18,0
€ 20,0
€ 20,0
€ 20,0
€15,0
€ 20,0
€15.0




Prosciutto di Parma (con torta fritta) - €10,00

Salumi misti con parmigiano €10,00
Bresaola rucola e grana € 11,00
Prosciutto e melone (in stagione) €11,00
Caprese €10,00

Cozze alla marinara €10,00
Zuppetta mista marinara € 15,00
Vongole alla marinara € 18,00

Polipo e patate € 14,00 | -

Cocktail di gamberi € 10,00
Gamberetti al pepe € 14,00
Corpaccio tonno / Spada _ €12,00
Gamberetti rucola e grana €12,00
Marinato misto (spada, salmone, alici) € 14,00 |
Crudita di mare € 20,00 |
Pressata di polipo €15,00

Gorgonzola
Mozzarella di bufala campana
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Verdura alla griglia
Patatine fritte
Insalata mista
Verdura cotta
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Linguine all’ astice € 25,00 |
Spaghetti alle vongole veraci € 16,00
Spaghetti allo scoglio € 16,00 |
Risotto ai frutti di mare € 14,00 |
Linguine all’ orata € 16,00
Penne agli scampi € 16,00 |
Gnocchi gamberi e granchio € 15,00
Risotto gamberi e asparagi € 14,00 '
Paccheri all ‘Amalfitana (Min, 2 persone) € 16,00
Farfalle al salmone € 14,00
Riso gamberi e scampi € 16,00 |
Mezzamanica gallinella € 14,00 'r

Penne arrabblata

Spaghetti aglio, olio e peperoncino
Penne alla sorrentina

Tortelli di patate ai porcini
Gnocchi al gorgonzola

Tortelli d’erbetta |
Spaghetti alla carbonara
Mezze maniche Certosa
Cappelletti panna e prosciutto
Risotto ai funghi porcint
Risotto al radicchio

€ 8,00
€ 10,00
€ 12,00
€ 12,00
€ 12,00
€ 12,00
€ 12,00
€ 14,00
€ 12,00
€ 10,00

Seppioline alla griglia

Grigliata di pesce

Gamberoni alla griglia

Scampi alla griglia

Frittura mista

Rombo acqua pazza

Orata o Branzino al sale o ai ferri
Orata o Branzino al forno con verdure
Catalana di crostacel

Pesce spada ai ferri

Spiedini misti

Grigliata di crostacei

Calamari alla griglia

Baccala in umido o fritto
Gratinato misto

Zuppa di pesce

Gamberoni al curry

Filetto di branzino f. mare

Filetto al pepe/aceto balsamico/ai ferri
Filetto Certosa

Costata alla griglia

Scaloppina (al vino, al limone, ai porcini)
Bistecca ai ferri

Cotoletta

Grigliata mista di carne
Braciola di maiale

Tagliata di manzo

Costolette d’ agnello alla griglia

€£12.00

€ 18,00
€ 18,00
€ 18,00
€ 14,00
€ 15,00
€ S.0.
€ S.0.
€ 25,00
€ 15,00
€ 14,00
€ 25,00
€ 15,00
€ 14,00
€ 15,00
€ 20,00
€ 18,00
€ 15,00
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anna cotta
uppa inglese
iramisu
ascarpone agli amaretti
orbetto Caffé / Limone
rofiteroles

elato affogato

artufo nero

artufo bianco

artufo al pistacchio
Orroncino

nanas

acedonia - Fragole
eese cake mirtilli / Cioccolato
rofitteroles
illefoglie
elato alla crema
elato fier di latte
rema catalana
Tartufo nocciola
Servizo torta (a persona
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Sangmvese Toscana rosso |gt Borgobruno

Sangiovese Cabernet Sauvignon IGT Banfi
Gutturnio DOC Frizzante - Racenti

Trentino Teroldego Rotaliano DOC Cavit
Chianti DOCG Predella

Chianti DOCG Gentilesco Bonacchi

Nero D’Avola Sicilia Doc Fonte Frontini
Montepulciano ‘Sabazio’ La Braccesca - Antinori
Montepulciano d’Abruzzo - Predella
Barbaresco Marchesi di Barolo - Antiche cantine
Barbaresco Il Pozzo DOCG

Pinot Nero San Michele Appiano Riserva
Barbera d’Alba Granera Alta - Cascina Chicco
Cabernet Sauvignon J. Hofstatter

Valpolicella Superiore Le Colline dei Filari
Valpolicella Ripasso Bertani

Amarone Valpolicella

Barbera D’ Asti Bersano Costalunga

Morellino Di Scansano DOCG Torre Delle Grazie
Morellino Di Scansano Col di Bacche

Rosso Di Montalcino Banfi

Brunello di Montalcino Castelgiocondo
Brunello di Montalcino Bartoli Giusti

MEZZI F .RMATI

Vermentino Colli di Luni LVNAE
Donnafugata Anthilia Sicilia DOC

Fiano di Avellino Feudi di San Gregorio
Pinot Grigio Santa Margherita

Greco di Tufo Feudi di San Gregorio
Vermentino di Gallura DOCG Funtanaliras

MEZZI FORMATI

Chianti Torre delle Grazie
Chianti DOCG Pieve di Castelletto
Barbera d’Alba DOC Granera Alta
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€ 15,00
€ 15,00
€ 15,00
€ 15,00
€ 15,00
€ 15,00
€ 20,00
€ 15,00
€ 25,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 30,00
€ 20,00
€ 15,00
€ 15,00
€ 25,00
€ 45,00
€ 45,00

€ 12,00
€ 12,00
€12,00
€12,00
€ 12,00
€12,00

€12,00
€12,00
€ 12,00

Per annate ed ulteriore disponbilita di vini si prega

di chiedere al personale di sala.



