| e Gotit des [ J6tes

3 bis chemin du chateau 69330 /Dus{gnan — OF-72-05-10-26

| es formules déjeuner
<

« JSaime ce qui me nourrit : le boire, le manger, les

Jvress»
[ tienne de [ a Boétie 1530-1563
Nos menus c!'\angcnt tous les 1 5jours pour

le Plaisir de tous....

Menu servi du lundi Zﬁjuin au Ojjui“ct

Lcs E_ntrecs

Tcmnc de foie gras maison Forl:o et Cognac et
comPotce c]’orgnon ala grcnadmc (sulolo .-2.}0’6—)
Salade de riz noir aux Iégumcs d’été et féta
Tagliatc”cs de courgettes aux amandes torréfides et
copeaux de parmesan

T artelette aux tomates cerise, gésiers de canard et

chévre

L’cntréc géante :

Lcs entrées /ocuvcnt étre servies en formule

géante et rcmp/accr ainsi e /o/at C/Ly’our

Flat dujour 14.50€
[ ntrée géante 14.50€
" ntrée géante / Dessert 20.00€
I ntrée / Plat 20.00€
Flat / Dessert 20.00€

[ ntrée/ Flat / Dessert 25.00€
Cafe gourmancl 9.00€ / T he gourmand 9.50€

| es plats dujour:

Tajinc de cuisse de Poulct safrané aux olives vertes,
coriandre et rattes accord Saint-|~ milion grana’ cru
rouge cf carte des vins au verre

FaPi“otc de filet de lieu au sésame noir, purée de patate
douce et fleurettes de brocoli Poélécs accord verre de
Mcrcurcy blanc cf carte des vins au verre

Frittata de courgettes et éPinards, roquette Accord
verre de 5aumur~C/73mlD{gnﬂ rouge cf carte des vins au

verre

Les Dcsscrts . [ ous nos desserts sont « maison »

Riz au lait aux abricots
Creme brulée ala verveine dujarclin
Roulé de chocolat aux framboises

Salade de fruits frais
Glacc et sorbet (c/nanti//y sup /€)




