el r Imbiss in turcksprachigen
Landern, wie Russland, dem Kaukasus und in Teilen Sudeuropas
(u.a. Serbien und Ungarn). Viele der in ganz Russland

verbreiteten Schaschlikrezepte stammen urspringlich aus dem
Kaukasus. s vesrspdmm e

Far die 2ubereitung des Schaschlik wird das Fleisch zunédchst in
kleinere Warfel geschnitten und fiir Stunden oder Tage

mariniert, was inm Zartheit und den besonderen Geschmack
verleiht. e L

Das aut MetallspieBe gestec

ckte Fleisch wird dber offenem Feuer

oder heiBer Glut kurz gebraten und meist direkt vom SpieR,

-- -1_ k -

ohne Sauce oder weitere Gewiirze, verzehrt. '

Der traditionelle typische Schaschlikgrill wird als ,,Mangal“
bezeichnet.

am Spiel3, dazu reichen wir frisches Brot & Salat

Wahlen Sie dazu ihre Lieblingssauce:
- hausgemachte Sauce aus Mayonnaise, Dill & Knoblauch

- Schaschliksauce

Beilagenerginzung oder Anderung: .

Wi . ! I':. 5 ok -I'._r:' £ ‘:."i."'{'.;*: } {{EIE =,
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i " | : i
--(’Af{ //lé/{ />)L// /Im‘(‘/& A2, A3, A, A7 11,80 €

S,
uberbackenes Hahnehenfleisch mit Kartoffeln, Zwiebeln, Mayonnaise & Kase
(Zubemftunqszert ca. 90 min.) "
. 7 1([/(/[(‘/[(?/{. {/ff 24,87 HOUE
A

uberbacken mit Schmand, Kase & Dill auf Wunsch mit Knoblauch, dazu Pommes
(2ubereitungszeit ca. 30 min.)

$3. ééc%d /[@ l/[/ fﬂ/’

Lachsﬁlet mit Brakkob Zwiebeln % Kamtten in Sahnesauce mit Kase aberbacken
( Zubereitungszeit ca. 35 min.) o

Z[( )éé‘/éé‘[f L (fLLﬂL A3, A7 q:qo €

2ucchini, Auberginen, 2wiebel, Ei & Tomaten iberbacken mit Mayonnaise &
Kise (Zubereitungszeit ca. 38 min. )

A6, A7 12,80 €

54.
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mit Krduterbutter, dazu Salzkart
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mit Zwiebeln, Tomaten & Ma
(2ubereitungszeit ca. 25 min
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mit Champignons, 2wiebel,
Kroketten

(2ubereitungszeit ca. 25 mi
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' 4

A3, A4, A7 990 €

60. 2,4,A2,A3 M A 320 B

61.

/f@ A3, Ad,A6,A7 5,20 €

Eischstibchen mit'Pommes Frites odék:Kartoffel brei

=) ,
625 / /1/ [ /L)/L/[ L /’/ I

Portion Pommes Frites mit Ketchup odéfiMagomnaise

2 4,A3. M A2 310 8
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- getallt mit Quark & Ro< y
do2u Schmand inen,
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Gemischtes Eis
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. Mit Friichten, je nach Angebot, .

dazu Sahne und Puderz
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